Piekarnik parowy
Natural Steam

Dual Cook
NV7B4240VAK

Cechy Gtéwne Cechy Dodatkowe

Wyswietlacz LED
Pojemno$é komory: 76 |
Prowadnice teleskopowe na jednym poziomie

Natural Steam — pieczenie ze wspomaganiem pary
Wnetrze komory piekarnika z emalii ceramicznej

Technologia Dual Cook
Blokada bezpieczenstwa

Sterowanie dotykowe
Timer i zegar kuchenny

Auto Menu - 50 programéw Auto Menu, w tym 10 programoéw

Dual Cook

Wyposazenie dodatkowe: blacha do pieczenia, ruszt, naczynie

Natural Steam

Air SousVide — precyzyjna kontrola temperatury Kolor: czarne szkto

Funkcje specjalne - podtrzymywanie ciepta, podgrzewanie

talerzy, rozmrazanie

Modut Wi-Fi

—_—
Gorny grill 1600W, grzatka dolna 1100W, termoobieg 1200W D

. . Natural Steam Technologia -
Czyszczenie katalityczne Pieczenie nawilzane Dual Cook Modut WiFi

parq
Czyszczenie parg Steam Cleaning

Zakres temperatur 30- 270°C &

Czyszczenie
katalityczne Air Sous Vide

SAMSUNG
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PREHEATING

» Natural Steam
Ciesz sie pysznymi, soczystymil chrupigcymi wypiekami bez

koniecznosci korzystania ze specjalnych szuflad czy sprzetu. By uzyé

funkcji Natural Steam wystarczy do specjalnej tacki wlaé wode, ktéra Dual Cook Modut Wi-Fi

. . . . . Przygotowanie dwéch potraw jednoczesnie Sterowanie piekarnikiem za pomoca
naturalni ruje w trakci wania. Pom w zatrzymani . Y P ,
aturainie paruje w trakcie gotowania. Pomaga to w zatrzymaniu przy uzyciu réznych trybéw, temperaturi Smartphone’a
naturalnej wilgoci twoich produktéw, wiec pozostaja soczyste i delikatne czas6w pieczenia

w Srodku. Zapewnia rowniez, ze twoje wypieki sa ztociste i chrupiace na

zewnatrz.

» Dual Cook

Dzieki unikalnej technologii Dual Cook mozesz przygotowac dwie rézne

potrawy jednoczesnie, przy uzyciu réznych trybow, temperatur i czaséw

Natural Steam
pieczenia. Zapachy sie nie wymieszaja, gdyz kazde danie pieczone jest Nawilzanie w trakcie tradycyjnego

oddzielnie - wszystko dzieki specjalnemu separatorowi, ktéry rozszerza pleczenta.

sie pod wptywem temperatury, perfekcyjnie rozdzielajac komory
piekarnika. Technologia Dual Cook to réwniez oszczednoSc¢ energii — nie
musisz juz nagrzewac catego piekarnika przygotowujac niewielka
potrawe — mozesz wykorzystac tylko jedng komore (goérna lub dolna).

» Air Sous Vide

Air Sous Vide to przeniesienie precyzyjnego gotowania prézniowego do
piekarnika. System precyzyjnie okresla temperature co do 1 stopniaw
kazdym zakamarku piekarnika i utrzymuije ja wyréwnana. W efekcie
niezaleznie od tego, w ktérym punkcie komory znajduije sie dana potrawa,
bedzie doskonale upieczona, delikatna i soczysta! Nie ma mowy o
przypaleniu i przesuszeniu.

Inne:

» Kod produktu: NV7B4240VAK/U2
> EAN: 8806094422511
»  Wymiary (SXWxG) : 595 x 595 x 570

» Waga netto: 36,1kg
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» tacznosc WiFi

Umozliwia kontrole piekarnika z dowolnego miejsca w dowolnym czasie.
Za pomoca aplikacji mozesz ustawi¢ nagrzewanie sie piekarnika badz
sprawdzi¢ temperature pieczenia, a takze skorzysta¢ z programéw
automatycznych, przewodnika po pieczeniu i mozesz wysta¢ wybrane

ustawienia bezposrednio do piekarnika.

» Smart Things Cooking
Gotowanie stanie sie przyjemniejsze! Rozwigzanie SmartThings Cooking

oszczedza czas i znaczaco utatwia proces gotowania. Poznaje potrzeby
uzytkownika i dostosowuje do nich spersonalizowane przepisy, a takze
przygotowuije plan positkow na caty tydzien. Oferuje rowniez gotowanie z
przewodnikiem i utatwia zakupy spozywcze poprzez robienie list

zakupowych.

» Czyszczenie katalityczne

Oszczedz sobie czasu i wysitku zwigzanego z szorowaniem piekarnika.
System czyszczenia katalitycznego utatwia utrzymanie czystosci urzadzenia.
Umieszczona z tytu komory piekarnika wktadka katalityczna pochfania
thuszcz z rozpryskéw i chlapnieé, do ktérych dochodzi podczas pieczenia. W
efekcie piekarnik czysci sie sam —bez dodatkowej pracy i koniecznosci

kupowania drogich detergentow.




