Grill Weglowy Outdoorchef Chelsea 480 C
Instrukcja montazu , bezpieczeristwa oraz uzywania

( Tego dokumentu nie mozna udostepnia¢ bez zgody dystrybutora )

Model : Grill Weglowy Outdoorchef Chelsea 480 C
Identyfikator urzadzenia: 18.400.01

Producent/Importer/Wprowadzajacy do obrotu : DKB Household Switzerland AG Eggbiihlstrasse 28 Postfach 8052 Ziirich — Szwajcaria

Dystrybutor : AVANT Natalia Bar ul.Czestochowska 30 46-320 Strojec, Polska



PL-1. Zanim uzyjesz produktu
SprawdZ po rozpakowaniu oraz przed kazdym uzyciem, czy produkt ma uszkodzenia. Je$li tak, nie
uzywaj artykutu, lecz skontaktuj sie z dealerem.

Przed uruchomieniem najpierw dokladnie i starannie przeczytaj te instrukcje obstugi. Zachowaj ja
rowniez na przysztos¢ w razie potrzeby.

Ta instrukcja oraz opakowanie produktu zawierajg kilka wskazéwek w formie tekstowej i symbolicznej,
ktore majq zwrociC uwage na zagrozenia i ryzyka zwigzane z obstuga produktu lub ogdlne aspekty. Prosze
szczegOlnie starannie przestrzegac tych wskazowek. Chcemy je Panstwu ponizej przyblizyc¢:

ZAGROZENIE! Wysokie ryzyko!

Ignorowanie ostrzezenia moze prowadzi¢ do
uszkodzenia zdrowia i zycia.

A UWAGA! Srednie ryzyko! Ignorowanie ostrzezenia
moze powodowac szkody materialne.

OSTROZNIE! Niskie ryzyko! Kwestie, ktére nalezy
wzig¢ pod uwage podczas obstugi produktu.

A Zawsze nos rekawice "
21 ochronne przed wysokac Produkt nadaje sie do
temperaturg zgodnie z norma Kontaktu z Zywnoscia.

DIN EN 407 podczas
PAP uzywania!

[ ] Utylizuj produkt i

ﬁj opakowanie w sposéb
Opakowanie wykonane jest przyjazny dla
z tektury (w celu recyklingu) % A srodowiska.

PL-2. Zakres dostawy

Prosze sprawdzic¢, czy dostawa jest kompletna i nieuszkodzona. Jesli brakuje jakiejs czesci lub jest
uszkodzona, prosze skontaktowac sie z dealerem. Reklamacje dotyczace uszkodzen lub brakujacych
czesci po dokonaniu lub rozpoczeciu montazu nie bedg uznawane.

PL-3. Rozpakowanie

ZAGROZENIE! Niebezpieczeristwo uduszenia!
Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala!

Otworz opakowanie i sprawdz zawartos¢ pod katem kompletnosci. Podczas otwierania opakowania
upewnij sie, ze zadne dzieci ani zwierzeta nie moga chwyci¢ poszczego6lnych elementow produktu lub
opakowania, poniewaz moga one potkna¢ mate czesci lub folie. Utylizuj wszystkie elementy
opakowania i materialu opakowaniowego jak najszybciej i zgodnie z obowigzujacymi przepisami
dotyczacymi utylizacji. Nastepnie przechowuj produkt w suchym miejscu, az bedziesz chcial go uzy¢.



PL.-4. Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

Produkt ten jest przeznaczony wytacznie do uzytku prywatnego. Produkt ten stuzy wylacznie do
przygotowywania potraw. Produkt ten jest przeznaczony wylacznie do uzytku na zewnatrz i nie moze
by¢ uzywany w zamknietych pomieszczeniach. Uzywanie drewna opatlowego (z wyjatkiem
niewielkich ilosci, takich jak drewno aromatyczne) jest zabronione; drewno opalowe spala sie w
bardzo wysokich temperaturach i moze uszkodzi¢ produkt. Producent nie ponosi odpowiedzialnos$ci za
szkody powstate w wyniku niewtasciwego uzytkowania.

PL-5. Ogolne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

UWAGA! Produkt nalezy uzywac tylko na zewnatrz i ustawic¢ na rownej, ognioodpornej
powierzchni.

UWAGA! Niebezpieczenstwo pozaru! Produkt nalezy ustawi¢ w odleglosci co najmniej 1
m od materialéw latwopalnych.

& OSTROZNIE! Podczas uzytkowania zawsze nosi¢ rekawice grillowe lub kuchenne zgodnie
z normg DIN EN 407.

NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpieczefistwo zatrucia! Niebezpieczenstwo pozaru, dymu i
zatrucia tlenkiem wegla przy uzywaniu w zamknietych pomieszczeniach.
NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpieczenstwo poparzenia! W trakcie pracy pokrywy, miska i
ruszt stajq sie gorace.
NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpieczeristwo pozaru! Nie pozostawia¢ produktu bez nadzoru
podczas pracy i nie transportowac go.
UWAGA! Dostepne czeSci mogg by¢ bardzo gorace. Trzymac dzieci i zwierzeta z dala.
NIEBEZPIECZENSTWO! Niebezpieczeristwo pozaru spowodowane ewentualnym
opadajacym zarem.

Osoby ponizej 18 roku zycia oraz uzytkownicy, ktorzy nie sq wystarczajaco zaznajomieni z obstuga
produktu, nie moga go uzywac. Osoby, ktore z powodu braku cech fizycznych, psychicznych lub
sensorycznych nie sa w stanie bezpiecznie i ostroznie obstugiwa¢ produktu, nie moga go uzywac. Produkt
nalezy zawsze obstugiwac ostroznie i tylko w dobrym stanie. Aby bezpiecznie korzystac¢ z tego produktu,
uzytkownik musi przeczytac i zrozumiec te instrukcje obstugi przed pierwszym uzyciem. Nie uzywa¢ w
zamknietych pomieszczeniach! Nalezy przestrzegac¢ wszystkich wskazowek dotyczacych bezpieczenstwa!
Ignorujac je, narazasz siebie i innych. Wszystkie czeSci produktu muszg by¢ prawidlowo zamontowane, aby
zapewni¢ prawidlowe dziatanie. Zasadniczo nalezy mie¢ pod reka gasnice i apteczke pierwszej pomocy oraz
by¢ zawsze przygotowanym na wypadek wypadku lub pozaru. Jakiekolwiek przerébki, samowolne zmiany
w produkcie oraz uzywanie niezatwierdzonych czesci lub akcesoriow sg zabronione. Produkt moze by¢
uruchomiony tylko wtedy, gdy zostal prawidlowo sprawdzony i nie znaleziono zadnych usterek. Jesli jakas
czes$¢ jest uszkodzona, musi by¢ wymieniona przed nastepnym uzyciem. Dzieci powinny by¢ trzymane z
dala od produktu. Produkt nalezy przechowywac¢ w bezpiecznym miejscu, z dala od dzieci i os6b
nieupowaznionych.

Bezposrednie otoczenie musi by¢ wolne od tatwopalnych lub wybuchowych substancji. Podczas
uzytkowania nie nalezy nosic¢ zbyt luznych ubran. Zamkniete elementy nie moga by¢ modyfikowane! Do
zapalania lub ponownego zapalania mozna uzywac tylko zapalnikow, ktore spelniaja norme EN 1860-3. W
zadnym wypadku nie wolno uzywac alkoholu, benzyny/diesla, spirytusu itp. Produkt musi by¢
umieszczony w ostonietym od wiatru miejscu, aby gorace wegielki lub goragcy popi6t nie byty
zdmuchiwane.



PL.-6. Przed uruchomieniem

Upewnij sie, ze twoje wegielki do grilla lub brykiety do grilla spelniajg norme EN 1860-2, a twoja
pomoc do zapalania (jesli chcesz jej uzy¢) spelnia norme EN 1860-3.

PL-7. Umiejscowienie i przechowywanie produktu

Produkt musi by¢ umieszczony w taki sposéb, aby:
- dzieci i zwierzeta domowe nie mogly mie¢ z nim kontaktu
- nie stal w korytarzach, na $ciezkach ani w mocno uczeszczanych miejscach
-nie by} narazony na silne warunki atmosferyczne (np. silne wiatry, $nieg)
- w bezposrednim otoczeniu nie ma ryzyka potkniecia sie lub upadku
- stal na niepalnej, rownej, twardej, stabilnej, antyposlizgowej powierzchni
-w poblizu nie ma zadnych struktur budowlanych (w promieniu okoto 3 metréw)
- mogtes to dokladnie monitorowa¢ w kazdej chwili podczas uzytkowania

Przechowywanie produktu wymaga, aby:

-byt catkowicie schtodzony i (jesli to konieczne) osuszony
-zostal oczyszczony
-stal w suchym, czystym i odpornym na warunki atmosferyczne miejscu

Zwroc¢ uwage, ze przechowywanie produktu w catkowicie zamknietych pomieszczeniach i na zewnatrz jest
niedozwolone. Zawsze przechowuj w suchym miejscu i usuwaj resztki paliwa oraz popiét (produkt nie
jest odporny na rdze)!

PL.-8. Obstuga/Uzytkowanie

Zaleca sie wypalenie produktu przed pierwszym uzyciem. Podgrzewaj przy umiarkowanej (=
umiarkowanej iloSci paliwa) temperaturze okoto 150° C i przy zamknietej pokrywie przez okoto 30
minut. To spali rowniez wszelkie pozostatosci produkcyjne z powierzchni. Wczesniej nalezy dokladnie
wyczyscic ruszty grillowe ciepta woda z mydtem, dobrze osuszyc¢, a nastepnie posmarowac ruszty
grillowe i wszystkie powierzchnie grilla odrobing oleju spozywczego. Rozpal ogien (zobacz nastepny
rozdzial) i teraz rozpocznij wypalanie.

OSTRZEZENIE! Silne wydobywanie sie dymu! Upewnij sie, ze
podczas tego kroku nie przeszkadzasz sasiadom. Trzymaj siebie i
innych z dala od wydobywajacego sie dymu.

Wypalanie produktu mozna réwniez powtarza¢ wedlug uznania. Na przyklad coroczne
przeprowadzanie moze pozytywnie wptyna¢ na zywotnos¢ i odpornos¢ produktu. Rozpalanie
ognia:

1. Nie uzywaj do zapalania spirytusu, benzyny itp. (ryzyko pozaru/uszkodzenia mienia!)

2. Uloz wegielki do grilla lub brykiety do grilla (musza spelnia¢ norme EN 1860-2) w formie
piramidy.

3. Nal6z odpowiednia pomoc do zapalania (musi spelnia¢ norme EN 1860-3).

4. Pozwol, aby pomoc do zapalania dziatala przez chwile (okoto 1 minuty) i zapal ja.

5. Po okoto 30 minutach na weglu powinna utworzy¢ sie jasna warstwa popiotu. Teraz
rownomiernie rozt6z wegiel w komorze weglowej. Dopiero teraz mozesz bezpiecznie gotowac
jedzenie na grillu!



6. Lekko nasmaruj ruszt grillowy i umie$¢ go w grillu.

PL-9. Wskazowki_dotyczace grillowania
- Stan grillowania miesa (np. dobrze wysmazone, Srednio) jest rowniez wplywany przez grubos¢
miesa. Bardzo cienki kawalek miesa osiggnie okreSlong temperature znacznie szybciej, niz mogloby
sie wydawac - w przypadku bardzo grubego miesa jest odwrotnie. To jest analogiczne do wszystkich
rodzajow potraw.

-Ogolnie rzecz biorac, potrawy o dlugim czasie grillowania wymagaja nizszej temperatury
(= nizszej mocy palnika), podczas gdy potrawy o krotkim czasie gotowania moga by¢
przygotowywane na mocnym ogniu.
- Uzywaj lopatki lub szczypiec do grilla. Uzywajac widelcow, szpikulcow itp.,
uszkadzasz potrawy, co powoduje wyptyw sokow, przez co potrawy wysychaja.
- Nie przyprawiaj miesa i ryb przed grillowaniem (lub, jesli to konieczne ze wzgledéw smakowych, jak
najmniej i tuz przed rozpoczeciem grillowania). S6l wycigga wode z miesa/ryb, co sprawia, Ze stajg sie
one dodatkowo zylaste; pieprz spala sie w wyzszych temperaturach i pozostawia nieprzyjemny smak.
- Dobrym og6lnym wskaznikiem postepu grillowania miesa lub ryb jest obserwowanie
wierzchu potrawy: jesli wyptywajq soki, oznacza to, ze ciepto przeniknelo potrawe w
okoto 2/3.
- Podczas grillowania miesa warto usung¢ nadmiar, niepotrzebny ttuszcz przed
gotowaniem. Zmniejsza to ryzyko kapania thuszczu i redukuje zanieczyszczenia.
- Nie rozmrazaj miesa/ryb w temperaturze pokojowej ani w mikrofaléwce, lecz przez
noc w lodéwce. Potrawy nie moga sta¢ w wodzie z rozmrazania - owijanie w papier
kuchenny pomaga.
- Zawsze myj rece po kontakcie z surowym miesem/rybami, uzytymi naczyniami/
- narzedziami i miejscem pracy mydtem i goracq woda.
-Scisle oddzielaj surowe mieso/ryby od innych produktéw spozywczych (ryzyko kontaminacji!).
- Gotuj swoje potrawy zawsze przynajmniej do ogdlnie zalecanej temperatury wewnetrznej lub,
jesli
- w przypadku odstepstw, do zalecenia sprzedawcy. Kieruj sie przy tym wyzsza wartoscia.
-Wartosci odniesienia dla bezpiecznych temperatur wewnetrznych r6znych produktéw
miesnych/rybnych sg nastepujace:
* Wieprzowina ok. 75° C (czeSci szynki czasami od 65° C)
* Wolowina ok. 55° C (czasami od 80-85° C, np. piers)
*Cielecina ok. 70° C
*Jagniecina ok. 75° C
* Drob ok. 80° C (ze wzgledu na ryzyko salmonelli, skonsultyj sie indywidualnie z rzeznikiem!)

*Ryba ok. 60° C (ze wzgledu na ryzyko salmonelli, skonsultuj sie indywidualnie z sprzedawca
ryb!)

OSTRZEZENIE! Ignorowanie zasad dobrej higieny kuchennej moze prowadzi¢ do zatrucia
A pokarmowego lub innych choréb. Infekcja szkodliwymi patogenami z potraw jest rowniez
mozliwa przy niewystarczajagcym czasie gotowania.

PL-10. Pielegnacja i czyszczenie

ZAGROZENIE! Niebezpieczenistwo poparzenia! Po uzyciu catkowicie schtodzi¢ produkt.
ZAGROZENIE! Niebezpieczenstwo zdrowotne! Produkt ma kontakt z zywno$cig - brak
chemicznych srodkéw czyszczacych!

Zaleca sie czyszczenie produktu po kazdym uzyciu. Zwigksza to jego zywotnos¢. Czyszczenie rusztow:
Usun grubsze zanieczyszczenia odpowiednia szczotkg. Nastepnie sptucz szczotka lub gabka pod duza
iloScig wody; w przypadku uporczywych zanieczyszczen dodaj troche ptynu do mycia do wody.
Wstepnie ruszt mozna owing¢ w mokry papier gazetowy - to rozpusci zanieczyszczenia. Czyszczenie
powierzchni: Przetrzyj powierzchnie wilgotna (czysta wodq) szmatka. Opcjonalnie mozna na



powierzchniach natozy¢ cienka warstwe oleju spozywczego, np. za pomocg papieru kuchennego.

PL-11. Srodowisko i utylizacja

Nie wyrzucaj produktu ani opakowania do zwyklych odpadéw domowych! Prosze

stosowac sie do lokalnych przepiséw dotyczacych utylizacji i w razie watpliwosci

skonsultowac sie z odpowiednim organem utylizacyjnym w celu uzyskania informacji
. o prawidlowym sposobie utylizacji.

oY To opakowanie wykonane jest z materiatow przyjaznych dla Srodowiska
% <9 i nadaje sie do recyklingu. Utylizacja moze odbywac sie w lokalnym
punkcie recyklingu.

PL-12. Dane techniczne

*  Produkt: Grill weglowy Outdoorchef Chelsea 480 C

*  Wymiary (po ztozeniu): ok. 69 x 65 x 98 cm (szeroko$¢ x wysokos¢ x glebokos$¢ )
* Waga netto: ok. 12 kg

* Powierzchnia grilla: Srednica ok. 45 cm

* Pojemnos$¢ wegla do grilla: max. 1,5 kg (w zaleznoS$ci od uzywanego paliwa)

» Identyfikator urzadzenia: 18.400.01

*  Producent/Importer/Wprowadzajacy do obrotu : DKB Household Switzerland AG Eggbiihlstrasse 28 Postfach
8052 Ziirich — Szwajcaria

Nie uzywaj produktu w zamknietych i/lub zamieszkatych pomieszczeniach, np. w domach, namiotach,
przyczepach kempingowych, kamperach lub todziach. Niebezpieczenstwo zatrucia tlenkiem wegla.



PL-13. Gwarancja

Udzielana jest ustawowa gwarancja na okres 24 miesiecy od daty zakupu potwierdzonej dowodem
zakupu, z odwréceniem ciezaru dowodu po 6 miesigcach od daty zakupu. Roszczenia gwarancyjne moga
by¢ weryfikowane tylko przy okazaniu dowodu zakupu i numeru artykutu. Roszczenia gwarancyjne
nalezy kierowac zasadniczo do sprzedawcy, od ktorego zakupiono ten produkt. Wady istniejace w
momencie dostawy lub zakupu musza by¢ niezwlocznie zgloszone po otrzymaniu towaru. Po
prawidlowym przyjeciu i zatwierdzeniu roszczenia gwarancyjnego, wedlug uznania sprzedawcy lub
producenta, nastgpi naprawa lub wymiana produktu. Poza gwarancja wymiana i cze$ci zamienne sa
zasadniczo platne. Uszkodzenia i reklamacje wynikajace z niewlasciwego i/lub niezgodnego z
przeznaczeniem uzytkowania nie podlegaja gwarancji. Zuzycie i/lub naturalne pogorszenie nie podlegaja
gwarancji. W przypadku zakupu towarow outletowych (z wadami ktore sq opisane w ofercie) gwarancja
w okresie 24 miesiecy dotyczy tylko prawidlowego dzialania urzadzenia technicznicznie , nie jest ona
udzielana na lakierowanie, blache itp.

PI.-14. Serwis

W przypadku pytan i probleméw mozna oczywiscie skontaktowac sie z serwisem. Jesli cos jest nie tak z
produktem lub opakowaniem, chetnie pomozemy.

Tel: +48 788 924 165
Serwis-E-Mail: swiatgrili@gmail.com

Zastrzegamy sobie prawo do btedéw, usterek, zmian technicznych, btedéw drukarskich.

Uwaga! W Twoim kraju lub regionie moga obowigzywac inne lub nowsze przepisy niz te wymienione w tej
instrukcji !

PL-15. Wprowadzajacy do obrotu
DKB Household Switzerland AG Eggbiihlstrasse 28 Postfach 8052 Ziirich — Szwajcaria
www.dkbrands.com

Ten produkt spelnia wszystkie europejskie i krajowe obowigzujace przepisy oraz regulacje.Deklaracje zgodnosci
oraz wszystkie pozostate dokumenty dotyczace produktu sa przechowywane przez podmiot wprowadzajacy do
obrotu.

PL-16. Lista czesci i montaz

UWAGA! Niebezpieczenstwo obrazen! Mimo duzej starannosci mogag
wystepowac ostre krawedzie na elementach.

Lista czeSci oraz instrukcja montazu z obrazkami znajduje sie na ostatnich stronach podrecznika.
Podczas montazu Sruby nalezy dokrecac tylko recznie, poniewaz czesto konieczne jest lekkie luzowanie
miedzy poszczegblnymi elementami, aby zakonczy¢ montaz.


mailto:swiatgrili@gmail.com
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