Lista ostrzezen dotyczgcych bezpieczenstwa nozy kuchennych i akcesoriéw oparta o
wymagania Rozporzadzenia (UE) 2023/988 w sprawie ogblnego bezpieczenstwa
produktéw (GPSR):

1. Ryzyko skaleczenia: Zachowaj szczegbdlng ostroznos¢ podczas uzywania i ostrzenia
nozy kuchennych. Ostrza sg ostre i mogg spowodowacé powazne skaleczenia.

2. Przechowywanie: Przechowuj noze i nozyce kuchenne w bezpiecznym miejscu, poza
zasiegiem dzieci i 0sdb nieupowaznionych. Uzywaj listwy magnetycznej lub ostonek na
ostrza. Nalezy unika¢ zamknietych blokéw na noze, ktére gromadza brud oraz plesn.
Nigdy nie wktadaj niezabezpieczonych nozy do szuflady (grozi skaleczeniem).

3. Uzytkowanie: Unikaj uderzania o powierzchnie, nadmiernego nacisku i
nieprawidtowych ruchéw, ktére moga prowadzié do utraty kontroli, skaleczen lub
uszkodzen noza. Nie krdj zamrozonych lub twardych produktéw (np. kosci). Nie stosuj
ceramicznych lub kamiennych powierzchni do krojenia, ktére mogg uszkodzi¢ ostrze
i/lub szybko je stepi¢. Noze kuchenne sg przeznaczone wytgcznie do krojenia produktow
spozywczych. Nie uzywaj nozy niezgodnie z przeznaczeniem (np. jako narzedzi).

4. Ostroznos$é podczas krojenia: Podczas krojenia umies$¢ deske do krojenia na stabilnej
powierzchni, aby zapobiec jej przesuwaniu sie. Trzymaj palce z dala od ostrza. Rekojes¢
powinna by¢ sucha, aby néz nie wyslizgnat sie z reki. Trzymaj ostrze z daleka od siebie.
Nigdy nie tap spadajgcego noza.

5. Czyszczenie: Czys$¢ noze i nozyce kuchenne ostroznie, najlepiej uzywajac rekawic
ochronnych. Unikaj bezposredniego kontaktu z ostrzem. Nie wktadaj nozy do zmywarki,
poniewaz wysoka temperatura i wilgo¢ uszkodzg ostrze i rekojes¢. Myj noze od razu po
kontakcie z kwasami (np. sokiem z pomidordéw). Nie stosuj agresywnych detergentow.
Nie mocz nozy w wodzie przez dtugi czas. Po umyciu wytrzyj do sucha.

6. Ostrzenie: Regularnie ostrz noze, aby zapewnié ich prawidtowe funkcjonowanie i
zmniejszenie ryzyka skaleczen spowodowanych uzywaniem tepych narzedzi. Ostrz noze
przy uzyciu odpowiednich ostrzatek lub kamieni wodnych, zachowujac ostroznosé i
zgodnos$¢ z instrukcjg. Stosuj wytgcznie na trwatych powierzchniach, unikajac
przesuwania ostrzatki. Podczas ostrzenia, ostrze trzymaj z daleka od palcéw oraz ciata.

7. Naprawa: Nie uzywaj uszkodzonych nozy i nozyc kuchennych. Oddaj je do naprawy
lub wymien na nowe.

8. Utylizacja: Bezpiecznie utylizuj zuzyte lub uszkodzone noze i nozyce kuchenne, aby
zapobiec przypadkowym skaleczeniom. Zabezpiecz ostrze przed wyrzuceniem.

9. Przenoszenie: Podczas przenoszenia nozy i nozyc kuchennych uzywaj ostonek na
ostrza lub specjalnych futeratéw, aby uniknaé przypadkowych skaleczen.



10. Wysokie temperatury: Nalezy unikaé¢ kontaktu noza z wysokimi temperaturami, aby
nie uszkodzi¢ ostrza.

11. Montaz listwy magnetycznej: taSme samoprzylepng stosowac wytgcznie na w petni
przylegajacych powierzchniach (np. szklana, w petni prosta powierzchnia), bez miejsc,
zapewnhniajgcych doptyw powietrza (np. ceramiczne ptytki ze zdobieniami lub
powierzchnie materiatowe, czy malowane farbg). Przed montazem tasmy
samoprzylepnej nalezy doktadnie oczysci¢ i wysuszy¢ powierzchnie. W przypadku
niepewnych powierzchni nalezy zastosowa¢ kotki. Listwe magnetyczna nalezy
zamontowaé w miejscu niedostepnym dla dzieci. Nalezy nie przecigza¢ wagowo listwy
na noze kuchenne (wieszajgc inne akcesoria kuchenne niz noze kuchenne, np. patelnie).

Pamietaj, ze przestrzeganie tych zasad bezpieczeristwa pomoze Ci unikngé¢
potencjalnych zagrozen i cieszy¢ sie bezpieczeristwem uzytkowania.



