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re you start

# These instructions are for your safety. Read the
instructions before using the appliance, and retain them for
future reference.

V] Please dispose all plastic bags carefully and keep it
away from children.

V] Check the part and make sure you have all of the parts
listed. If not, contact your local B&Q store who will be
able to help you.

[] Take a few moments to familiarize yourself with the
contents & before starting check all holes are clear of
any paint residue.

V] When you are ready to start, make sure that you have
plenty of space and a clean dry area for assembly.

V] Important - Whilst every care is taken in the
manufacture of this product, care must be taken during
assembly in case sharp edges are present.

| Safety warning

V] WARNING - Charcoal or gas barbecues give off
CARBON MONOXIDE when used, which is poisonous
and can kill. DO NOT use a barbecue indoors or either
in a tent, caravan or awning.

] WARNING - Do not use indoors! OUTDOOR USE
ONLY. Do not use the barbecue in a confined and / or
habitable space e.g. houses, tents, caravans, motor
homes, boats. Danger of carbon monoxide poisoning
fatality.
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M Use this barbecue only on a stable, flat plane.

V] Always stand your barbecue on a firm surface away
from wooden fences or overhanging trees.

I Do not use within 1 m of any flammable structure or
under any combustible surface.

] WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-
lighting! Use only firelighters complying to EN 1860-3!

] WARNING! This barbecue will become very hot, do not
move it during operation.

V] DO NOT leave a lit barbecue unattended.

] WARNING! Keep children and pets away.

1 Do not cook before the fuel has a coating of ash.

V] The barbecue shall be heated up and the fuel kept red
hot for at least 30 mins prior to the first cooking on the
barbecue.

V] Be careful when handling metal parts of a lit barbecue
as there are likely to become hot.

V] Ensure that the barbecue has cooled down completely
before removing charcoal ash.

M Flare-ups can occur if hot fat drips onto lit charcoal.
Keep a fine water sprayer at hand to extinguish any
small flare-ups, otherwise use baking powder or salt to
extinguish.

V] Use sand to extinguish charcoal when you have
finished cooking.

1 To prolong the life of your barbecue grill do not leave
it outside unprotected, use a suitable barbecue cover
when not in use.

] The side handle is used for moving the barbecue only.
DO NOT use or touch this handle when the barbecue is
hot or in use.

M Do not store flammable materials near this barbecue.

M Do not use aerosols near this barbecue.

V] Modification of the barbecue may be dangerous, is not
permitted, and will nullify any warranty.

M Failure to follow the instructions in this manual could
result in serious injury or property damage.

| Food cooking information

V] Please read and follow this advice when cooking on
your grill.

V] ALWAYS wash your hands before or after handling
uncooked meat and before eating.

V] ALWAYS keep raw meat away from cooked meat and
other foods.

V] Before cooking ensure barbecue grill surfaces and tools
are clean and free of old food residues.

1 DO NOT use the same utensils to handle cooked and
uncooked foods.

M Ensure all meat is cooked thoroughly before eating.

] CAUTION - eating raw or under cooked meat can
cause food poisoning (e.g. bacteria strains such as
E.coli).

] To reduce the risk of under cooked meat cut open to
ensure it is cooked all the way through internally.

V] CAUTION - if meat has been cooked sufficiently the
meat juices should be clear in colour and there should
be no traces of pink/red juices or meat colouring.

1 Pre-cooking of larger meat of joints is recommended
before finally cooking on your barbecue.

1 After cooking on your barbecue always clean the grill
cooking surfaces and utensils.

| Avant de commencer

# Ces instructions visent & assurer votre sécurité.
Veuillez les lire trés attentivement avant utilisation, puis les
conserver pour pouvoir vous y référer ultérieurement.

[V Les sacs plastique peuvent étre dangereux pour les
enfants. Afin d’éviter tout risque de suffocation, ne
laissez pas ce sac a la portée des enfants.

V] Assurez-vous que toutes les piéces répertoriées ci-
avant sont présentes.

V] Consacrez quelques instants a inspecter le contenu
et vérifiez avant de commencer qu’aucun résidu de
peinture ne subsiste dans les pergages.

V] Une fois prét, assurez-vous d'avoir suffisamment d’espace
et une surface propre et séche pour le montage.

] Important : malgré tout le soin apporté a la fabrication
de ce produit, manipulez-le avec précaution car
certaines arétes peuvent étre coupantes.

V] AVERTISSEMENT - Pendant leur utilisation, les
barbecues a charbon de bois ou a gaz produisent
du MONOXYDE DE CARBONE, qui est toxique et
peut entrainer la mort. NE PAS utiliser un barbecue a
l'intérieur ou sous une tente, dans une caravane ou
dans un camping-car.

[V ATTENTION! Ne pas utiliser dans des locaux fermés
I'UTILISATION A LEXTERIEUR UNIQUEMENT.

Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné
et/ou habitable par exemple des maisons, tentes,
caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de déces par
empoisonnement au monoxyde de carbone.

] Le barbecue doit étre installé sur un support horizontal
stable avant utilisation.

] Installez toujours votre barbecue sur une surface ferme
et éloignée de toute barriere en bois ou branche en
surplomb.

VI Ne pas utiliser a moins d’un métre de tout objet
inflammable ou au-dessous d’'une surface combustible.

V] ATTENTION ! Ne pas utiliser d'alcool, d’essence ou
tout autre liquide analogue pour allumer ou réactiver

le barbecue ! Utiliser uniquement des allume-feu
conformes a 'EN 1860-3 !
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[V ATTENTION ! Ce barbecue va devenir trés chaud. Ne
pas le déplacer pendant son utilisation.

VI NE JAMAIS laisser un barbecue allumé sans
surveillance.

V] ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée
des enfants et des animaux domestiques.

] Avant de commencer la cuisson, attendre qu'une
couche de cendres recouvre le combustible.

V] Remplissez de charbon le compartiment & combustible,
allumez le charbon et attendez qu'il soit porté au rouge.
Il est conseillé d’attendre au moins 30 minutes avant
de cuisiner. Une fois que les charbons ont viré au gris
cendre, ils peuvent étre utilisés pour la cuisson.

] Prenez garde avant de manipuler les parties
métalliques d’un barbecue allumé, car elles peuvent
devenir brilantes.

V] Assurez-vous que le barbecue est totalement refroidi
avant de déblayer les cendres.

] Des flambées peuvent étre provoquées par les gouttes
de graisse chaude qui tombent sur les charbons
allumés. Gardez a portée de main un vaporisateur
d’eau a fines gouttelettes pour éteindre les flambées
éventuelles.

Lorsque vous avez terminé la cuisson, éteignez les
charbons a l'aide de sable ou d’un vaporisateur d’'eau a
fines gouttelettes.

M Pour prolonger la vie de votre grill barbecue, ne le
laissez pas a I'extérieur sans protection, et recouvrez le
d’une couverture adaptée lorsqu'il n’est pas utilisé.

V] Utilisez uniquement I'outil fourni pour ouvrir ou fermer le
couvercle de ventilation.

M La poignée latérale sur le chassis ne doit servir qu'a
déplacer le barbecue. NE JAMAIS utiliser ou toucher
cette poignée quand le barbecue est chaud ou en cours
d'utilisation.

1 Ne stockez pas d’objets inflammables & proximité du
barbecue.

VI Ne pas utiliser d’arosols proximitdu barbecue.

V] Toute modification du barbecue peut étre dangereuse,
n’est pas autorise et annulera la garantie.

M L'inobservation des instructions de ce manuel peut
entrainer de graves blessures ou dégats matériels.

Ne pas utiliser dans des locaux fermés !

ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool ou d’essence pour
allumer ou réactiver le feu ! Utiliser uniquement des
allumefeu conformes a I'EN 1860-3 !

ATTENTION ! Ne pas utilizer d'alcool, d'essence ou tout
autre liquid analogue pour allumer ou réactiver le
barbecue

ATTENTION ! Ne pas laisser le barbecue a la portée
des enfants et des animaux domestiques.



| Przed rozpoczeciem uzytkowania

# Niniejsze instrukcje sa dla Twojego bezpieczenstwa.
Przeczytaj je doktadnie przed uzyciem i zachowaj je do
przysztego wgladu.

V] Prosze doktadnie usuna¢ wszystkie plastikowe torby i
trzymac je z dala od dzieci.

V] Sprawdz zawarto$¢ opakowania i upewnij sie, ze
posiadasz wszystkie czgsci. W przeciwnym wypadku
skontaktuj sie z lokalnym sklepem Castorama, w ktérym
bedziesz mogt uzyskaé pomoc.

V] Poswiec kilka chwil na zapoznanie sig z produktem.
Przed rozpoczgciem uzytkowania, sprawdz czy otwory
nie sg zabrudzone resztkami farby.

V] Kiedy jeste$ gotowy do rozpoczecia montazu, sprawdz
czy w miejscu montazu zapewniona jest wystarczajaca
ilo$¢ wolnego i czystego miejsca.

V] Wazne - Pomimo wszelkich staran zachowanych
podczas produkcji niniejszego produktu, zachowaj
ostrozno$¢ podczas montazu, ze wzgledu na mozliwe
wystepowanie ostrych krawedzi.

| Bezpieczenstwo

V] UWAGA - wegiel drzewny lub grill gazowy w trakcie
uzytkowania wydzielajg TLENEK WEGLA, ktory
jest trujgcy i moze zabi¢. NIE WOLNO uzywac grilla
W pomieszczeniach ani w namiocie, przyczepie
kempingowej lub pod zadaszeniem.

] UWAGA - NALEZY UZYWAC WYLACZNIE NA
ZEWNATRZ, nie wolno uzywac grilla w zadnych
zamknigtych pomieszczeniach lub w/pod altankg lub
podobnych strukturach zewnetrznych ze wzgledu na
TLENEK WEGLA i RYZYKO POZARU.
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V] Uzywaj niniejszego grilla wytacznie na trwatej i réwnej
powierzchni.

V] Zawsze umieszczaj grill na trwatej powierzchni, z dala
od drewnianych ptotéw lub zwisajgcych gatezi drzew.

VI Nie uzywaj w odlegtosci mniejszej niz 1 m od
fatwopalnych przedmiotéw lub pod jakimikolwiek
fatwopalnymi powierzchniami.

V] UWAGA - Nie uzywaé spirytusu ani benzyny do
rozpalania oraz ponownego rozpalania po zgasnieciu!

] UWAGA - Niniejszy grill staje sie bardzo gorgcy
podczas uzycia! Nie przesuwaj go podczas gdy jest
uzywany.

V] NIE pozostawiaj rozpalonego grilla bez nadzoru.

V] OSTRZEZENIE -Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala od
grilla.

V1 Nie przygotowuj pozywienia zanim wegiel nie bedzie
pokryty warstwg popiotu.

[ Grill powinien byé podgrzewany a wegiel drzewny
by¢ rozzarzony przez co najmniej 30 minut przed
przygotowaniem pozywienia.

[V] Badz ostrozny podczas trzymania metalowych czesci
rozpalonego grilla, poniewaz sg one bardzo gorace.

V] Upewnij sie, Ze grill catkowicie ostygt przed usunieciem
popiotu.

V1 Gdy goracy tuszcz kapie na goracy wegiel drzewny,
moze doj$¢ do wytworzenia sie ptomienia. Miej pod
reka spryskiwacz z wodg aby zagasi¢ mate ptomienie,
W przeciwnym razie do gaszenia uzyj proszku do
pieczenia lub soli.

V] Uzyj piasku lub spryskiwacza z wodg do zgaszenia
wegla po zakonczeniu grillowania.

V] Aby wydtuzyé okres uzytkowania grilla, nie pozostawiaj
go na zewnatrz bez zadnego zabezpieczenia. Uzyj
odpowiedniego pokrowca do zakrycia grilla podczas
gdy nie jest uzywany.

V] (Dotyczy modeli z pokrywa i otworem wentylacyjnym)
Uzywaj wytacznie dostarczonego preta do otwierania
i zamykania otworu wentylacyjnego na wierzchniej
czesci grilla.

4| Boczny uchwyt obudowy grilla stuzy wytgcznie do
przenoszenia grilla. NIE dotykaj tego uchwytu gdy grill
jest goracy lub podczas gdy jest uzywany.

] Nie przetrzymuj materiatéw wybuchowych w poblizu
grilla.

1 Nie uzywaj aerozoli w poblizu grilla.

[V Wszelkie modyfikacje grilla moga byé niebezpieczne
i dlatego sg one zakazane, dodatkowo mogg one
skutkowac utratg waznosci gwarancji.

V] Nieprzestrzeganie niniejszych instrukcji moze
doprowadzi¢ do powaznego urazu i zniszczenia mienia.

[ fnainte de utilizare

# Aceste instructiuni sunt pentru siguranta dvs. Citifi-
le in totalitate inainte de utilizare si pastrati-le pentru
referinte viitoare.

V1 Va rugam sa eliminati cu grija toate ambalajele din
plastic si sa le tineti departe de copii.

V] Verificati piesele si asigurati-va ca aveti toate piesele
listate. Daca nu, luati legatura cu magazinul local Brico
Store care va va putea ajuta.

| Datj-va putin ragaz sa va familiarizati cu continutul si,
inainte de a incepe, verificati daca toate gaurile sunt
curate si nu au resturi de vopsea.

] Cand sunteti gata de a incepe, asigurati-vé c& aveti
spatiu suficient si 0 zona curata si uscata pentru
asamblare.

] Important - Cu toate ca au fost luate masurile la
fabricarea acestui produs, trebuie sa aveti grija si
n timpul asamblarii in cazul in care exista margini
ascutite.

| Avertizare de siguranta

V] AVERTISMENT - Grétarele cu cdrbune sau cu gaz
elimina MONIXID DE CARBON cand sunt folosite,
acesta fiind otravitor si poate ucide. NU folositi gratarul
n interior sau intr-un cort, caravana sau marchiza.

V] AVERTISMENT - Acest produs este doar pentru
folosirea in exterior. NU-L FOLOSITI IN INTERIOR! Nu
folositi gratarul ntr-un spatiu inchis si/sau de locuit, de
ex. casa, cort, caravana, auto-rulota, barca. Pericol de
moarte prin intoxicatie cu monoxid de carbon.
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V] Folositi acest gratar numai pe o suprafata plati si
stabila.

V] Asezati intotdeauna gratarul pe o suprafata solida,
departe de garduri din lemn sau ramuri care atarna
deasupra.

I Nu-l folositi la mai putin de 1 m de orice structura
inflamabila sau sub orice suprafata combustibila.

V] ATENTIE! Nu utilizati alcool sau benzina pentru
aprindere sau re-aprindere. A se utiliza doar
aprinzatoare in conformitate cu EN 1860-3.

V] ATENTIE! Gratarul se infierbanta foarte tare. Nu-|
mutati in timpul operarii.

V] NU lasati gratarul nesupravegheat cand este aprins.

V] AVERTISMENT! - Tinetj la distanta copiii si animalele.

] Nu gatiti inainte ca combustibilul s aiba un strat de
carbune.

V] Gratarul trebuie incalzit, iar combustibilul trebuie pastrat

ncins la rosu cel putin 30 minute inainte de a coace pe
el pentru prima data.

V] Aveti grija cand manuiti partile de metal ale gratarului
aprins pentru ca e foarte posibil sa fie fierbinti.

M1 Asigurati-va c& gratarul s-a racit complet inainte de a
scoate cenusa de carbune.

M Flacarile pot s& apara daca grasimea fierbinte picura
peste carbune. Tineti un pulverizator fi cu apa la
indemana pentru a stinge orice flacari mici, sau folositi
praf de copt sau sare pentru stingere.

M Folositi nisip sau un pulverizator fin de apa pentru a
stinge carbunele cand ati terminat de prajit.

M Pentru a prelungi viata grétarului dvs. nu il Iasati afara
neprotejat, folositi 0 acoperire potrivita cand nu este
folosit.

M (pentru modelele cu capac si deschidere de ventilatie)
Folositi bara de scule furnizata pentru a deschide si
inchide ventilatia de pe capac.

M Folosit numai pentru a muta gratarul. NU folositi sau
atingeti acest maner cand gratarul este fierbinte sau
este folosit.

M Nu depozitati materiale inflamabile aproape de acest
gratar.

1 Nu aerosoli aproape de acest gratar

M Modificarile facute la gratar pot fi periculoase, nu sunt
permise si anuleaza garantia.

I Daca nu respectati instructiunile din acest manual, pot
rezulta raniri sau deteriorari ale proprietatii.



| Antes de empezar

# Estas instrucciones son para su seguridad. Por
favor, léalas por completo antes de utilizar el producto y
consérvelas para futura referencia.

M Por favor, tenga cuidado al desechar las bolsas de
plastico y manténgalas alejadas de los nifios.

V] Compruebe las partes y asegrese de que cuenta con
todas las enumeradas. Si no, pédngase en contacto con
el establecimiento Brico Dep6t mas cercano, donde le
ayudaran.

V] Témese un rato para familiarizarse con los
componentes y antes de empezar, compruebe que
ningun agujero conserva restos de pintura.

V] Cuando esté preparado para comenzar, aseglrese de
que tiene mucho espacio y una zona limpia y seca para
el montaje.

V] Importante - Aunque se tiene todo el cuidado posible
durante la fabricacion del producto, debe permanecer
alerta durante el montaje por si hay bordes afilados.

‘ Seguridad

V] ADVERTENCIA - Las barbacoas de carbon o gas
emiten MONOXIDO DE CARBONO cuando se utilizan,
lo que es venenoso y puede matar. NO utilice una
barbacoa en espacios interiores, ni en una tienda de
campafia o caravana, ni bajo un toldo.

1 iNo utilizar en locales cerrados!

ADVERTENCIA: SOLO PARA USO EN ESPACIOS
EXTERIORES. No use la barbacoa en un espacio
cerrado y/o habitable, p.e. vivienda, tienda de campana,
caravana, autocaravana, embarcacion. Peligro de
envenenamiento mortal por monoéxido de carbono.
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M Utilice esta barbacoa s6lo sobre un plano llano y
estable.

¥ Coloque siempre la barbacoa en una superficie firme
lejos de vallas de madera o arboles que cuelguen.

M No la utilice a menos de un metro de cualquier
estructura inflamable o bajo cualquier superficie
inflamable.

V1 jATENCION! jNo use alcohol o gasolina para encender
o avivar el fuego! Utilice inicamente los combustibles
de encendido conformes a la Norma EN 1860-3.

V] jATENCION! {Esta barbacoa se calentara mucho, no la
mueva durante su utilizacion!

VI NUNCA deje desatendida una barbacoa encendida.

] jATENCION! jNo deje la barbacoa al alcance de los
nifios y animales domésticos!

M Antes de comenzar a cocinar, verifique que el
combustible esta recubierto de cenizas.

¥ Hay que calentar la barbacoa y dejar el carburante al
rojo vivo por lo menos 30 minutos antes de empezar a
cocinar en la barbacoa.

M Tenga cuidado cuando toque las partes metalicas de
una barbacoa encendida porque es probable que se
calienten.

V] Asegurese de que la barbacoa se ha enfriado
totalmente antes de extraer la ceniza del carbon.

V] Pueden haber pequefias llamaradas en caso de
haya escurrimiento de grasa caliente hacia el cabén.
Mantenga cerca un rociador de agua en buen estado
para apagar cualquier llamarada pequefia. De lo
contrario, utilice polvos de hornear o sal.

[ Utilice arena o un pulverizador de agua fino para
apagar el carbén cuando haya acabado de cocinar.

] Para prolongar la vida de su barbacoa no la deje fuera
sin proteccion, utilice una cubierta adecuada para ella
mientras no la use.

[V] (Para modelos con cubierta y ventilacién) Utilice la
barra herramienta suministrada para abrir y cerrar la
cubierta de la ventilacion.

] (El asa lateral del cuerpo de la barbacoa sirve
exclusivamente para mover la barbacoa. NO utilice ni
toque este asa cuando la barbacoa esté caliente o en
uso. No almacene materiales inflamables cerca de esta
barbacoa.

M No utilice aerosoles cerca de la barbacoa.

I Modificar la barbacoa puede ser peligroso, no est
permitido y anulara esta garantia.

I El incumplimiento de las instrucciones de este manual
puede causar lesiones graves o dafios en la propiedad.

# Estas instrugbes sdo para sua seguranga. Deve |é-las
atentamente antes de utilizar o aparelho e guarda-las para
referéncia futura.

I Elimine todos os sacos de plastico com cuidado e
mantenha-os afastados das criancas.

M Verifique as pegas e assegure-se de que tem todas
as pegas indicadas na lista. Caso contrario, entre em
contacto com a loja de B&Q local que o podera ajudar.

1 Dedique alguns momentos a familiarizar-se com o
contetdo e antes de comegar verifique se todos os
orificios estao isentos de qualquer residuo de tinta.

M Quando estiver pronto para comegar, certifique-se de
que tem bastante espaco e uma area limpa e seca para
a montagem.

V] Importante - Embora tenha havido todo o cuidado
no fabrico deste produto, deve ser tomado cuidado
durante a montagem caso existam arestas afiadas.

1 AVISO - As churrasqueiras a carvao ou a gas emitem
MONOXIDO DE CARBONO durante a utilizagao, que
é venenoso e pode matar. NAO use uma churrasqueira
no interior nem numa tenda, caravana ou toldo.

V] AVISO - USE APENAS AO AR LIVRE. Apenas para uso
no interior, as churrasqueiras nao devem ser utilizadas
em qualquer espaco fechado ou dentro/debaixo de
pavilhdes de jardim ou estruturas ao ar livre similares,
devido ao MONOXIDO DE CARBONO e ao PERIGO
DE INCENDIO.

] Tenha cuidado ao manusear as pegas de metal de uma

churrasqueira acesa, pois podem estar demasiado
quentes.
V] Certifique-se de que a churrasqueira arrefeceu
completamente antes de remover as cinzas de carvao.
] As erupgdes podem surgir quando a carne é assada
e a sua gordura e sucos caem sobre o carvdo quente.
Mantenha um pulverizador de agua a mao para
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extinguir quaisquer pequenos surtos, ou entdo use
fermento em p6 ou sal para os extinguir.

V] Use areia para apagar o carvdo quando tiver terminado
de cozinhar.

M Para prolongar a vida da sua churrasqueira ndo a
deixe sem protegao no exterior, use uma capa para
churrasqueiras adequada quando n&o estiver a ser

[V Utilize esta churrasqueira apenas sobre uma superficie
estavel e plana.

[ Instale sempre a sua churrasqueira numa superficie firme
e afastada de cercas de madeira ou de arvores frondosas.

V] Nzo utilize no espago de 1m de qualquer estrutura
inflamavel ou por baixo de qualquer superficie
combustivel.

V] AVISO - Nao use alcool nem gasolina para acender ou
reacender o lume! Use apenas acendalhas que cumpram
anorma EN 1860-3!

V] ATENGAO - A churrasqueira vai ficar muito quente. N&o a
mova durante o funcionamento.

V] NAO deixe uma churrasqueira acesa sem vigilancia.

V] AVISO! Mantenha as criangas e os animais de estimagao
afastados.

V] NZo cozinhe antes de o combustivel ter uma camada de
cinzas.

V] A churrasqueira deve ser acesa e o carvdo mantido
vermelho quente durante pelo menos 30 minutos antes de
comecar a cozinhar na churrasqueira.

utilizada.

] (Para modelos com tampa e ventilagéo de ar) Use
apenas a barra de ferramentas fornecida para abrir ou
fechar a tampa de ventilagao de ar.

V] A pega lateral é usada apenas para mover a
churrasqueira. NAO use nem toque nesta pega quando
a churrasqueira esta quente ou a ser utilizada.

] No guarde materiais inflamaveis perto desta
churrasqueira.

I No utilize aerossois perto desta churrasqueira.

] Modificar a churrasqueira pode ser perigoso, no
permitido e ird anular qualquer garantia.

] O nao cumprimento das instrugdes deste manual pode

resultar em ferimentos graves ou danos materiais.



| Siz baslamadan 6nce

# Bu talimatlar, sizin glivenliginiz icindir. Kullanmadan
once, lutfen hepsini iyice okuyun ve gelecekte bagvurmak
agisindan bu talimatlar saklayin.

V] Litfen, tiim plastik torbalari dikkatli sekilde atin ve
cocuklardan uzak tutun.

V] Pargayi kontrol edin ve listelenmis parcalarin hepsinin
elinizde oldugundan emin olun. Eder yoksa, size

yardimci olabilecek yerel Kogtas magazaniza bagvurun.

[ igindekiler kismi hakkinda bilgi edinmek igin birkag
dakikanizi ayirin ve galistirmadan dnce tim deliklerin
herhangi bir boya kalintisi igerip igermedigini kontrol
edin.

M Calistirmaya hazir oldugunuzda, bol miktarda temiz
hava ve montaj i¢in temiz kuru bir alan temin edin.

1 Gnemli - Bu Grlintin tiretimi sirasinda her tirli 6zen
gosterilmis olsa da, keskin kenarlar ihtimaline karsi
montaj sirasinda dikkatli olunmaldir.

V] UYARI - Kémiirlii veya gazli barbekiiler kullanildiginda
zehirli ve 6liime yol agabilen KARBON MONOKSIT
yayarlar. Barbekuyl kapali mekanda, ¢adir, karavan
veya tente icinde KULLANMAYIN.

V] UYARI — SADECE DIS MEKANDA KULLANIN,
barbekiiler KARBON MONOKSIT ve YANGIN
TEHLIKESI nedeniyle kapali alanlarda, cardak iginde/
altinda veya benzeri acik yapilarda kullaniimamalidir.

A
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V] Bu barbekilyii sadece sabit, diizgiin bir yiizey {izerinde
kullanin.

] Barbekiiniizii, daima, agag citler ve sarkan agaglardan
uzakta, sert bir ylizey Gizerinde tutun.

M Herhangi alevlenebilir bir yapinin 1 m dahilinde veya
herhangi tutusabilir bir ylizey altinda kullanmayin.

V] DIKKAT - Tutusturma veya yeniden tutusturma igin
ispirto veya benzin kullanmayin! Sadece barbeki
kullanimina uygun ates yakicilar kullanin.

V] DIKKAT - Bu barbekii oldukga sicak hale gelecektir.
Islem sirasinda hareket ettirmeyin.

] Yanan bir barbekiiyii bagibos BIRAKMAYIN.

] UYARI - Gocuklardan ve evcil hayvanlardan uzak tutun.

V] Yakitin Gizerinde bir kiil tabakasi oluncaya kadar pisirme
islemine baglamayin.

V] Barbekii tizerindeki ilk pisirme isleminden en az 30
dakika 6nce, barbekd i1sitilmali ve yakitin akkor haline
gelmesi beklenmelidir.

] Yanan bir barbekiiniin metal pargalari ile ugrasirken
dikkatli olun, ¢linkli bu parcalarin sicak olma ihtimali
vardir.

V] Koémiir kiiliini gikarmadan 6nce barbekiiniin tamamen
sogudugundan emin olun.

] Yanmakta olan mangal kémiirii Gizerine sicak yag
damlarsa ani parlamalar olusabilir. Kiigiik parlamalari
sondiirmek icin elinizde hassas bir su puskirticl
bulundurun, aksi takdirde kabartma tozu ve tuz ile
sonddrin.

M Pigirme iglemini bitirdiginizde komiirii sogutmak igin
kum veya ince su puskirteci kullanin.

V] Barbekii 1zgaranizin dmriinii uzatmak igin, korunmasiz
disarida birakmayin, kullanimda olmadigi zamanlarda
uygun bir barbeku 6rtisi kullanin.

V] (Kapakli ve havalandirma delikli modeller igin)
Havalandirma kapagini agmak veya kapatmak igin
sadece verilen alet gubugunu kullanin.

M Yan kulp, sadece barbekilyii tagimak igin kullanilir.
Barbekl sicakken veya kullanim halindeyken bu kulpu
KULLANMAYIN veya ona DOKUNMAYIN.

] Bu barbekiiniin yakininda tutusabilir malzemeler
muhafaza etmeyin.

] Bu barbekiiniin yakininda aerosoller kullanmayin.

V] Barbekiiniin tadil ediimesine tehlikeli olabileceginden
izin verilmez ve boylesi tadilat, garantiyi gegersiz
kilacaktir.

1 Bu el kitabindaki talimatlara uymamak, ciddi
yaralanmalar veya mal zararina neden olabilir.

] Bu (iriiniin baglanti veya montaji tiiketiciye aittir. Montaj
hizmeti veya bu ad altinda alinan montaj bedeli Grintin
satis bedeline dahil degildir.
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@ Description du produit
@ Descrierea produsului

@ Urin Agiklamasi

@ 1. Hearth

2. Windshield
3. Rack

@ Opis produktu

® Descripcion del producto

2. Parevent

3. Panier

@ 1. Rynienka
2. Ostonka przeciwwietrzna

3. Koszyk

@ 1. Vatra

2 Ecran de protectie
3. Plataforma
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® Use 9

' Before you start

m Protection

¥

E Things to check before you start

Please dispose all plastic bags carefully and keep it away from children.

Check the part and make sure you have all of the parts listed. If not, contact your local B&Q store who will be able to help you.
Take a few moments to familiarize yourself with the contents & before starting check all holes are clear of any paint residue.
When you are ready to start, make sure that you have plenty of space and a clean dry area for assembly.

PON~

IMPORTANT - Whilst every care is taken in the manufacture of this product, care must
be taken during assembly in case sharp edges are present.

m Lighting procedures

1. Set the barbecue up in a suitable position, on a level surface away from areas likely to catch fire. The base of the grill will get hot so
ensure it stands on a suitable surface.

2. Line the charcoal fuel compartment and ash tray/collector with aluminium foil. This will protect the tray, help better reflect heat, and
make cleaning easier when barbecuing is finished.

3. This barbecue is designed for charcoal use only. We recommend using charcoal briquettes. Use only enough briquettes to cover
the bottom of the charcoal grate or fuel compartment in a single layer.
* Fuel maximum amount to be used: 1 kg.

4. When placing charcoal, never allow charcoal to be closer than 5cm to the surrounding sides of the barbecue body.

* When burning is established spread the fuel out evenly.

A WARNING! The charcoal will be very hot so take suitable precautions.

* Never touch metal parts which may be hot.
» Do not cook before the fuel has a coating of ash.
» Do not attempt to cook whilst charcoal is flaming.

m Using solid starter

1. Place three or four lighting blocks in the centre of the bottom bowl.

2. Place pieces of charcoal around each block in a pyramid formation.

3. Light blocks with a match or taper.

4. When the charcoal is ashed over (grey coating of ash over each lump) you are ready to begin cooking.
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[H using Liquid Starter (EN1860-3 compliant only)

1.

abrwN

Position charcoal, pour liquid charcoal starter fluid onto charcoal and wait 5-10 minutes so that starter is allowed to penetrate into
the charcoal.

Position the charcoal in the fuel compartment in a pyramid formation light charcoal. Allow time for charcoal to become well lit.
Spread charcoal in a uniform layer, so that each lump is just touching.

When the charcoal is ashed over (grey coating of ash over each lump) you are ready to begin cooking.

Do not cook before the fuel has a coating of ash.

WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or relighting! Use only firelighters
complying to EN 1860-3!

m Before each cooking session

To prevent foods from sticking to the cooking grill, please use a long handled brush to apply a light coat of cooking or vegetable oil
before each barbecuing session.

Fill the charcoal fuel compartment with charcoal, light the charcoal and allow the charcoal to become red-hot. It is recommended to
wait for at least 30 minutes before cooking. Once the charcoal has turn ash grey it is now ready to be used for cooking.

Flare-up control

Flare-ups occur when meat is barbecued and its fat and juices fall upon the hot charcoal. Smoke helps give food its barbecued
flavour, but avoid excessive flare-up to prevent food being burned.

To control flare-ups, it is advisable to trim away excess fat from meat and poultry before grilling.

Flare-ups can be extinguished by applying baking soda or salt directly onto the charcoal.

Always protect your hands when handling anything near the cooking surface of the barbecue.

wait for the fire to go out. Do not pull out the ash-collecting tray or douse charcoal tray/

g IMPORTANT - If a fat fire should occur in the ash tray/collector or fuel compartment,
fuel compartment with water.

m Replenishing the charcoal

To replenish the charcoal during use, remove the food from the grill.
Make sure oven gloves or mitts are used, lift the grill by the grill handle.

m Extingushing the barbecue

Use sand to extinguish charcoal when you have finished cooking.
Ensure that the barbecue has cooled down completely before removing charcoal ash.
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| Avant de commencer

m Protection

¥

E Points a contréler avant de commencer

1. Les sacs plastique peuvent étre dangereux pour les enfants. Afin d’éviter tout risque de suffocation, ne laissez pas ce sac a la
portée des enfants.
2. Assurez-vous que toutes les piéces répertoriées ci-avant sont présentes.

IMPORTANT: malgré tout le soin apporté a la fabrication de ce produit, manipulez-le
avec précaution car certaines arétes peuvent étre coupantes.

m Procédure d’allumage

1. Installez le barbecue sur un support horizontal stable éloigné de toute zone inflammable. Le barbecue va devenir trés chaud ; aussi
assurez-vous qu'il est placé sur une surface adaptée.

2. Recouvrez le fond de la cuve et le cendrier/récupérateur de cendres d’une feuille d’aluminium : cela protégera la cuve, améliorera
la réflexion de la chaleur et facilitera le nettoyage aprés usage.

3. Ce barbecue ne doit étre utilisé qu’avec du charbon. Nous vous recommandons d’utiliser des briquettes de charbon. Ne versez
gu’une fine couche de briquettes, juste assez pour recouvrir le fond de la cuve ou la grille a charbon le cas échéant.
* Quantité maximale de combustible utilisable : 1 kg au total.

4. ATTENTION : lorsque vous disposez le charbon, veillez a ce qu’aucun morceau ne soit a moins de 5 cm des parois extérieures du
barbecue.

¢ Quand la combustion est bien établie, étalez uniformément le charbon.

A ATTENTION: Le barbecue va devenir trés chaud, veillez a prendre toutes les
précautions nécessaires.

* Ne touchez aucune partie métallique pour éviter de vous brdler.
» Avant de commencer la cuisson, attendre qu’une couche de cendres recouvre le combustible.
« N'essayez jamais de cuisiner tant que le charbon produit des flammes.

m Utilisation de cubes allume-feu

1. Placez trois ou quatre blocs d’allumage au centre.

2. Disposez ensuite des morceaux de charbon en pyramide autour de chaque bloc d’allumage.

3. Enflammez enfin les blocs d’allumage a I'aide d’'une allumette ou d’une tige allume-feu.

4. Une fois le charbon consumé en surface (chaque morceau est enduit d’'une couche de cendre grise) vous pouvez commencer a
cuisiner.
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m Utilisation de liquide d’allumage (conformes a la norme EN1860-3 uniquement)

1.

oD

Etalez le charbon de bois, versez le liquide d’allumage sur le charbon et attendez 5 & 10 minutes que le liquide pénétre dans le
charbon.

Disposez ensuite le charbon en une pyramide et allumez-le. Attendez que le charbon soit bien embrasé.

Répandez le charbon en une couche uniforme.

Une fois le charbon consumé en surface (chaque morceau est enduit d’'une couche de cendre grise) vous pouvez commencer a
cuisiner.

. Avant de commencer la cuisson, attendre qu’'une couche de cendres recouvre le combustible.

m Avant toute cuisson

Avant toute utilisation et pour éviter que les aliments n’attachent a la grille de cuisson, utilisez une brosse a long manche pour
appliquer un Iéger film d’huile végétale ou de cuisson.

Le barbecue doit étre chauffé et le combustible doit étre maintenu incandescent (ne plus produire de flammes) pendant au moins
30 minutes avant d’effectuer la premiére cuisson.

Controle des flambées

Les flambées sont provoquées par la graisse et le jus de viande qui tombent sur les charbons brilants lors de la cuisson. La fumée
qui en résulte contribue a donner de la saveur aux grillades. Il faut cependant éviter des flambées excessives qui risquent de brdler
les aliments.

Pour réduire les flambées, il est recommandé d’enlever les excés de gras sur la viande et les volailles avant la cuisson.

Il est possible d’éteindre les flambées en saupoudrant directement les charbons avec du bicarbonate de soude ou du sel.

Veillez a toujours protéger vos mains pour manipuler les objets proches de la surface de cuisson du barbecue.

dans la cuve, attendez I'extinction des flammes. Ne les retirez pas. Ne les aspergez pas

g IMPORTANT : si la graisse venait a s’enflammer dans le récupérateur de cendres ou
d’eau.

m Ajout de charbon

Pour rajouter du charbon en cours d’utilisation, retirez les aliments de la grille.
En veillant a utiliser des gants de cuisine ou des maniques, soulever la grille par sa poignée.

m Extinction du barbecue

Lorsque vous avez terminé la cuisson, éteignez les charbons a I'aide de sable.
Assurez-vous que le barbecue est totalement refroidi avant de déblayer les cendres.
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Przed rozpoczeciem uzytkowania

m Ochrona

¥

E Do sprawdzenia przed uzyciem

. Prosze doktadnie usunac¢ wszystkie plastikowe torby i trzymac je z dala od dzieci.

Sprawdz zawartos¢ opakowania i upewnij si¢, ze posiadasz wszystkie czesci. W przeciwnym wypadku skontaktuj sie z lokalnym
sklepem Castorama, w ktérym bedziesz mégt uzyskaé pomoc.

Poswiec kilka chwil na zapoznanie sie z produktem. Przed rozpoczeciem uzytkowania, sprawdz czy otwory nie sg zabrudzone
resztkami farby.

Kiedy jeste$ gotowy do rozpoczecia montazu, sprawdz czy w miejscu montazu zapewniona jest wystarczajgca ilos¢ wolnego i
czystego miejsca.

produktu, zachowaj ostroznos¢ podczas montazu, ze wzgledu na mozliwe

g Wazne - Pomimo wszelkich staran zachowanych podczas produkcji niniejszego
wystepowanie ostrych krawedzi.

m Procedury dotyczace rozpalania

1.

2.

Umies¢ grill w odpowiednim miejscu, na réwnej powierzchni i z dala od tatwopalnych miejsc. Podstawa grilla nagrzewa sie do
bardzo wysokich temperatur, dlatego upewnij sie, ze grill znajduje sie w odpowiednim, niepalnym miejscu.

Wyt6z pojemnik na wegiel drzewny i tace na popiot aluminiowg folig. Zabezpiecza to tace przed uszkodzeniami, pozwala na lepsze
reflektowanie ciepfa i utatwia czyszczenie po zakonczeniu grillowania.

Niniejszy grill jest przeznaczony wytgcznie do uzycia z wykorzystaniem wegla drzewnego. Zalecamy uzywanie brykietu z wegla
drzewnego. Uzywaj wylgcznie wystarczajgcej ilosci brykietu do zakrycia spodu tacy/kratki na wegiel lub natéz jedng warstwe na
pojemniku na opat.

* Maksymalna ilos¢ opatu do uzycia: tgcznie 1 kg.

When placing charcoal, never allow charcoal to be closer than 5 cm to the surrounding sides of the barbecue body.

Rozmies¢ wegiel drzewny rownomiernie podczas jego spalania.

A Ostrzezenie: Wegiel drzewny nagrzewa sie do bardzo wysokich temperatur, dlatego
zachowaj szczegodlng ostroznosc.

Nigdy nie dotykaj metalowych cze$ci, poniewaz moga by¢ one bardzo gorgce.
Nie przygotowuj pozywienia zanim wegiel nie bedzie pokryty warstwg popiotu.
Nie przygotowuj pozywienia gdy podczas palenia sie wegla wystepujg ptomienie.

m Rozpatka stata

1. Umies¢ trzy lub cztery kawatki rozpatki na Srodkowej czesci spodu miski.

2. Roztéz wegiel drzewny dookota kazdego kawatka rozpatki w utozeniu przypominajgcym piramide.

3.

4. Gdy tylko na weglu pojawi sie warstwa popiotu (szara warstwa popiotu na kazdej bryle), wowczas mozna rozpoczg¢

Podpalaj rozpatke zapatkami lub Swieczka.

przygotowywanie pozywienia.
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m Rozpatki ptynne (wylacznie zgodne z norma EN1860-3)

Umies¢ wegiel, wlej rozpatke na wegiel i poczekaj 5-10 minut, tak aby rozpatka przedostata sie do wegla drzewnego.
Rozmies$¢ wegiel drzewny w pojemniku na wegiel w utozeniu przypominajgcym piramide. Poczekaj, az wegiel zacznie sie palic.
Rozmies¢ wegiel w taki sposdb, aby stanowit on jednolitg warstwe, tak aby kazda bryta dotykata sie wzajemnie.

Gdy tylko na weglu pojawi sie warstwa popiotu (szara warstwa popiotu na kazdej bryle), wéwczas mozna rozpoczg¢
przygotowywanie pozywienia.

5. Nie przygotowuj pozywienia zanim wegiel nie bedzie pokryty warstwg popiotu.

pPON=

A UWAGA! Nie uzywac¢ spirytusu ani benzyny do rozpalania oraz ponownego rozpalania
po zgasnieciu! Uzywac wytgcznie podpatek zgodnych z EN 1860-3.

m Przed kazdym przygotowywaniem pozywienia

» Aby unikng¢ przyklejania sie pozywienia do grilla, prosze przed kazdym grillowaniem uzy¢ sztu¢ca z dlugim uchwytem w celu
natozenia niewielkiej warstwy oleju do smazenia lub oleju roslinnego.

* Napetnij pojemnik na wegiel weglem drzewnym, podpal wegiel i poczekaj do jego rozzarzenia. Zalecane jest odczekanie co
najmniej 30 minut przed przygotowaniem pozywienia. Gdy tylko wegiel drzewny zacznie sie zarzyé, wéwczas mozna rozpoczgé
przygotowywanie pozywienia.

Kontrola duzych ptomieni

* Duze ptomienie wystepujg gdy mieso znajduje sie na grillu, a jego ttuszcz wycieka na gorgcy wegiel. Dym wptywa na lepszy smak
grillowanego pozywienia, lecz nalezy unika¢ zbyt duzych ptomieni aby pozywienie nie ulegto spaleniu.

» Aby zapobiec powstawaniu duzych ptomieni, zalecane jest usuniecie nadmiaru ttuszczu z migsa przed grillowaniem.

» Plomienie mozna ugasi¢ poprzez posypanie wegla drzewnego sody oczyszczonej lub soli.

» Zawsze chroh swoje dfonie podczas jakiejkolwiek pracy w poblizu powierzchni grilla, na ktérej przygotowywane jest pozywienie.

WAZNE - Jesli ttuszcz zacznie sie pali¢ w tacy/pojemniku na popiét lub w pojemniku na
A wegiel, wowczas poczekaj az ogien zgasnie. Nie wyciggaj tacy lub pojemnika na popiot
oraz nie zalewaj tacy/pojemnika na wegiel woda.

m Uzupetnianie wegla drzewnego

* Aby uzupetni¢ wegiel drzewny podczas uzycia, zdejmij pozywienie z grilla.
» Aby podnie$ grill za uchwyt grilla, nalezy uzy¢ rekawic kuchennych lub ochronnych.

m Gaszenie grilla

» Uzyj piasku do zagaszenia wegla po zakonczeniu grillowania.
* Upewnij sie, ze grill catkowicie ostygt przed usunigciem popiotu.
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@ Utilizare

inainte de prima utilizare

E Lucruri de verificat inainte de a incepe

. Va rugam sa eliminati cu grija toate ambalajele din plastic si sa le {ineti departe de copii.
. Verificati piesele si asigurati-va ca aveti toate piesele listate. Daca nu, luati legatura cu magazinul local Brico Store care va va putea

ajuta.

Dati-va putin ragaz sa va familiarizati cu continutul si, inainte de a incepe, verificati daca toate gaurile sunt curate si nu au resturi de
vopsea.

Cand sunteti gata de a incepe, asigurati-va ca aveti spatiu suficient si o zona curata si uscata pentru asamblare.

A IMPORTANT - Cu toate ca au fost luate masurile la fabricarea acestui produs, trebuie
sa aveti grija si in timpul asamblarii in cazul in care exista margini ascutite.

m Proceduri de aprindere

1.

2.

Puneti gratarul intr-o pozitie verticala convenabild, pe o suprafata orizontald, departe de zone care pot lua foc. Baza gratarului se
va infierbanta, asa ca asigurati-va ca sta pe o suprafata potrivita.

Acoperiti compartimentul de carbune si tava/colectorul de cenusa cu folie de aluminiu. Acest lucru va proteja cuva, va ajuta la
reflectarea mai buna a caldurii si va face curatarea mai ugoara cand ati terminat sa faceti gratar.

Acest gratar este proiectat doar pentru folosirea cu carbune. Recomandam sa folositi brichete de carbune. Folositi doar atatea
brichete cate sunt necesare pentru a acoperi intr-un singur strat sertarul/grilajul pentru carbune sau compartimentul de combustibil.
* Cantitatea maxima de combustibil care trebuie folosita: Total 1 kg.

Cand puneti carbune, nu permiteti niciodata carbunelui sa stea mai aproape de 5 cm de marginile care inconjoara corpul gratarului.

Cand arderea s-a stabilizat, imprastiati uniform combustibilul.

A Avertisment: Carbunele va fi foarte fierbinte, asa ca luati masuri de siguranta
corespunzatoare.

[\lu atingeti niciodata partile metalice care ar putea fi fierbinti.
Incepeti sa gatiti numai daca s-a format un strat de cenusa peste combustibil.
Nu Tncercati sa prajiti cand carbunele arde.

m Lichide de aprindere

1. Puneti trei sau patru blocuri de aprindere in centrul vasului de jos.

2. Puneti bucati de carbune in jurul fiecarui bloc in forma de piramida.

3.

4. Cand carbunele s-a acoperit cu cenusa (strat gri de cenusa pe fiecare bloc) sunteti gata sa incepeti prajirea.

Aprindeti blocurile cu un chibrit sau o luméanare.
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m Lichide de aprindere (doar cele care respecta EN1860-3)

Puneti carbunele, turnati lichid de aprindere pe carbune si asteptati 5-10 minute pentru a permite lichidului sa intre in carbune.
Puneti carbunele in compartimentul de combustibil Tntr-o piramida si aprindeti-I.

Lasati timp carbunelui sa se aprinda bine.

Cand carbunele s-a acoperit cu cenusa (strat gri de cenusa pe fiecare bloc) sunteti gata sa incepeti prajirea.

Nu gatiti Tnainte ca combustibilul sa aiba un strat de carbune.

agbhwh=

A ATENTIE! A nu se utiliza alcool sau benzina pentru aprindere sau re-aprindere! A se
utiliza doar aprinzatoare in conformitate cu EN 1860-3.

m inainte de fiecare préjire

* Pentru a preveni lipirea alimentelor de grilul de prajire, va rugam sa folositi o perie cu coada lunga pentru a aplica un strat subtire
de ulei de gatit sau ulei vegetal Tnainte de fiecare prajire.

+ Umpleti compartimentul de combustibil cu carbune, aprindeti carbunele si Iasati-| sa se faca rosu incandescent. Este recomandat
sa asteptati cel putin 30 minute inainte de a praji. Imediat ce carbunele s-a facut gri cenusiu, el este gata sa fie folosit pentru prajire.

Controlul flacarilor

» Flacarile apar cand carnea este prajita, iar grasimea si zeama ei cad peste carbunii fierbinti. Fumul ajuta sa dea mancarii aroma de
gratar, insa evitati flacarile excesive pentru a impiedica arderea alimentelor.

» Pentru a controla flacarile, se recomanda sa curatati grasimea in exces de pe carne fnainte de a o praiji.

» Flacarile pot fi stinse punand bicarbonat de sodiu sau sare direct pe carbune.

» Protejati-va intotdeauna mainile cand manuiti ceva aproape de suprafata de prajire a gratarului.

IMPORTANT - Daca apare foc datorat grasimii in sertarul/colectorul de cenusa sau in
compartimentul de combustibil, asteptati ca focul sa se stinga. Nu trageti afara sertarul/
colectorul de cenusa si nu aruncati apa peste sertarul de cenusa/compartimentul de
combustibil.

m Completarea cu carbune

» Pentru a completa carbunele in timpul utilizarii, indepartati alimentele de pe gratar.
» Asigurati-va ca folositi manusi de bucatarie cand ridicati grill-ul de maner.

E Stingerea gratarului

» Folositi nisip pentru a stinge carbunele cand ati terminat de prajit.
» Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a scoate cenusa de carbune.
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® Uso

Antes de empezar

m Proteccion

!

m Comprobaciones que hay que hacer antes de empezar

. Por favor, tenga cuidado al desechar las bolsas de plastico y manténgalas alejadas de los nifios.

Compruebe las partes y asegurese de que cuenta con todas las enumeradas. Si no, péngase en contacto con el establecimiento
Brico Depdt mas cercano, donde le ayudaran.

Tomese un rato para familiarizarse con los componentes y antes de empezar, compruebe que ningun agujero conserva restos de
pintura.

Cuando esté preparado para comenzar, asegurese de que tiene mucho espacio y una zona limpia y seca para el montaje.

Importante - Aunque se tiene todo el cuidado posible durante la fabricacién del
producto, debe permanecer alerta durante el montaje por si hay bordes afilados.

m Procedimiento para el encendido

1.

2.

Prepare y coloque la barbacoa en una posicion adecuada, sobre una superficie plana, alejada de zonas que puedan incendiarse.
La base de la parrilla se calentara, asi que asegurese de que descansa sobre una superficie apropiada.

Forre el compartimento del carbdn combustible y bandeja de cenizas/recolector de cenizas con papel de aluminio. Protegera la
bandeja, ayudara a reflejar el calor mejor y facilitara la limpieza cuando haya acabado de utilizar la barbacoa.

Esta barbacoa ha sido disefiada para carbén exclusivamente. Recomendamos el uso de briquetas de carbén. Utilice las briquetas
necesarias para cubrir el fondo de la bandeja/rejilla del carbon o el compartimento del combustible con una sola capa.

* Cantidad maxima de combustible que se puede utilizar: un total de 1 kg.

Cuando coloque el carbdn, nunca deje que esté situado a menos de 5 cm del lateral que rodea al cuerpo de la barbacoa.

Cuando el fuego haya prendido bien, extienda el combustible de manera uniforme.

A Advertencia: el carbdn estara muy caliente, asi que tome las precauciones
pertinentes.

Nunca toque partes de metal que puedan estar calientes.
Antes de comenzar a cocinar, verifique que el combustible esta recubierto de cenizas.
No intente cocinar mientras el carbon esta en llamas.

m Encendedores solidos

PON~

Coloque tres o cuatro bloques encendedores en el centro del receptaculo de abajo.

Ponga trozos de carboén alrededor de cada uno de los bloques formando una piramide.

Encienda los bloques con una cerilla o una vela.

Cuando el carbon coja ceniza (cuando los trozos estén cubiertos por una capa gris de ceniza), ya esta listo para empezar a
cocinar.
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m Encendedores liquidos (que cumplan la EN 1860-3)

1. Coloque el carbon en su sitio, vierta liquido encendedor de carbdn sobre el mismo y espere 5-10 minutos para que el encendedor
penetre.

2. Coloque el carbén en el compartimento del combustible formando una piramide. Enciéndalo. Espere un poco a que esté bien
encendido.

3. Extienda el carbén en una capa uniforme de manera que los trozos sélo se toquen.

4. Cuando el carbon coja ceniza (cuando los trozos estén cubiertos por una capa gris de ceniza), ya esta listo para empezar a
cocinar.

5. No empiece a cocinar hasta que el combustible tenga una capa de ceniza.

A ATENCION! No use alcohol o gasolina para encender o avivar el fuego! Utilice
unicamente los combustibles de encendido conformes a la Norma EN 1860-3.

m Antes de cada sesidon de cocina

» Para evitar que los alimentos se peguen a la parrilla donde se cocinan, por favor, utilice una brocha de mango largo para aplicar
una ligera capa de aceite vegetal o de cocinar antes de cada sesion de barbacoa.

* Llene de carbdn el compartimento del combustible, préndalo y deje que se ponga al rojo vivo. Recomendamos que espere al
menos 30 minutos antes de ponerse a cocinar. Una vez que el carbon se ha puesto gris ceniza, esta listo para cocinar.

Control de llamas repentinas

» Las llamas repentinas se producen cuando se hace carne en la barbacoa y la grasa y jugos que desprende caen sobre el carbén
caliente. El humo contribuye a que la comida tenga sabor a barbacoa, pero evite excesivas llamas repentinas con el fin de que los
alimentos no se quemen.

« Para controlar las llamas repentinas, le aconsejamos que limpie el exceso de grasa de la carne antes de hacerla a la parrilla.

* Puede apagar las llamas repentinas echando directamente bicarbonato de soda o sal al carbon.

* Proteja siempre sus manos al manejar algo cerca de la superficie de la barbacoa donde se cocina.

IMPORTANTE -Si se produce un fuego por la grasa en la bandeja/recolector de ceniza
o en el compartimento del combustible, espere a que el fuego se extinga. No saque la
bandeja/recolector de ceniza ni intente sofocarlo echando agua en la bandeja del
carbén/compartimento del combustible.

m Reposicion del carbén

» Para reponer carbon durante el uso, retire los alimentos de la parrilla.
» Asegurese de utilizar guantes para horno o manoplas y alce la parrilla por el mango.

m Apagado de la barbacoa

« Utilice arena o un pulverizador de agua fino para apagar el carbén cuando haya acabado de cocinar.
» Asegurese de que la barbacoa se ha enfriado totalmente antes de extraer la ceniza del carbon.
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Antes de comecar

E Coisas a verificar antes de comecar

. Elimine todos os sacos de plastico com cuidado e mantenha-os afastados das criangas.
. Verifique as pegas e assegure-se de que tem todas as pecas indicadas na lista. Caso contrario, entre em contacto com a loja de

B&Q local que o podera ajudar.
Dedique alguns momentos a familiarizar-se com o conteudo e antes de comecar verifique se todos os orificios estao isentos de
qualquer residuo de tinta.

. Quando estiver pronto para comegar, certifique-se de que tem bastante espacgo e uma area limpa e seca para a montagem.

A Importante - Embora tenha havido todo o cuidado no fabrico deste produto, deve ser
tomado cuidado durante a montagem caso existam arestas afiadas.

m Procedimentos para acender

1.

2.

Instale o churrasco numa posigéo adequada, sobre uma superficie plana e afastado de areas que possam pegar fogo. A base da
grelha vai ficar quente, portanto certifique-se de que esta sobre uma superficie adequada.

Forre o compartimento do combustivel de carvao e o tabuleiro/coletor de cinzas com folha de aluminio. Isto ira proteger o tabuleiro,
ajudar a refletir melhor o calor e facilitar a limpeza quando churrasco estiver terminado.

Esta churrasqueira é projetada para utilizagéo apenas de carvdo. Recomendamos a utilizagdo de briquetes de carvéo. Utilizar
apenas os briquetes suficientes para cobrir a parte inferior do tabuleiro/grelha de carvdao ou do compartimento de combustivel
numa Unica camada. Nao sobrecarregue o tabuleiro/grelha de carvao.

* Quantidade maxima de combustivel a utilizar: Total 1 kg.

Quando colocar o carvao, nunca deixe o carvao ficar a menos de 5cm dos lados em redor do corpo da churrasqueira.

Quando o lume estiver fixo, espalhe o combustivel uniformemente.

A Atencao: O carvéo vai estar muito quente portanto tome as precaugdes adequadas.

Nunca toque nas partes metalicas que podem estar quentes.
N&o comece a cozinhar até o carvao ter uma camada de cinza por cima.
Nao tente cozinhar enquanto o carvao esta a arder.

[A utilizar Acendalhas Sélidas

. Coloque trés ou quatro blocos de acendalha no centro da taga inferior.

Coloque os pedacos de carvdo em volta de cada bloco numa formagao em piramide.

. Acenda os blocos com um fosforo ou cone. Espalhe o carvdo numa camada uniforme, de modo a que os pedacgos fiquem apenas

a tocar-se.
Quando o carvéo tiver uma camada de cinza por cima (camada cinzenta de cinzas sobre cada pedacgo) esta pronto para comegar
a cozinhar.
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m Utilizar Acendalhas Liquidas (apenas compativeis com o EN1860-3)

1. Posicione o carvéao, despeje o fluido de acendalha liquida para carvéao sobre o carvao e espere 5-10 minutos, para que a
acendalha possa penetrar no carvéao.

2. Posicione o carvao no compartimento de combustivel numa formagéo em pirdmide. Espere algum tempo para o carvéo ficar bem
aceso Espalhe o carvdo numa camada uniforme, de modo a que os pedacgos fiquem apenas a tocar-se.

3. Espalhe o carvdo numa camada uniforme, de modo a que os pedagos fiquem apenas a tocar-se.

4. Quando o carvao tiver uma camada de cinza por cima (camada cinzenta de cinzas sobre cada pedago) esta pronto para comecar
a cozinhar.

5. Nao cozinhe antes de o combustivel ter uma camada de cinzas.

A AVISO! Nao use alcool nem gasolina para o acender ou reacender! Use apenas
acendalhas que cumpram a norma EN 1860-3.

m Antes de cada churrasco

» Para evitar que os alimentos se peguem a grelha, utilize uma escova de cabo longo para aplicar uma leve camada de 6leo de
cozinha ou vegetal antes de cada churrasco.

» Encha o compartimento de combustivel com carvao, acenda o carvao e deixe que o carvao fique vermelho-quente. Recomenda-se
esperar pelo menos 30 minutos antes de cozinhar. Quando o carvéo ficar cinzento cinza esta pronto para ser usado para cozinhar.

Controlo de erupcoes

* As erupgdes surgem quando a carne é assada e a sua gordura e sucos caem sobre o carvao quente. O fumo ajuda a dar aos
alimentos o seu sabor a churrasco, mas evite erupgdes excessivas para evitar que o alimento fique queimado.

» Para controlar as erupgdes, € aconselhavel cortar o excesso de gordura da carne antes de a grelhar.

* As erupgbes podem extinguir-se deitando bicarbonato de sédio ou sal diretamente sobre o carvao.

» Proteja sempre as maos quando manusear qualquer coisa perto da superficie de cozinhar da churrasqueira.

IMPORTANTE - Se um incéndio de gordura surgir no tabuleiro/coletor de cinza ou
compartimento de combustivel, espere que o fogo se apague. Nao puxe o tabuleiro de
recolha de cinzas nem molhe o tabuleiro do carvao/compartimento de combustivel com
agua.

m Reabastecer o carvao

» Para reabastecer o carvao durante a utilizagéo, retire os alimentos da grelha.
» Usando sempre umas luvas de forno ou pegas protetoras, levante a grelha pela pega.

m Apagar a churrasqueira

* Use areia para apagar o carvao quando tiver terminado de cozinhar.
» Certifique-se de que a churrasqueira arrefeceu completamente antes de remover as cinzas de carvao.
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@ Kullanim

Siz baslamadan once

E Galistirmadan once kontrol etmeniz gerekenler

. Lutfen, tim plastik torbalari dikkatli sekilde atin ve gocuklardan uzak tutun.

Parcayi kontrol edin ve listelenmis parcalarin hepsinin elinizde oldugundan emin olun. Eger yoksa, size yardimci olabilecek yerel
Koctas magazaniza basvurun.

icindekiler kismi hakkinda bilgi edinmek igin birkag dakikanizi ayirin ve galistirmadan énce tiim deliklerin herhangi bir boya kalintis
icerip icermedigini kontrol edin.

Calistirmaya hazir oldugunuzda, bol miktarda temiz hava ve monta;j icin temiz kuru bir alan temin edin.

Onemli - Bu iiriniin Gretimi sirasinda her tiirlii 6zen gosterilmis olsa da, keskin kenarlar
ihtimaline kargi montaj sirasinda dikkatli olunmalidir.

m Tutusturma iglemleri

1.

2.

Barbekiyl uygun bir konumda, tutugma ihtimali olan alanlardan uzakta diiz bir ylizey Gzerine yerlestirin. Izgaranin tabani
Isinacagindan, uygun bir yiizey tzerinde durdugundan emin olun.

Koémdr yakit bélimanu ve kil tablasi / kil toplayiciyr aliminyum folyo ile kaplayin. Bu tepsiyi koruyacak, 1sinin daha iyi
yansitiimasina yardimci olacak ve barbeku bittigi zaman temizligi kolaylastiracaktir.

Bu barbekii, sadece mangal komuru ile kullaniimak Gzere tasarlanmistir. Mangal kdmuri briketleri kullanmanizi éneririz. Sadece
kémur tepsisi/izgarasinin tabanini veya yakit bélmesini tek bir tabaka halinde kaplayacak kadar briket kullanin.

* Kullanilacak maksimum yakit miktari: Toplam 1 kg.

Komuri yerlestirirken, kdmuriin barbekl gévdesinin etrafini gevreleyen taraflara 5 cm.den daha yakin olmasina asla izin vermeyin.

Yanma saglandiginda, yakiti esit sekilde dagitin.

A Uyari: Komur ¢ok sicak olacagindan, uygun tedbirleri aliniz.

Asla metal parcalara dokunmayin, ¢linkl sicak olabilirler.
Kdmur tzerinde bir kil tabakasi olusuncaya kadar pisirmeye baglamayin.
Kémur alevlenirken pisirme iglemine kalkismayin.

m Kati Tutusturucu Kullanimi

1. Alt haznenin ortasinda (¢ veya dort tutusturma blogu yerlestirin.

2. Her blogun etrafina piramit sekli bigiminde kémdr pargalari yerlestirin.

3.

4. Kdmurin Uzeri kiile dénustugunde (her yiginin Gzerinde gri kil tabakasi), pisirmeye baglamaya hazirsiniz demektir.

Bloklari bir kibrit veya uzun mum ile tutusturun.
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m Sivi Komur Tutusturucular

Kémurd yerlestirin, kdmdar tutusturucuyu kémure dokin ve 5-1o0 dakika tutusturucunun kémdire nufiiz etmesi igin bekleyin.
Yakit bélmesine kémuru bir piramit sekli biciminde yerlestirin. Kémurt yakin. Kémurin iyice tutusmasi icin biraz bekleyin.
Kdmurd tek bigimli bir tabaka halinde yayin ki bdylece her bir yigina temas etsin.

Komurin Gzeri kiile dontstiginde (her yiginin Gzerinde gri kil tabakasi), pisirmeye baslamaya hazirsiniz demektir.
Yakitin tizerinde bir kil tabakasi oluncaya kadar pisirme iglemine baslamayin.

agbhwh=

A DIKKAT! Tutusturma veya yeniden tutusturma icin ispirto veya benzin kullanmayin!
Sadece barbekl kullanimina uygun kati ve sivi yakitlari kullanin.

m Her pisirme seansindan once

» Yiyeceklerin pisirme 1zgarasina yapismasini 6nlemek amaciyla, litfen, her barbeku seansindan 6nce ince bir tabaka pisirme veya
bitkisel yag uygulamak i¢in uzun kulplu bir firga kullanin.

«  Komur yakit bélmesini kémdar ile doldurun, kdmdirl tutusturun ve kdmduriin akkor haline gelmesi igin bekleyin. Pisirmeden dnce en
az 30 dakika beklenmesi dnerilmektedir. Kémur kil grisine dondikten sonra, artik pisirme iglemi i¢in hazirsiniz demektir.

Parlama kontroli

» Et barbekilde pisirilirken parlamalar meydana gelir ve etin yagi ve sulari sicak kémdurln tzerine diser. Duman, yiyeceklere barbeki
lezzetinin verilmesine yardimci olur, ancak yiyecegin yanmasini dnlemek icin asiri parlamadan kaginiimalidir.

» Parlamalari kontrol etmek igin, 1zgara éncesince kirmizi ve beyaz etten fazla yagin kesilip atilmasi onerilir.

» Parlamalar, kdmdrin Gzerine dogrudan kabartma tozu veya tuz dokulerek sondurulebilir.

« Barbekinin pisirme ylzeyi yakininda herhangi bir isle ugrasirken, daima ellerinizi koruyun.

ONEMLI - Eger kill tepsisi/toplayicisinda veya yakit bélmesinde ciddi bir ates meydana
A gelirse, atesin sdnmesini bekleyin. Kul toplama tepsisini gekmeyin veya komur tepsisi/
yakit bélmesini su ile 1slatmayin.

m Komiuru yenilemek

» Kullanim sirasinda yeniden kdmir doldurmak igin, yiyecegi izgaradan kaldirin.
» Firin eldiveni taktiktan sonra i1zgaray tutma kolundan tutarak kaldirin.

m Barbekiiyu sondirmek

+ Pisirme islemini bitirdiginizde mangal kdmurind séndirmek icin kum kullanin.
»  Kémdr kdlinG ¢cikarmadan énce barbekinin tamamen séndiginden emin olun.
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® Care & maintenance

Product maintenance

m The golden rules for care

1.
2.
3.

Good and regular care can extend the life and maintain the condition of your barbecue.
Never douse the barbecue with water when its surfaces are hot.
Ensure the barbecue and its components are sufficiently cool before cleaning.

IMPORTANT - Please note that it is normal, when in use, that the coated metal
surfaces on the barbecue may discolour due to the heat generated by the burning
charcoal. The coating may appear to smoulder / smoke and the surfaces darken,
turning a chalky or matt finish.

E At the beginning of the season

Check to ensure all components are secure.
Check and tighten all screws and bolts.

m Before each use

Check to ensure the cooking surfaces are clean & free from rust.

m After each use

1.

To prolong the life of your barbecue grill do not leave it outside unprotected, use a suitable barbecue cover when not in use.

Cooking surfaces (grill, warming rack, etc)
Clean with hot, soapy water. To remove any food residue, use a mild cream cleaner on a non-abrasive pad. Rinse well and dry
thoroughly. We do not recommend cleaning the cooking grill in a dishwasher.

Ash collector (if present)
After every use, check the charcoal fuel. Discard the ash, and wash any remaining ash or fat from the tray/collector. Failure to clean
thoroughly may affect your cooking performance. Use the tool provided to remove the collector as it may be hot.

Barbecue body

Regularly remove excess grease or fat from the barbecue body with a soft plastic or wooden scraper. It is not necessary to remove
all the grease from the body. If you need to clean fully, use hot soapy water and a cloth, or nylon-bristled brush only. Remove
stainless plated cooking grill before full cleaning.

Charcoal grate (if present)
Apply a coat of vegetable oil on the surface.

After 2 or 3 uses
Check and tighten all screws and bolts.

m At the end of the season

In order to extend the life and maintain the condition of your barbecue, we strongly recommend that the unit be covered when left
outside for any length of time, especially during the winter months.

Do not leave the barbecue exposed to outside weather conditions or stored in damp, moist areas.

Do not store flammable materials near this barbecue.
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| Maintenance

m Les régles d’or pour I’entretien

1. Un entretien adéquat et régulier vous permettra de prolonger la vie de votre barbecue et de le maintenir en bon état.
2. N’aspergez jamais le barbecue d’eau lorsque ses surfaces sont chaudes.
3. Assurez-vous que le barbecue et ses composants ont suffisamment refroidis avant de les nettoyer.

métalliques peintes se décolorent en raison de la chaleur dégagée par les charbons

g IMPORTANT - lors de l'utilisation du barbecue, il est normal que les surfaces
ardents.

E En début de saison

» Vérifiez que tous les composants sont bien fixés.
« Controlez et resserrez toutes les vis et tous les boulons.

E Avant chaque utilisation

Vérifiez que les surfaces de cuisson sont propres et exemptes de rouille.

m Aprés chaque utilisation

» Pour prolonger la vie de votre barbecue, ne le laissez pas a I'extérieur sans protection. Recouvrez le d’'une housse adaptée lorsqu’il
n’est pas utilisé.

1. Surfaces de cuisson
Nettoyez les surfaces de cuisson avec de I'eau chaude savonneuse. Pour enlever les éventuels résidus d’aliments, utilisez un
nettoyant doux sur une éponge non abrasive. Rincez abondamment, puis séchez soigneusement. Nous vous déconseillons de
passer la grille de cuisson au lave-vaisselle.

2. Récupérateur de cendres (le cas échéant)
Aprés chaque utilisation, jetez les cendres aprés vous étre assuré qu’elles n’étaient plus incandescentes. Eliminez toute trace de
cendre ou de graisse sur le récupérateur. Attention, celui-ci peut étre chaud. Manipulez-le avec prudence. Un nettoyage insuffisant
peut diminuer I'efficacité de la cuisson.

3. Corps du barbecue
Enlevez régulierement I'excés d’huile ou de graisse du corps du barbecue a I'aide d’un racloir souple en plastique ou en bois. Il
n’est pas nécessaire d’enlever entierement la graisse. Avant de commencer a nettoyer votre barbecue complétement, retirez la
grille de cuisson puis utilisez seulement de I'eau chaude savonneuse avec un chiffon ou une brosse avec des poils en
nylon.

4. Grille a charbon (le cas échéant)
Enduisez la surface d’un film d’huile végétale.

5. Toutes les 2 ou 3 utilisations
Controlez et resserrez toutes les vis et tous les boulons.

m En fin de saison

» Pendant les mois d’hiver, nous vous conseillons de protéger votre barbecue avec une housse.
* Ne laissez pas le barbecue exposé aux intempéries ou entreposé dans des endroits humides ou mouillés.
* Ne stockez pas d’objets inflammables a proximité du barbecue.



25
@ Pielegnacja & konserwacja

Konserwacja

m Zasady konserwacji

1. Wiasciwa i regularna konserwacja moze przedtuzy¢ okres uzytkowania produktu i utrzymac¢ go w dobrym stanie.
2. Nigdy nie polewaj wodg gorgcego grilla.
3. Upewnij sie, ze grill i wszystkie jego czesci dostatecznie ostygty przed jego czyszczeniem.

WAZNE - Prosze pamietaé, ze normalnym zjawiskiem jest to, ze wraz z uzywaniem
grilla jego powierzchnia moze sie odbarwi¢ ze wzgledu na generowane ciepto, co

A spowodowane jest spalajgcym sie weglem drzewnym. Warstwa moze sie tli¢ / dymic,
a powierzchnia stanie sie przyciemniona i zmieni swoje wykonczenie na wapienne lub
matowe.

m Na poczatku sezonu grillowego

» Sprawdz aby upewnic sie, ze wszystkie czesci sg bezpiecznie umiejscowione.
» Sprawdz i dokre¢ wszystkie Sruby.

m Przed kazdym uzyciem

Sprawdz aby upewni¢ sie, ze powierzchnia do przygotowywania pozywienia jest czysta i nie ma na niej rdzy.

m Po kazdym uzyciu

Aby przedtuzy¢ okres uzytkowania grilla, nie pozostawiaj go na zewnatrz bez zadnego zabezpieczenia. Uzyj odpowiedniego
pokrowca do zakrycia grilla podczas gdy nie jest uzywany.

1. Powierzchnie do przygotowywania pozywienia (grill, ruszt, itp)
Czys$¢ gorgcg i mydlang wodg. Aby usunac¢ jakiekolwiek resztki pozywienia, uzyj tagodnego mleczka czyszczacego i ggbki z nie
szorujgcg powierzchnig. Doktadnie przemyj i wysusz. Nie zalecamy czyszczenia rusztu w zmywarce.

2. Pojemnik na popiot (jesli jest)
Po kazdym uzyciu sprawdz pojemnik na popiét. Opréznij popidt i wyczysé jakiekolwiek pozostatosci popiotu lub ttuszczu z tacy/
zbiornika. Niewtasciwe wyczyszczenie moze wptyng¢ na efektywnosé dziatania grilla. Uzyj dotgczonych akcesoriéw do wyjmowania
pojemnika, poniewaz moze on by¢ bardzo goracy.

3. Obudowa Grilla
Regularnie usuwaj nadmiar ttuszczu z obudowy grilla za pomocg miekkiej plastikiwoej lub drewnianej szpatutki. Zalecane jest
usuwanie ttuszczu z obudowy. Jesli chcesz wyczy$ci¢ catg obudowe, uzyj gorgcej mydlanej wody i szmatki lub szczotki nylonowo-
drucianej. Zdejmij czesci stal nierdzewna grilla przed catkowitym czyszczeniem.

4. Kratka na wegiel (jesli jest)
Natéz warstwe oleju roslinnego na powierzchnie.

5. Po kazdych 2-3 uzyciach
Sprawdz i dokre¢ wszystkie $ruby.

m Na koncu sezonu grillowego

» Aby wydtuzy¢ okres uzytkowania grilla i utrzymaé¢ go w dobrym stanie, zalecamy zakrycie grilla pokrowcem podczas pozostawienia
go na zewnatrz przez dtuzszy czas, zwtaszcza podczas okresu zimowego.

* Nie pozostawiaj grilla narazonego na dziatanie zewnetrznych warunkéw atmosferycznych oraz nie przechowuj go w mokrych,
wilgotnych miejscach.

* Nie przetrzymuj materiatéw wybuchowych w poblizu grilla.
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@ ingrijire si intretinere

"intretinere

m Regulile de aur pentru ingrijire

1. Ingrijirea buna si regulatd poate prelungi durata de viatd si poate mentine starea gratarului dvs.
2. Nu aruncati niciodata apa peste gratar cand suprafetele lui sunt fierbinti.
3. Asigurati-va ca gratarul si componentele sale sunt suficient de reci inainte de curatare.

IMPORTANT - retineti ca e normal ca, atunci cand se utilizeaza gratarul, suprafetele
acoperite ale acestuia sa se decoloreze datorita calduri degajate de carbunele aprins.
acoperirea ar putea sa para ca arde mocnit / scoate fum si suprafetele se intuneca si
iau un aspect calcaros sau mat.

m La inceputul sezonului

» Verificafi pentru a va asigura ca toate componentele sunt sigure.
» \Verificati si strangeti toate suruburile si bolturile.

m inainte de fiecare utilizare

Verificati pentru a va asigura ca suprafetele de prajire sunt curate si fara rugina.

m Dupa fiecare utilizare
» Pentru a prelungi viata gratarului dvs. nu il Iasati afara neprotejat, folositi o acoperire potrivita cand nu este folosit.

1. Suprafetele de prajire (gril, suport de incalzire, etc.)
Curatati-le cu apa fierbinte cu sapun. Pentru a indeparta orice rest de mancare, folositi un produs de curatare delicat pe un suport
neabraziv. Clatiti bine si uscati-le complet. Nu recomandam curatarea gril-ului in masina de spalat vase.

2. Colectorul de cenusa (daca exista)
Dupa fiecare utilizare, verificati carbunele. Aruncati cenusa, si spalati orice urma de cenusa sau grasime de pe tava/colector. Daca
nu curatati bine, aceasta poate afecta capacitatea de prajire. Folositi unealta furnizata pentru a indeparta colectorul deoarece
acesta ar putea fi fierbinte.

3. Corpul gratarului
Indepartati in mod regulat grasimea in exces de pe corpul gratarului cu o racleta din plastic moale sau din lemn. Nu trebuie s&
indepartati toata grasimea de pe corpul gratarului. Daca trebuie sa curatati complet, folositi doar apa fierbinte cu sapun si o carpa
sau o perie cu par din plastic. Scoateti inox a gril-ului inainte de curatarea completa.

4. Gratarul de carbuni (daca exista)
Aplicati o pelicula de ulei vegetal pe suprafata.

5. Dupa 2 sau 3 utilizari
Verificati si strangeti toate suruburile si bolfurile.

m La sfarsitul sezonului

« Pentru a prelungi viata si a mentine starea gratarului, recomandam sa-l acoperiti cAnd ramane afara orice perioada de timp, in
special in timpul lunilor de iarna.

* Nu lasati gratarul expus conditiilor de vreme din exterior si nu-I depozitati in locuri cu umezeala.

* Nu depozitati materiale inflamabile aproape de acest gratar.



® Cuidado y mantenimiento

Mantenimiento

m Las reglas de oro para el cuidado

1.
2.
3.

Una serie de buenos cuidados regulares pueden prolongar la vida de su barbacoa y mantenerla en buenas condiciones.
Nunca apague la barbacoa con agua cuando sus superficies estén calientes.
Asegurese de que la barbacoa y sus componentes estan lo bastante frios antes de proceder a su limpieza.

IMPORTANTE - Por favor, tenga en cuenta que durante el uso es normal que las
superficies de metal recubiertas de la barbacoa se decoloren a causa del calor que
genera el carbon ardiendo. Puede parecer que el recubrimiento se calienta mucho/
echa humo y las superficies se oscurecen, volviéndose el acabado mate o calcareo.

E Al principio de la temporada

Compruebe que todos los componentes estan fijos y seguros.
Compruebe y apriete todos los tornillos y pernos.

m Antes de cada uso

Compruebe que todas las superficies para cocinar estan limpias y libres de 6xido.

m Después de cada uso

1.

Para prolongar la vida de su barbacoa no la deje fuera sin proteccion, utilice una cubierta adecuada para ella cuando no la use.

Superficies para cocinar (parrilla, parrilla de calentamiento, etc).
Limpiar con agua caliente jabonosa. Para eliminar cualquier residuo de alimentos, utilice un limpiador suave y un pafio no abrasivo.
Enjuaguelo bien y séquelo completamente. Le recomendamos que no lave la parrilla para cocinar en el lavavaijillas.

Recolector de ceniza (si hubiese)
Después de cada uso, compruebe el carbén combustible. Deseche la ceniza y quite con agua la que quede y la grasa de la
bandeja/del recolector.

Cuerpo de la barbacoa

Quite el exceso de grasa del cuerpo de la barbacoa con regularidad, utilizando una espatula blanda de plastico o madera. No hace
falta quitar toda la grasa del cuerpo. Si tiene que limpiarlo por completo, utilice sélo agua con jabén y un trapo o cepillo de nylon.
Extraiga la parrilla inoxidable para cocinar antes de proceder a una limpieza completa.

Rejilla del carbon (si la hubiese)
Aplique una capa de aceite vegetal en la superficie

Después de 2 o 3 usos
Compruebe y apriete todos los tornillos y pernos.

m Al final de la temporada

Para prolongar la vida de su barbacoa y mantenerla en buenas condiciones le recomendamos encarecidamente que la cubra
cuando la deje fuera el tiempo que sea, sobre todo durante los meses de invierno.

No exponga la barbacoa a las condiciones climaticas del exterior ni la guarde en zonas hiumedas o mojadas.

No almacene materiales inflamables cerca de esta barbacoa.
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@ Cuidados e manutengao

Manutencao

m As regras de ouro da manutencao

1. Uma boa manutengao regular pode prolongar a vida util e manter as condi¢gdes da sua churrasqueira.
2. Nunca apague a churrasqueira com agua enquanto as suas superficies estdo quentes.
3. Certifique-se de que a churrasqueira e os seus componentes estédo suficientemente frios antes de a limpar.

IMPORTANTE - Note que € normal, durante a utilizagao, que as superficies com
revestimento metalico da churrasqueira se possam descolorir devido ao calor gerado
pela queima do carvao. O revestimento pode parecer ter fogo latente/deitar fumo e as
superficies escurecerem, ficando um acabamento tipo calcario ou mate.

m No inicio da estacao

» Verifique para garantir que todos os componentes estdo seguros.
» Verifique e aperte todos os parafusos e porcas.

m Antes de cada utilizagao

Verifique para garantir que as superficies de cozinhar estdo limpas e sem ferrugem.

m Depois de cada utilizacao

Para prolongar a vida da sua churrasqueira ndo a deixe sem protegcédo no exterior, use uma capa para churrasqueiras adequada
quando nao estiver a ser utilizada.

1. Superficies para cozinhar (grelha, prateleira de aquecimento, etc)
Lave com agua quente e sabao. Para remover quaisquer residuos de alimentos, use um produto de limpeza suave em creme num
esfregdo ndo abrasivo. Enxague bem e seque completamente. Nao recomendamos a limpeza da grelha de cozinhar na maquina
de lavar louca.

2. Coletor de cinzas (se houver)
Depois de cada utilizagéo, verifique o carvao combustivel. Elimine as cinzas, e lave quaisquer cinzas restantes ou a gordura do
tabuleiro/coletor. Se nao as limpar completamente, isso pode afectar o seu desempenho ao cozinhar. Use a ferramenta fornecida
para remover o coletor porque pode estar quente.

3. Corpo da Churrasqueira
Remova regularmente o excesso de lubrificante ou de gordura do corpo da churrasqueira com um plastico macio ou um raspador
de madeira. Nao é necessario remover toda a gordura da churrasqueira. Se precisar de a limpar completamente, use apenas
agua quente com sabao e um pano, ou uma escova de cerdas de nylon. Remova a grelha inox de cozinhar antes da limpeza
completa.

4. Grade de carvao (se houver)
Apliqgue uma camada de dleo vegetal sobre a superficie.

5. Depois de 2 ou 3 utilizagoes
Verifique e aperte todos os parafusos e porcas.

m No fim da estacao

» De modo a prolongar a vida util e a manter as condi¢cdes da sua churrasqueira, recomendamos que a unidade seja tapada quando
for deixada no exterior durante qualquer periodo de tempo, especialmente durante os meses de inverno.

» Nao deixe a churrasqueira exposta as condi¢cdes atmosféricas externas, nem armazenada em areas humidas ou com agua.

* Nao guarde materiais inflamaveis perto desta churrasqueira.
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@® Bakim

m Kullanirken altin kural

1. lyi ve diizenli bakim, barbekiiniiziin dmriinii uzatip ¢alisma kosulunu koruyabilir.
2. Yuzeyleri sicakken barbekinun Gzerine asla su dékmeyin.
3. Temizlemeden 6nce barbeki ve bilesenlerinin yeterince sogudugundan emin olun.

ONEMLI - Litfen unutmayiniz ki, kullanim halindeyken, barbekiiniin {izerindeki
kaplama metal yluzeylerin yanan kdmurun olusturdugu 1s1 nedeniyle renginin bozulmasi
normaldir. Kaplama yanmis / is olmus gibi ve ylzeyler, kirecli ya da mat bitisli bir hale
donerek koyulasmig gibi gorunebilir.

E Barbekl sezonu baglarken

* TUm bilegsenlerin emniyetli olup olmadigini igin kontrol edin.
« Tim vida ve civatalar kontrol edin ve sikilayin.

m Her kullanimdan once

Pisirme yuzeylerinin temiz ve paslanmamis olup olmadigini kontrol edin.

m Her kullanimdan sonra

» Barbekl 1zgaranizin dmrini uzatmak igin, disarida korumasiz birakmayin, kullanmadiginiz zamanlarda uygun bir barbeki ortlist
kullanin.

1. Pigirme ylizeyleri (1zgara, 1sitma rafi, vb.)
Sicak, sabunlu su ile temizleyin. Yiyecek kalintilarini temizlemek igin, asindirmayan bir bez izerine strilmus hafif kremli bir
temizleyici kullanin. lyice durulayin ve iyice kurutun. Pisirme 1zgarasinin bulasik makinesinde temizlenmesi énerilmez.

2. Kiil toplayici (Mevcutsa)
Her kullanimdan sonra, kémur yakitini kontrol edin. Kull bosaltin ve tepsi/toplayicida kalan her tir kil veya yagi yikayin.
Derinlemesine temizlememek, pisirme performansini etkileyebilir.

3. Barbekii Govdesi
Barbekl gévdesinden yumusak bir plastik veya tahta spatula ile fazla yag veya hayvansal yaglari duzenli olarak temizleyin.
Govdeden tim yagi ¢ikarmak gerekli degdildir. Eger tamamen temizlemeniz gerekirse, sicak sabunlu su ve bir bez ya da sadece
naylon killi bir firga kullanin. Tam temizlik 6ncesinde, inox kapli pisirme i1zgarasini gikarin.

4. Komir Izgarasi (Mevcutsa)
Yizeye bir tabaka bitkisel yag surtn.

5. Her 2 veya 3 kullanimda
TUm vida ve civatalari kontrol edin ve sikin.

m Barbeku sezonu biterken

» Barbekiniziin 6mrini uzatmak ve ¢alisma kosulunu korumak icin, ne kadar sireyle olursa olsun,6zellikle de kis aylarinda,
digarida birakildiginda, Gzerine bir 6rtu értilmesini siddetle tavsiye ederiz.

« Barbekuyu kis hava kosullarina maruz kalacak sekilde birakmayin veya nemli, rutubetli alanlarda muhafaza etmeyin.

* Bu barbekinln yakininda tutusabilen malzemeler muhafaza etmeyin.
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Producator  Fabricante:

UK Manufacturer:

Kingfisher International Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6PX,
United Kingdom

EU Manufacturer:

Kingfisher International Products B.V.
Rapenburgerstraat 175E

1011 VM Amsterdam

The Netherlands
www.kingfisher.com/products

www.diy.com
www.screwfix.com
www.screwfix.ie

To view instruction manuals online,
visit www.kingfisher.com/products

www.castorama.fr
www.bricodepot.fr

Pour consulter les manuels d’instructions
en ligne, rendez-vous sur le site
www.kingfisher.com/products

www.castorama.pl

Aby zapoznac¢ sie z instrukcja obstugi online,
odwiedz strone www.kingfisher.com/products
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www.bricodepot.ro

Pentru a consulta manualele de instructiuni
online, vizitati www.kingfisher.com/products

www.bricodepot.es

Para consultar los manuales de instrucciones
en linea, visite www.kingfisher.com/products

www.bricodepot.pt

Para consultar manuais de instrugdes online,
visite www.kingfisher.com/products

Ithalat¢i Firma:

KOGCTAS YAPI MARKETLERI TiC.A.S.
Tasdelen Mah. Sirri Celik Bulvari No:5
34788 Tasdelen/Cekmekdy/ISTANBUL
Tel: +90 216 4300300

Faks: +90 216 4844313
www.koctas.com.tr

Kullanim kilavuzuna internet lizerinden ulagsmak
icin www.kingfisher.com/products adresini
ziyaret edin

Yetkili servis istasyonlari ve yedek parga temini igin
asagida yer alan Kogtas Misteri Hatti ve Kogtas
Genel Midurluk irtibat bilgilerinden faydalaniniz.

KOCTAS MUSTERI HIZMETLERI
0850 209 50 50
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