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| Before you start

PN These instructions are for your safety. Please read
through them thoroughly before use and retain them for
future reference.

V] Please dispose all plastic bags carefully and keep it
away from children.

V] Check the part and make sure you have all of the parts
listed. If not, contact your local store who will be able
to help you.

[] Take a few moments to familiarize yourself with the
contents & before starting check all holes are clear of
any paint residue.

V] When you are ready to start, make sure that you have
plenty of space and a clean dry area for assembly.

VI Important - Whilst every care is taken in the
manufacture of this product, care must be taken during
assembly in case sharp edges are present.

| Safety warning

] WARNING — Charcoal or gas barbecues give off
CARBON MONOXIDE when used, which is poisonous
and can kill. DO NOT use a barbecue indoors or either
in a tent, caravan or awning.

[¥] WARNING - Do not use indoors! OUTDOOR USE
ONLY. Do not use the barbecue in a confined and/or
habitable space e.g. houses, tents, caravans, motor
homes, boats. Danger of carbon monoxide poisoning
fatality.
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V] Ensure that the product is positioned on a permanent,
flat, level, heat resistant non-flammable surface away
from flammable items.

v Always stand your barbecue on a firm surface away
from wooden fences or overhanging trees.

] Ensure the product has a minimum of 2 m overhead
clearance and has a minimum of 2 m clearance from
other surrounding items.

] WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or
relighting! Use only firelighters complying to EN 1860-3!

] DO NOT handle or move the prooduct whilst alight as it
will become hot.

I NEVER leave a burning fire unattended.

[V] Keep children and pets at a safe distance from the
product when in use.

M Do not cook before the fuel has a coating of ash.

V] The barbecue shall be heated up and the fuel kept red
hot for at least 30 minutes prior to the first cooking on
the barbecue.

V] Be careful when handling metal parts of barbecue as
there are likely to become hot.

M Always use heat resistant gloves when handling the
product.

V] Ensure that the barbecue has cooled down completely
before removing charcoal ash.

V] Flare-ups can occur if hot fat drips onto lit charcoal.
Keep a fine water sprayer at hand to extinguish any
small flare-ups, otherwise use baking powder or salt to

] To extinguish the unit - stop adding fuel and allow the
fire in the firepit to die or douse with sand.

M To prolong the life of your barbecue grill do not leave
it outside unprotected, use a suitable barbecue cover
when not in use.

] Do not store flammable materials near this product.

1 Do not use aerosols near this barbecue.

M Modification of the barbecue may be dangerous. is not
permitted, and will nullify any warranty.

M1 Failure to follow the instructions in this manual could
result in serious injury or property damage.

V] DO NOT use coal in this product.

| Food cooking information

M Please read and follow this advice when cooking on
your grill.

V] ALWAYS wash your hands before or after handling
uncooked meat and before eating.

V] ALWAYS keep raw meat away from cooked meat and
other foods.

V1 Before cooking ensure barbecue grill surfaces and tools
are clean and free of old food residues.

DO NOT use the same utensils to handle cooked and
uncooked foods.

M Ensure all meat is cooked thoroughly before eating.

I CAUTION - eating raw or under cooked meat can
cause food poisoning (e.g. bacteria strains such as
E.coli).

V] To reduce the risk of under cooked meat cut open to
ensure it is cooked all the way through internally.

VI CAUTION - if meat has been cooked sufficiently the
meat juices should be clear in colour and there should
be no traces of pink/red juices or meat colouring.

VI Pre-cooking of larger meat of joints is recommended
before finally cooking on your barbecue.

1 After cooking on your barbecue always clean the grill
cooking surfaces and utensils.

Manufacturer:

Kingfisher International Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6PX,
United Kingdom

Distributor:

B&Q plc, Chandlers Ford, Hants, SO53 3LE
United Kingdom www.diy.com

SFD Limited, Trade House, Mead Avenue,
Yeovil, BA22 8RT, United Kingdom

| Avant de commencer

PN Les consignes suivantes visent & assurer votre sécurité.
Veuillez les lire trés attentivement avant utilisation, puis les

conserver pour pouvoir vous y référer ultérieurement.

V] Les sacs plastique peuvent étre dangereux pour les
enfants. Afin d’éviter tout risque de suffocation, ne
laissez pas ce sac a la portée des enfants.

[V] Assurez-vous que toutes les piéces répertoriées ci-
avant sont présentes.

V] Consacrez quelques instants & inspecter le contenu
et vérifiez avant de commencer qu’aucun résidu de
peinture ne subsiste dans les pergages.

V] Une fois prét, assurez-vous d’avoir suffisamment
d’espace et une surface propre et séche pour le
montage.

V] Important : malgré tout le soin apporté a la fabrication
de ce produit, manipulez-le avec précaution car
certaines arétes peuvent étre coupantes.

V] Ne pas utiliser dans des locaux fermés (exple :
caravane, tente, appartement...) Risque d’intoxication
au CO.

ATTENTION : Les barbecues au gaz ou au charbon
dégagent du MONOXYDE DE CARBONE en cours
d’utilisation, cela est toxique et peut entrainer la mort.
NE PAS utiliser un barbecue a l'intérieur, ni dans une
tente, dans une caravane ou sous un auvent.

[V] ATTENTION! Ne pas utiliser dans des locaux fermés
I UTILISATION A LEXTERIEUR UNIQUEMENT.

Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné
et/ou habitable par exemple des maisons, tentes,
caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de décés
par empoisonnement au monoxyde de carbone.
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VI N'UTILISEZ PAS ce produit comme four.

V] Assurez-vous que le produit est placé sur une surface

permanente, plane, nivelée, résistant a la chaleur et

ininflammable a I'écart d’éléments inflammables.

Installez toujours votre barbecue sur une surface ferme

et éloignée de toute barriére en bois ou branche en

surplomb.

V] Assurez-vous que le produit a un écart de 2m de
hauteur libre minimum et un écart libre de 2 m a partir
des éléments environnant.

V] ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou
tout autre liquide analogue pour allumer ou réactiver
le barbecue ! Utiliser uniquement des allume-feu
conformes a 'EN 1860-3 !

VI NE TOUCHEZ OU NE DEPLACEZ PAS ce produit une
fois qu'il est allumé car il deviendra alors chaud.

M Ne laissez JAMAIS un feu en cours sans surveillance.

[V] Tenez les enfants et les animaux domestiques & une
distance de sécurité du produit pendant I'utilisation.

1 Avant de commencer la cuisson, attendre gu’une
couche de cendres recouvre le combustible.

V] Remplissez de charbon le compartiment & combustible
allumez le charbon et attendez qu'il soit porté au rouge.
Il est conseillé d’attendre au moins 30 minutes avant
de cuisiner. Une fois que les charbons ont viré au gris
cendre, ils peuvent étre utilisés pour la cuisson.

4]

M Prenez garde avant de manipuler les parties
métalliques d’'un barbecue allumé, car elles peuvent
devenir brdlantes.

M Utilisez toujours des gants résistant a la chaleur quand
vous utilisez le produit.

V] Assurez-vous que le barbecue est totalement refroidi
avant de déblayer les cendres.

V] Des flambées peuvent étre provoguées par les gouttes
de graisse chaude qui tombent sur les charbons
allumés. Gardez a portée de main un vaporisateur
d’eau a fines gouttelettes pour éteindre les flambées
éventuelles.

M Pour éteindre 'ensemble - arrétez d’ajouter du
combustible et laissez le feu du foyer s’éteindre ou
éteignez avec du sable.

M Pour prolonger la vie de votre barbecue, ne le laissez
pas a I'extérieur sans protection. Recouvrez le d’une
housse adaptée lorsqu'il n’est pas utilisé.

VI Ne stockez pas de matériaux inflammables prés de ce
produit.

] Ne pas utiliser d’aérosols & proximité du barbecue.

M1 Toute modification du barbecue peut étre dangereuse
n’est pas autorisée et annulera la garantie.

M Linobservation des instructions de ce manuel peut
entrainer de graves blessures ou dégats matériels.

V] NE PAS utiliser de charbon dans ce produit.

M A monter soi-méme !

Fabricant:

Kingfisher International Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6PX,
United Kingdom

Distributeur:

Castorama France C.S. 50101 Templemars
59637 Wattignies CEDEX www.castorama.fr
BRICO DEPOT 30-32 rue de la Tourelle
91310 Longpont-sur-Orge France
www.bricodepot.com
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| Przed rozpoczeciem uzytkowania

PN Niniejsze instrukcje s3 dla Twojego bezpieczenstwa.
Przeczytaj je doktadnie przed uzyciem i zachowaj je do
wgladu w przysztosci.

V] Prosze doktadnie usuna¢ wszystkie plastikowe torby i
trzymac je z dala od dzieci.

V] Sprawdz zawarto$¢ opakowania i upewnij sig, ze
posiadasz wszystkie czgsci. W przeciwnym wypadku
skontaktuj sie z lokalnym sklepem Castorama, w ktérym
bedziesz mdgt uzyskaé pomoc.

V] Poswiec kilka chwil na zapoznanie sig z produktem.
Przed rozpoczgciem uzytkowania, sprawdz czy otwory
nie sg zabrudzone resztkami farby.

V] Kiedy jeste$ gotowy do rozpoczecia montazu, sprawdz
czy w miejscu montazu zapewniona jest wystarczajaca
ilo$¢ wolnego i czystego miejsca.

V] Wazne - Pomimo wszelkich staran zachowanych
podczas produkcji niniejszego produktu, zachowaj
ostrozno$¢ podczas montazu, ze wzgledu na mozliwe
wystepowanie ostrych krawedzi.

| Bezpieczenstwo

V] UWAGA - wegiel drzewny lub grill gazowy w trakcie
uzytkowania wydzielajg TLENEK WEGLA, ktory
jest trujgcy i moze zabi¢. NIE WOLNO uzywac grilla
W pomieszczeniach ani w namiocie, przyczepie
kempingowej lub pod zadaszeniem.

V] UWAGA - NALEZY UZYWAC WYLACZNIE NA
ZEWNATRZ, nie wolno uzywac grilla w Zadnych
zamknietych pomieszczeniach lub w/pod altankg lub
podobnych strukturach zewnetrznych ze wzgledu na
TLENEK WEGLA i RYZYKO POZARU.
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] NIE uzywaj produktu jako pieca.

V] Upewnij sie, ze produkt jest ustawiony na stabilnej,
ptaskiej, rownej, zaroodpornej i niepalnej powierzchni z
dala od materiatéw tatwopalnych.

V] Zawsze umieszczaj grill na trwatej powierzchni, z dala
od drewnianych ptotéw lub zwisajacych gatezi drzew.

V] Upewnij sig, ze nad produktem jest przynajmniej 2 m
wolnej przestrzeni oraz ze jest zachowany przynajmniej
2 m odstep do innych przedmiotéw.

V] UWAGAL! Nie uzywaé spirytusu ani benzyny do
rozpalania oraz ponownego rozpalania po zgasnieciu!
Uzywa¢ wytacznie podpatek zgodnych z EN 1860-3

VI NIE przestawiaj produktu podczas uzytkowania,
poniewaz jest on wtedy goracy.

VI NIGDY nie zostawiaj ptongcego ognia bez nadzoru

V] Trzymaj dzieci i zwierzeta domowe z dala od produktu
w trakcie jego uzytkowania.

VI Nie przygotowuj pozywienia zanim wegiel nie bedzie
pokryty warstwg popiotu.

V1 Grill powinien by¢ podgrzewany a wegiel drzewny
by¢ rozzarzony przez co najmniej 30 minut przed
przygotowaniem pozywienia.

V1 Badz ostrozny podczas trzymania metalowych czesci
rozpalonego grilla, poniewaz sg one bardzo gorgce.

V] Zawsze uzywaj rekawic ochronnych w trakcie
przestawiania.

] Upewnij sie, ze grill catkowicie ostygt przed usunieciem
popiotu.

X

I Gdy goracy thuszcz kapie na goracy wegiel drzewny,
moze dojé¢ do wytworzenia sie ptomienia. Miej pod
reka spryskiwacz z wodg aby zagasi¢ mate ptomienie
W przeciwnym razie do gaszenia uzyj proszku do
pieczenia lub soli.

V] Aby zagasi¢ — nie dodawaj paliwa i pozwdl aby ogien w
palenisku zgast lub zagas$ przy pomocy piasku

V1 Aby przediuzyé okres uzytkowania grilla, nie
pozostawiaj go na zewnatrz bez zadnego
zabezpieczenia. Uzyj odpowiedniego pokrowca do
zakrycia grilla podczas gdy nie jest uzywany.

M Nie przechowuj tatwopalnych materiatéw w poblizu
produktu.

M Nie uzywaj aerozoli w poblizu grilla.

V1 Wszelkie modyfikagje grilla moga byé niebezpieczne
i dlatego sg one zakazane, dodatkowo mogg one
skutkowa¢ utratg waznoéci gwaranciji.

| Nieprzestrzeganie niniejszych instrukcji moze
doprowadzi¢ do powaznego urazu i zniszczenia mienia.

M NIE UZYWAC wegla w tym produkcie.

Producent:

Kingfisher International Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6PX,
United Kingdom

Dystrybutor:

Castorama Polska Sp. z 0.0.
ul. Krakowiakow 78

02-255 Warszawa
www.castorama.pl

| Mepea Hayanom

PN 37 MHCTPyKLMM NpeaHasHaueHs! A51s BaLuei
6e3onacHoOCTU. BHUMaTENbHO 1X NpoyTUTE Nepeq,
1CNonb30BaHNEM U COXpaHuTe Ans Gyayuiero
MCMosb30BaHUS.

] YTunuaupyiite nnacTukoBble NakeThbl akkypaTHO 1
Beperute ux ot AeTei.

] MpoBepLTe AeTanu 1 NpoBepLTe HanMuMe BCex
feTanei no cnucky. Ecnu yero-to He xBaraer,
obpatuteck B MECTHbI MarasuH Castorama, rae Bam
NOMOTYT.

V] YnenuTe Heckombko MIUHYT 03HAKOMIEHUIO C
CcofEPXKUMbIM, @ Nepes Ha4yarom NpoBepLTe, BCe N
OTBEPCTHS OYMLLEHBI OT OCTATKOB KPacKu.

[Vl Korna BbI GyneTe roTosbi k 3anycky, y6eanTech B ToM,
4TO Yy Bac JOCTATOMHO MECTa U eCTb YNCTOE CyXoe
MecTo Ansi cbopku.

V] BaxHo — B To Bpemsi kak Npn N3roTOBMEHUN
npeanpuyHMMatoTcst Bce Mepbl 6e30MacHOCTU, BO BPEMS
cBopKkm Takke HY>XHO GblTb akKypaTHbIM, ecrnv ecTb
ocTpble yribl.

| BesonacHocTb

V] BHUMAHME! Mpy MCMonb30BaHMN YrofbHOTO M
rasoBoro 6ap6ekio Bbinensietcs YIAPHbIV A3,
KOTOPbIV TOKCUYEH U MOXET NpuBECTU k cmepTu. HE
MCMNONb3YWTE 6ap6ekto B NoMelLigHnm, nanarke,
[OMe Ha Konecax Unm nog HaBecom.

] BHUMAHUE! UCMOMNb30OBATb TONBKO
HA OTKPbITOM BO3[YXE. bap6ekto Henb3s
MCnonb30BaTh B 3aKPbITOM NPOCTPAHCTBE, Ha 6arkoHe,
B Becenke 1 apyrux NnofobHbIX MecTax BCreacTeme
Bbigenexust YTAPHOIO FA3A n OMACHOCTU
BO3IrOPAHUA.
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¥ He ncnonbayiite 310 M3fenne B Ka4eCTBe Neyu.

V] YctaHoBuTE M3genue Ha NpOYHOIA, POBHOIA,
FOPV30HTaNbHOMN, KapOMPOYHON N OrHECTOMKOW
NOBEPXHOCTW, BAANW OT roptoYnx NpeaMeToB.

[V] Beerna nometuaiite 6ap6ekio Ha TBEP/YIO MOBEPXHOCTL
BOANu OT flepeBsHHbIX 3a60pOB 1NV HaBUCAOLLINX
[epeBbes.

] Mapenve nomxHo pacnonaraTbCs Ha PacCTOSIHAN He
MeHee 2 M OT OKpy»atoLLmux npeameTtos. CBo6oaHoe
NPOCTPaHCTBO Ha/ U3AenuemM JOMKHO COCTaBNATL He
MeHee 2 M.

] BHUMAHME! He vcnonbayiiTe CnupT unu 6eHauH ans
3AXMraHUsa N NOBTOPHOTO 3axurannsa! McnonbayinTe
TOMNbKO 3aXuraTernbHble BeLecTBa, COOTBETCTBYOLWME
craHgapty EN 1860-3.

M He npukacaiitecs k sgenuio B npoLiecce
MCMOMb30BaHUs U He MblTaNTECh ero nepemMeLlatb.
M3penve cunbHO HarpeBaeTcs.

V] He ocTaBnsiiTe ropsiiee nnams 6e3 npucmoTpa.

V] [epxuTe meTei n nOMALLHNX XMBOTHLIX Ha GesonacHom
paccToaHny OT UCNOoNb3yemoro Usfenug.

VI He rotosbTe, Noka TONAMBO He MOKPOETCS 30M0M.

V] Bap6ekio oMKHO BbITh PA3OrPETO, A TOMMMBO [AOMMKHO
BbiTb packaneHo 4OKpacHa Ha NPOTSKEHUM MUHUMYM
30 MWHYT Nepea NepBoit rOTOBKOW Ha 6apbekto.

V] BynkTe ocTOpOXHLI NpY 06pALLIEHNN C MeTanaMYeckuMm
YacTamu ropsiuiero 6ap6ekto, Tak kak 3T 4acTu MoryT
0YeHb HarpeTbes.

M Mpw o6palleHnn ¢ nsgenvem Hagesaiite TepMOCTOMKUE
nepuartku.

M Y6eauTeck B ToM, 4To 6apBEKio NOAHOCTLIO OCThIN
nepes BblH/MaHVEM YronbHOW 3051bl.

M Ecrm rOpSYUIA XXMP KanaeT Ha ropALLVn APEBECHbIN
Yronb, TO MOXeT BCbIXHYTb Nnams. Ans TylweHuns
He60oMbLIOro NNaMeHn AepxuTe noa pykowu
nynbBepu3aTop C BOAOW; TAKKE MOXHO MCMOMb30BaTb
nekapHbI NOPOLLIOK UMK COMb.

V] Ecrin Heo6Xx0aMMO MOTYLIMTL NNaMmsi, NepecTaHsTe
noaknaapiBaTb TOMNIMBO B KOCTPOBYHO YaLlly Unn
3acbinbTe nnams neckom.

V] YtoBbl npoanuTs cpok cryx6el rpuns Ans 6apbekto,
He oCTaBnsiiTe ero NoA OTKPbITEIM HEGOM,
MCrnonb3yiTe crneumnanbHyto KpbILLKy, koraa 6apbekio He
ncnosb3yeTcs.

V] He xpaHuTe roptoume mMaTepuarsl PSAOM C U3AENNeM.

M He ncnonbayiite asposonu B6nusm GapGekio.

V] MameHeHve KoHCTPyKLIMN 6ap6ekto MoXeT BbiTb
OnacHo, OHa 3anpetliena, u Bee rapaHTim Gyayt
aHHYNUPOBAaHbI.

V] HecobrtoneHve MHCTPYKLMIA B 3TOM DYKOBOACTBE
MOXET NPUBECTU K CEPbEe3HbIM TpaBMaMm Unu.
NOBPEXAEHUIO UMYLLIeCTBa.

M He 1cnonb3ynTe B 3TOM Nprbope KamMeHHbIN Yrofb.

WUmnoprep:

OO0 “Kactopama PYC” [lepbeHeBckas Hab.,
nom 7, ctp 8 Poccus, Mockea, 115114
www.castorama.ru

WUsrotosuTtens ansa Poccunu:

WanHpuy Unpactpuan JTa.

Appec: BunguHr NeA, NeB, NeC, NeD XatoaHb Xaii-Tek
[esenonmeHT 3oyH, YacT CuHe AB. OHa Cayc Kauam 121
Poyp [xaHkweH, XatoaHb Cutu, MNyanayH MNposuHc, Kutai
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| inainte de utilizare

IN Aceste instructiuni sunt pentru siguranta dvs. Cititi-le in
totalitate inainte de utilizare si pastrati-le pentru referinte
viitoare.

V1 Va rugam s eliminati cu grija toate ambalajele din
plastic si sa le tineti departe de copii.

V] Verificati piesele si asigurati-va ca aveti toate piesele
listate. Daca nu, luati legatura cu magazinul local Brico
Store care va va putea ajuta.

v Datj-va putin régaz sa va familiarizati cu continutul si,
inainte de a incepe, verificati daca toate gaurile sunt
curate si nu au resturi de vopsea.

[V] Cand sunteti gata de a incepe, asigurati-va c& aveti
spatiu suficient si 0 zona curata si uscata pentru
asamblare.

] Important - Cu toate ca au fost luate masurile la
fabricarea acestui produs, trebuie sa aveti grija si
n timpul asamblarii in cazul in care exista margini
ascutite.

| Avertizare de siguranta

V] AVERTISMENT - Grétarele cu cérbune sau cu gaz
elimina MONIXID DE CARBON cand sunt folosite,
acesta fiind otravitor si poate ucide. NU folositi gratarul
n interior sau intr-un cort, caravana sau marchiza.

V] AVERTISMENT - Acest produs este doar pentru
folosirea in exterior. NU-L FOLOSITI IN INTERIOR! Nu
folositi gratarul intr-un spatiu inchis si/sau de locuit, de
ex. casd, cort, caravana, auto-rulotd, barca. Pericol de
moarte prin intoxicatie cu monoxid de carbon.

| Antes de empezar

PN Estas instrucciones son para su seguridad. Por
favor, Iéalas por completo antes de utilizar el producto y
consérvelas para futura referencia.

V1 Por favor, tenga cuidado al desechar las bolsas de
plastico y manténgalas alejadas de los nifios.

V] Compruebe las partes y asegurese de que cuenta con
todas las enumeradas. Si no, péngase en contacto con
el establecimiento Brico Dep6t mas cercano, donde le
ayudaran.

[V Témese un rato para familiarizarse con los
componentes y antes de empezar, compruebe que
ningun agujero conserva restos de pintura.

V] Cuando esté preparado para comenzar, aseglrese de
que tiene mucho espacio y una zona limpia y seca para
el montaje.

V] Importante - Aunque se tiene todo el cuidado posible
durante la fabricacion del producto, debe permanecer
alerta durante el montaje por si hay bordes afilados.

| Seguridad

V] ADVERTENCIA: Las barbacoas de carbon o gas
emiten MONOXIDO DE CARBONO cuando se utilizan,
lo que es venenoso y puede matar. NO utilice una
barbacoa en espacios interiores, ni en una tienda de
campafa o caravana, ni bajo un toldo.

V] {No utilizar en locales cerrados!

ADVERTENCIA: SOLO PARA USO EN ESPACIOS
EXTERIORES. No use la barbacoa en un espacio
cerrado y/o habitable, p.e. vivienda, tienda de
campafia, caravana, autocaravana, embarcacion.
Peligro de envenenamiento mortal por monéxido de
carbono.
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V] Nu folositi acest produs ca si cuptor.

v Asigurati-va ca produsul este pozitionat pe o suprafata
permanenta, plata, orizontala, rezistenta la caldura si
ignifuga, departe de obiectele inflamabile.

V1 Asezati intotdeauna grtarul pe o suprafati solida
departe de garduri din lemn sau ramuri care atarna
deasupra.

v Asigurati-va ca produsul are o distantd minima de
2 m deasupra si minim 2 m distanta de obiectele
inconjuratoare.

V] ATENTIE! A nu se utiliza alcool sau benzina
pentru aprindere sau re-aprindere! A se utiliza doar
aprinzatoare in conformitate cu EN 1860-3.

v NU manevrati sau mutati produsul cand este aprins
pentru ca se infierbanta.

V] NU lasati gratarul nesupravegheat cand este aprins.

] AVERTISMENT! - Tineti la distant3 copiii si animalele.

VI Nu gatiti inainte ca combustibilul s& aiba un strat de
carbune.

V1 Gratarul trebuie incalzit, iar combustibilul trebuie pastrat
incins la rosu cel putin 30 minute inainte de a coace pe
el pentru prima data.

V1 Aveti grija cand manuiti partile de metal ale gratarului
aprins pentru cé e foarte posibil sa fie fierbinti.

X8y~

V] NO utilice este producto como horno o caldera.

V] Asegurese de que el producto esta colocado sobre una
superficie no inflamable resistente al calor, nivelada,
lisa y permanente, ademas de estar alejado de
articulos que puedan arder.

¥ Coloque siempre la barbacoa en una superficie firme
lejos de vallas de madera o arboles que cuelguen.

V] Asegurese de que el producto tiene un minimo de 2m
de espacio libre por encima y de que estda a 2 m de
cualquier otro articulo que tenga alrededor.

V] JATENCION! jNo use alcohol o gasolina para encender
o avivar el fuego! Utilice nicamente los combustibles
de encendido conformes a la Norma EN 1860-3.

NO maneje o mueva el producto cuando esté
encendido, ya que se pone a altas temperaturas.

I NUNCA deje un fuego ardiendo desatendido.

v Mantenga a los nifios y a los animales domésticos
a una distancia segura del producto cuando lo esté
utilizando.

¥ No empiece a cocinar hasta que el combustible tenga
una capa de ceniza.

M Hay que calentar la barbacoa y dejar el carburante al
rojo vivo por lo menos 30 minutos antes de empezar a
cocinar en la barbacoa.

V] Tenga cuidado cuando toque las partes metalicas de

una barbacoa encendida porque es probable que se
calienten.

V1 Utilice siempre guantes resistentes al calor cuando
maneje el producto.

V] Asegtirese de que la barbacoa se ha enfriado
totalmente antes de extraer la ceniza del carbén.

M Folositi intotdeauna manusi rezistente la cildura cand
manevrati produsul.

M1 Asigurati-vé c& gritarul s-a ricit complet inainte de a
scoate cenusa de carbune.

M Flacérile pot s& apara daca grasimea fierbinte picura
peste carbune. Tineti un pulverizator fi cu apa la
indemana pentru a stinge orice flacari mici, sau folositi
praf de copt sau sare pentru stingere.

M Folositi nisip sau un pulverizator fin de apa pentru a
stinge carbunele cand ati terminat de prajit.

M Pentru a prelungi viata gratarului dvs. nu il 13satj afara
neprotejat, folositi o acoperire potrivita cand nu este
folosit.

M Nu depozitati materiale inflamabile aproape de acest
produs.

V1 Nu aerosoli aproape de acest gratar.

M Modificarile facute la gratar pot fi periculoase, nu sunt
permise si anuleaza garantia.

V] Dac nu respectati instructiunile din acest manual, pot
rezulta raniri sau deteriorari ale proprietatii.

M Nu folositi baterii de huila in acest produs.

Producitor:

Kingfisher International Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6PX,
United Kingdom

Distribuitor:

SC Bricostore Roméania SA Calea Giulesti 1-3,
Sector 6, Bucuresti Romania
www.bricodepot.ro

M Pueden haber pequefias llamaradas en caso de
haya escurrimiento de grasa caliente hacia el cabon.
Mantenga cerca un rociador de agua en buen estado
para apagar cualquier llamarada pequefia. De lo
contrario, utilice polvos de hornear o sal.

M Para apagar la unidad, deje de afiadir combustible y
deje que se vaya extinguiendo el fuego de la chimenea
o soféquelo con arena.

M Para prolongar la vida de su barbacoa no la deje fuera
sin proteccion, utilice una cubierta adecuada para ella
cuando no la use.

M No guarde materiales inflamables cerca de este
producto.

M No utilice aerosoles cerca de la barbacoa.

M Modificar la barbacoa puede ser peligroso, no esta
permitido y anulara esta garantia.

M Elincumplimiento de las instrucciones de este manual
puede causar lesiones graves o dafios en la propiedad.

M NO utilice carbén en este producto.

Fabricante:

Kingfisher International Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6PX,
United Kingdom

Distribuidor:

Euro Depot Espafia, S.A.U. c/ La Selva,
10 - Edificio Inblau A 1a Planta
08820-El Prat de Llobregat
www.bricodepot.es
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| Antes de comegcar

PN Estas instrucoes s3o para sua seguranca. Deve I&-las
atentamente antes de utilizar o aparelho e guarda-las para
referéncia futura.

[V] Elimine todos os sacos de plastico com cuidado e
mantenha-os afastados das criangas.

[V Verifique as pecas e assegure-se de que tem todas
as pecas indicadas na lista. Caso contrario, entre em
contacto com a loja de B&Q local que o podera ajudar.

] Dedique alguns momentos a familiarizar-se com o
conteldo e antes de comegar verifique se todos os
orificios estao isentos de qualquer residuo de tinta.

I Quando estiver pronto para comegar, certifique-se de
que tem bastante espago e uma area limpa e seca para
a montagem.

I Importante - Embora seja tomado todo o cuidado
no fabrico deste produto, deve ser tomado cuidado
durante a montagem no caso de existirem arestas
vivas.

[ sequranca

V] AVISO - As churrasqueiras a carvao ou a gas emitem
MONOXIDO DE CARBONO durante a utilizagéo, que
é venenoso e pode matar. NAO use uma churrasqueira
no interior nem numa tenda, caravana ou toldo.

V] AVISO - USE APENAS AO AR LIVRE. Apenas para uso
no interior, as churrasqueiras nao devem ser utilizadas
em qualquer espaco fechado ou dentro/debaixo de
pavilhdes de jardim ou estruturas ao ar livre similares,
devido a0 MONOXIDO DE CARBONO e ao PERIGO
DE INCENDIO.

X X

&
X[8y
i

V] NAO use este produto como fornalha ou forno.

V] Certifique-se de que o produto é colocado numa
superficie permanente, plana, nivelada, resistente
ao calor e ndo inflamavel, afastado de produtos
inflamaveis.

] Instale sempre a sua churrasqueira numa superficie
firme e afastada de cercas de madeira ou de arvores
frondosas.

V] Garanta que o produto tem uma distancia minima de
2 m de espaco livre por cima e uma distancia minima
de 2 m dos outros objetos a sua volta.

V] AVISO - N3o use alcool nem gasolina para acender
ou reacender o lume! Use apenas acendalhas que
cumpram a norma EN 1860-3!

V] NAO manusear nem mover o produto enquanto esta
aceso porque fica muito quente.

VI NAO deixe uma churrasqueira acesa sem vigilancia.

V] AVISO! Mantenha as criangas e os animais de

estimacéo afastados.
V] N&o cozinhe antes de o combustivel ter uma camada

de cinzas.

V1 A churrasqueira deve ser acesa e o carvio mantido
vermelho quente durante pelo menos 30 minutos antes
de comecar a cozinhar na churrasqueira.

M Tenha cuidado a0 manusear as pecas de metal de uma
churrasqueira acesa, pois podem estar demasiado
gquentes.

V] Use sempre luvas resistentes ao calor quando
manusear o produto.

] Certifique-se de que a churrasqueira arrefeceu
completamente antes de remover as cinzas de carvao.

V1 As erupcées podem surgir guando a carne é assada
e a sua gordura e sucos caem sobre o carvdo quente.
Mantenha um pulverizador de dgua a méo para
extinguir quaisquer pequenos surtos, ou entéo use
fermento em po ou sal para os extinguir.

V] Use areia para apagar o carvdo quando tiver terminado
de cozinhar.

M Para prolongar a vida da sua churrasqueira néo a
deixe sem protecé@o no exterior, use uma capa para
churrasqueiras adequada quando né&o estiver a ser
utilizada.

V] N&o guarde materiais inflamaveis perto deste produto.

V] N&o utilize aerossois perto desta churrasqueira.

M Modificar a churrasqueira pode ser perigoso. néo €
permitido e ird anular qualquer garantia.

M O nao cumprimento das instrugdes deste manual pode
resultar em ferimentos graves ou danos materiais.

I NAO usar carvao hulha neste produto.

Fabricante:

Kingfisher International Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6PX,
United Kingdom

Distribuidor:

Brico Depot Portugal SA Rua Castilho,

5 - 1 esquerdo, sala 13 1250-066 Lisboa
www.bricodepot.pt

| siz baslamadan 6nce

PN Bu talimatlar, sizin giivenliginiz igindir. Kullanmadan
once, lltfen hepsini iyice okuyun ve gelecekte bagvurmak
acisindan bu talimatlari saklayin.

V] Liitfen, ttim plastik torbalari dikkatli sekilde atin ve
cocuklardan uzak tutun.

4] Pargay! kontrol edin ve listelenmis parcalarin hepsinin
elinizde oldugundan emin olun. Eger yoksa, size
yardimci olabilecek yerel Kogtas magazaniza basvurun.

V1 igindekiler kismi hakkinda bilgi edinmek igin birkag
dakikanizi ayirin ve galistirmadan 6nce tum deliklerin
herhangi bir boya kalintisi icerip icermedigini kontrol
edin.

V] Galistirmaya hazir oldugunuzda, bol miktarda temiz
hava ve montaj i¢in temiz kuru bir alan temin edin.

V] Gnemli - Bu tiriiniin iiretimi sirasinda her tiirlii 6zen
gosterilmis olsa da, keskin kenarlar ihtimaline karsi
montaj sirasinda dikkatli olunmalidir.

V] UYARI - Kémiirlii veya gazli barbekiiler kullanildiginda
zehirli ve 6liime yol agabilen KARBON MONOKSIT
yayarlar. Barbekuyl kapali mekanda, ¢adir, karavan
veya tente icinde KULLANMAY IN.

V] UYARI — SADECE DIS MEKANDA KULLANIN,
barbekiiler KARBON MONOKSIT ve YANGIN
TEHLIKESI nedeniyle kapali alanlarda, cardak iginde/
altinda veya benzeri acik yapilarda kullanilmamalidir.

A

X X

& X|8y v

V] Bu iirtinii bir ocak olarak KULLANMAYIN.

3663602705529-Tinaga_Blooma_A4_IM_V02.indb 6

V1 Urtintin kalici, diiz, 1siya dayanikli, yanici olmayan ve
yanici maddelerden uzak bir ylizeye konumlandiriimis
oldugundan emin olun.

V] Barbekiiniizii, daima, adag citler ve sarkan agaclardan
uzakta, sert bir yiizey lizerinde tutun.

I Uriintin Gistten en az 2 m lik bir bosluga ve onu
cevreleyen maddeler ile arasinda 2m lik bir bosluga
sahip oldugundan emin olun.

V] DIKKAT! Tutusturma veya yeniden tutusturma igin
ispirto veya benzin kullanmayin! Sadece barbekii
kullanimina uygun ates yakicilar kullanin.

M Uriin yanarken DOKUNMAYIN veya TASIMAYIN gtinkii
sicak olur.

] Yanan bir atesi HICBIR ZAMAN yalniz birakmayin.

[ Uriin kullanimdayken gocuklari ve evcil hayvanlari_

driinden giivenli bir uzaklikta tutun.

V] Yakitin iizerinde bir kiil tabakasi oluncaya kadar pisirme
islemine baslamayin.

[V Barbekii tizerindeki ilk pisirme isleminden en az 30
dakika 6nce, barbekd isitilmali ve yakitin akkor haline
gelmesi beklenmelidir.

V1 Yanan bir barbekiiniin metal parcalari ile ugrasirken
dikkatli olun, ¢linki bu parcalarin sicak olma ihtimali
vardir.

V] Her zaman Griinle halindeyken, i1siya dayanikli eldiven
kullanin.

V] Komiir kiiliinii gikarmadan 6nce barbekiiniin tamamen
sogudugundan emin olun.

V] Yanmakta olan mangal kémiirii {izerine sicak yad
damlarsa ani parlamalar olusabilir. Klclk parlamalari

s6ndirmek i¢in elinizde hassas bir su puskirtici
bulundurun, aksi takdirde kabartma tozu ve tuz ile

sondrdn.

1 Uniteyi séndiirmek icin - yakit eklemeyi birakin ve ates
cukurundaki atesin sénmesine izin verin veya lzerine
kum dokin.

V] Barbekii 1zgaranizin émriinii uzatmak igin, disarida
korumasiz birakmayin, kullanmadiginiz zamanlarda
uygun bir barbeki 6rtusi kullanin.

] Bu iirtiniin yakininda yanici maddeler bulundurmayin.

] Bu barbekiiniin yakininda aerosoller kullanmayin.

[V] Barbekiiniin tadil edilmesine tehlikeli olabileceginden
izin verilmez ve bdylesi tadilat, garantiyi gegersiz
kilacaktir.

] Bu el kitabindaki talimatlara uymamak, ciddi
yaralanmalar veya mal zararina neden olabilir.

VI Bu iirtinde kémiir KULLANMAYIN.

Uretici Firma:

Kingfisher International Products Limited,
3 Sheldon Square, London, W2 6PX,
United Kingdom

Ithalat¢i Firma:

KOGTAS YAPI MARKETLERI TIC. A.S.
Tasdelen Mah. Sirri Gelik Bulvari No: 5
34788 Tasdelen/Cekmekdy/ISTANBUL

Tel: +90 216 4300300

Faks: +90 216 4844313

www.koctas.com.tr

Yetkili servis istasyonlari ve yedek parga temini
icin asagida yer alan Kogtas Misteri Hatti ve
Kogtas Genel Mudurlik irtibat bilgilerinden
faydalaniniz.

KOGTAS MUSTERI HIZMETLERI
0850 209 50 50
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IMPORTANT - Please read @ IMPORTANT - Lire @ WAZNE - Przed uzyciem @ BAXHO - Moxanyncra,
carefully the separate safety attentivement le guide prosze dokfadnie BHMMaTernbHO npoyuTanTte
guide before use. de sécurité séparé avant zapoznac sie z instrukcjg OTAENbHOE PYKOBOACTBO

utilisation. bezpieczenstwa. no TexHuke 6esonacHocTu
nepes MCnonb30BaHNEM.

IMPORTANT - Va rugam ® IMPORTANTE - Lea @ 'MPORTANTE - Leia ONEMLI - Kullanmadan
sa cititi cu atentie ghidul de atentamente la guia de atentamente o guia de once emniyet kurallarini
siguranta separat inainte de seguridad separado antes de seguranga separado antes litfen dikkatle okuyun.
utilizare. utilizar. de usar.

SIS

SISO
OSSR
SIS

[01] x 1 [02] x 1 [03] x 1

=

[04] x 1 [05] x 1 [06] x 1 [07] x 1

AL

[E1x 3
(M6 x 80 mm) (M6 x @18 mm)
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@ Description du produit @ Opis produktu 4
@ Descrierea produsului @ Descripcion del producto
@ Uriin Agiklamasi

@ Product description
@ Onucanue npoaykra
@ Descrigéo do produto

ALK
G505 5E085S
20 247,%05%05%

OSOS IS SATT S
SN e esigeniueut
e s s Set iy unnt
SIS

92

. Ring handle
. Lid

1

2

3. Fire bowl

4. Cooking grill

1. Poignée annulaire
2. Couvercle

3. Vasque de feu

4. Grille de cuisson

. Ruszt drzewny lub weglowy
. Narzedzie metalowe

1. Uchwyt pierscieniowy
2. Pokrywa

3. Miska ogniowa

4. Grill do gotowania

. Pewetka gna gpos/yrns
. MeTtannuyeckunint UHCTPYMEHT

1. Pyuka

2. Kpblwka

3. KocTtpoBas vawua

4. PelueTka onsi roTOBKU

. Grilaj pentru lemn / carbuni
. Unealta de metal

1. Méaner inelar

2. Capac

3. Bazin pentru foc
4. Gratar de prajire

. Rejilla para troncos / carbén vegetal
. Herramienta metalica

1. Asa circular

2. Tapa

3. Recipiente para el fuego
4. Parrilla para cocinar

. Grade para madeira / carvao
. Ferramenta de metal

1. Pega

2. Tampa

3. Recipiente do lume
4. Grelha de cozinhar

. Kitik / mangal kémurl 1zgarasi
. Metal alet

1. Halka tutamak
2. Kapak

3. Ates haznesi

4. Pigirme i1zgarasi

3663602705529-Tinaga_Blooma_A4_IM_V02.indb 4

[©20¢)]

. Log / charcoal grate
. Metal tool

. Grille a charbon / a blches
. Outil en métal

Max. fuel load:

Charcoal - 1,75 kg
Wood log - 2 kg

Charge de combustible maximale :

Charbon de bois - 1,75 kg
Biches de bois - 2 kg

Maksymalny wsad opatu:

Wegiel drzewny - 1,75 kg
Klocki drewniane - 2 kg

Makc. BMECTMMOCTb:

Yronb — 1,75 kr
OpoBa — 2 kr

Combustibil maxim incarcat:

Carbune - 1,75 kg
Material lemnos - 2 kg

Carga max. de combustible:

Carbédn vegetal: 1,75 kg
Troncos de madera: 2 kg

Carga max. de combustivel:

Carvao - 1,75 kg
Tronco de madeira - 2 kg

Maksimum yakit yiku:

Mangal kémurt - 1,75 kg
Ahsap kltuk - 2 kg
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.....................................................................................................................
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@ Use 8

' Before you start

m Protection

¥

E Things to check before you start

Please dispose all plastic bags carefully and keep it away from children.

Check the part and make sure you have all of the parts listed. If not, contact your local B&Q store who will be able to help you.
Take a few moments to familiarize yourself with the contents & before starting check all holes are clear of any paint residue.
When you are ready to start, make sure that you have plenty of space and a clean dry area for assembly.

PON~

IMPORTANT - Whilst every care is taken in the manufacture of this product, care must
be taken during assembly in case sharp edges are present.

m Lighting procedures

1. Add max. 1,75 kg / 2 kg of charcoal / log on top of the log / charcoal grate and light according to the instructions.

2. Line the charcoal fuel compartment and ash tray/collector with aluminium foil. This will protect the tray, help better reflect heat, and
make cleaning easier when barbecuing is finished.

3. Set the barbecue up in a suitable position, on a level surface away from areas likely to catch fire. The base of the grill will get hot so
ensure it stands on a suitable surface.

4. This product is ONLY suitable for use with untreated wood, logs or charcoal. DO NOT use coal in this product.
When placing charcoal, never allow charcoal to be closer than 5 cm to the surrounding sides of the barbecue body.

* When burning is established spread the fuel out evenly.

A WARNING! The charcoal will be very hot so take suitable precautions.

* Never touch metal parts which may be hot.
» Do not begin cooking until charcoal has an ashed-over coat.
» Do not attempt to cook whilst charcoal is flaming.

m Using solid starter

1. Place three or four lighting blocks in the centre of the bottom bowl.

2. Place pieces of charcoal around each block in a pyramid formation.

3. Light blocks with a match or taper.

4. When the charcoal is ashed over (grey coating of ash over each lump) you are ready to begin cooking.
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[F using Liquid Starter (EN1860-3 compliant only)

1. Position charcoal, pour liquid charcoal starter fluid onto charcoal and wait 5-10 minutes so that starter is allowed to penetrate into
the charcoal.

Position the charcoal in the fuel compartment in a pyramid formation light charcoal. Allow time for charcoal to become well lit.
Spread charcoal in a uniform layer, so that each lump is just touching.

4. When the charcoal is ashed over (grey coating of ash over each lump) you are ready to begin cooking.

wn

WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or relighting! Use only firelighters
complying to EN 1860-3!

m Before each cooking session

» To prevent foods from sticking to the cooking grill, please use a long handled brush to apply a light coat of cooking or vegetable oil
before each barbecuing session.

» Fill the charcoal fuel compartment with charcoal, light the charcoal and allow the charcoal to become red-hot. It is recommended to
wait for at least 30 minutes before cooking. Once the charcoal has turn ash grey it is now ready to be used for cooking.

Flare-up control

» Flare-ups occur when meat is barbecued and its fat and juices fall upon the hot charcoal. Smoke helps give food its barbecued
flavour, but avoid excessive flare-up to prevent food being burned.

» To control flare-ups, it is advisable to trim away excess fat from meat and poultry before grilling.

* Flare-ups can be extinguished by applying baking soda or salt directly onto the charcoal.

* Always protect your hands when handling anything near the cooking surface of the barbecue.

wait for the fire to go out. Do not pull out the ash-collecting tray or douse charcoal tray/

g IMPORTANT - If a fat fire should occur in the ash tray/collector or fuel compartment,
fuel compartment with water.

m Replenishing the charcoal

» To replenish the charcoal during use, remove the food from the grill.
»  With protected hands, use the grill-lifting tool provided to lift the grill, the use of oven gloves or mitts is recommended.

m Extingushing the barbecue

» Use sand to extinguish charcoal when you have finished cooking.
» Ensure that the barbecue has cooled down completely before removing charcoal ash.
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@ Utilisation 10

|
Avant de commencer

m Protection

¥

E Points a contréler avant de commencer

1. Les sacs plastique peuvent étre dangereux pour les enfants. Afin d’éviter tout risque de suffocation, ne laissez pas ce sac a la
portée des enfants.

2. Assurez-vous que toutes les piéces répertoriées ci-avant sont présentes.

3. Consacrez quelques instants a inspecter le contenu et vérifiez avant de commencer qu’aucun résidu de peinture ne subsiste dans
les percages.

4. Une fois prét, assurez-vous d’avoir suffisamment d’espace et une surface propre et séche pour le montage.

A Important : malgré tout le soin apporté a la fabrication de ce produit, manipulez-le avec
précaution car certaines arétes peuvent étre coupantes.

m Procédure d’allumage

1. Ajoutez une charge maximale de 1,75 kg / 2 kg de charbon / de bliches de bois sur la grille a charbon / a blches et allumez en
suivant les instructions.

2. Recouvrez le fond de la cuve et le cendrier/récupérateur de cendres d’une feuille d’aluminium : cela protégera la cuve, améliorera
la réflexion de la chaleur et facilitera le nettoyage aprés usage.

3. Installe le barbecue sur un support horizontal stable éloigné de toute zone inflammable. Le barbecue va devenir trés chaud ; aussi
assurez-vous qu'il est placé sur une surface adaptée.

4. Ce produit convient UNIQUEMENT a une utilisation avec du bois non traité, des bliches ou du charbon de bois. NE PAS utiliser de
charbon dans ce produit. ATTENTION : lorsque vous disposez le charbon, veillez a ce qu’aucun morceau ne soit a moins de 5 cm
des parois extérieures du barbecue.

* Quand la combustion est bien établie, étalez uniformément le charbon.

A Avertissement: Le barbecue va devenir trés chaud, veillez a prendre toutes les
précautions nécessaires.

* Ne touchez aucune partie métallique pour éviter de vous brdler.
» Avant de commencer la cuisson, attendre qu'une couche de cendres recouvre le combustible.
* N’essayez jamais de cuisiner tant que le charbon produit des flammes.

m Utilisation de cubes allume-feu

1. Placez trois ou quatre blocs d’allumage au centre.

2. Disposez ensuite des morceaux de charbon en pyramide autour de chaque bloc d’allumage.

3. Enflammez enfin les blocs d’allumage a I'aide d’'une allumette ou d’une tige allume-feu.

4. Une fois le charbon consumé en surface (chaque morceau est enduit d’'une couche de cendre grise) vous pouvez commencer a
cuisiner.

3663602705529-Tinaga_Blooma_A4_IM_V02.indb 10 24/10/2017 10:31 AM



1
m Utilisation de liquide d’allumage (conformes a la norme EN1860-3 uniquement)

1. Etalez le charbon de bois, versez le liquide d’allumage sur le charbon et attendez 5 & 10 minutes que le liquide pénétre dans le

charbon.

Disposez ensuite le charbon en une pyramide et allumez-le. Attendez que le charbon soit bien embrasé.

3. Répandez le charbon en une couche uniforme.

4. Une fois le charbon consumé en surface (chaque morceau est enduit d’'une couche de cendre grise) vous pouvez commencer a
cuisiner.

N

ATTENTION ! Ne pas utiliser d’alcool, d’essence ou tout autre liquide analogue pour
A allumer ou réactiver le barbecue ! Utiliser uniguement des allume-feu conformes a 'EN
1860-3 !

m Avant toute cuisson

Avant toute utilisation et pour éviter que les aliments n’attachent a la grille de cuisson, utilisez une brosse a long manche pour
appliquer un léger film d’huile végétale ou de cuisson.

* Remplissez de charbon le compartiment a combustible, allumez le charbon et attendez qu'’il soit porté au rouge. Il est conseillé
d’attendre au moins 30 minutes avant de cuisiner. Une fois que les charbons ont viré au gris cendre, ils peuvent étre utilisés pour la
cuisson.

Controdle des flambées

» Les flambées sont provoquées par la graisse et le jus de viande qui tombent sur les charbons brilants lors de la cuisson. La fumée
qui en résulte contribue a donner de la saveur aux grillades. Il faut cependant éviter des flambées excessives qui risquent de brdler
les aliments.

» Pour réduire les flambées, il est recommandé d’enlever les excés de gras sur la viande et les volailles avant la cuisson.

» |l est possible d’éteindre les flambées en saupoudrant directement les charbons avec du bicarbonate de soude ou du sel.

» Veillez a toujours protéger vos mains pour manipuler les objets proches de la surface de cuisson du barbecue.

IMPORTANT : si la graisse venait a s’enflammer dans le récupérateur de cendres ou
A dans la cuve, attendez I'extinction des flammes. Ne les retirez pas. Ne les aspergez pas
d’eau.

m Ajout de charbon

» Pour rajouter du charbon en cours d’utilisation, retirez les aliments de la grille.
* Avec les mains protégées, soulevez la grille a I'aide de I'outil de levage de grille prévu a cet effet. L'usage de gants ou moufles
ignifugés est recommandé.

m Extinction du barbecue

» Lorsque vous avez terminé la cuisson, éteignez les charbons a 'aide de sable.
» Assurez-vous que le barbecue est totalement refroidi avant de déblayer les cendres.
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@ Uzytkowanie 12

'Przed rozpoczeciem uzytkowania

m Ochrona

¥

m Do sprawdzenia przed uzyciem

1. Prosze doktadnie usungé wszystkie plastikowe torby i trzymac je z dala od dzieci.

2. Sprawdz zawartos¢ opakowania i upewnij sie, ze posiadasz wszystkie czesci. W przeciwnym wypadku skontaktuj sie z lokalnym
sklepem Castorama, w ktérym bedziesz moégt uzyskaé pomoc.

3. Poswiec kilka chwil na zapoznanie sie z produktem. Przed rozpoczeciem uzytkowania, sprawdz czy otwory nie sg zabrudzone
resztkami farby.

4. Kiedy jeste$ gotowy do rozpoczecia montazu, sprawdz czy w miejscu montazu zapewniona jest wystarczajgca ilos¢ wolnego i
czystego miejsca.

produktu, zachowaj ostroznos¢ podczas montazu, ze wzgledu na mozliwe

g Wazne - Pomimo wszelkich staran zachowanych podczas produkcji niniejszego
wystepowanie ostrych krawedzi.

m Procedury dotyczace rozpalania

1. Na wierzch rusztu drzewnego lub weglowego natozy¢ maks. 1,75 kg / 2 kg wegla lub drzewnego i zapali¢ zgodnie z instrukcjami.

2. Wyitdz pojemnik na wegiel drzewny i tace na popiét aluminiowg folig. Zabezpiecza to tace przed uszkodzeniami, pozwala na lepsze
reflektowanie ciepta i utatwia czyszczenie po zakonczeniu grillowania.

3. Umies¢ grill w odpowiednim miejscu, na réwnej powierzchni i z dala od fatwopalnych miejsc. Podstawa grilla nagrzewa sie do
bardzo wysokich temperatur, dlatego upewnij sig, ze grill znajduje sie w odpowiednim, niepalnym miejscu.

4. Ten produkt nadaje sie WYLACZNIE do uzycia z nieprzetworzonym drewnem, polanami lub weglem drzewnym. NIE UZYWAC
wegla w tym produkcie. Podczas umieszczania wegla drzewnego, nigdy nie umieszczaj go blizej niz 5 cm od obudowy grilla.

* Rozmie$¢ wegiel drzewny rownomiernie podczas jego spalania.

A Ostrzezenie: Wegiel drzewny nagrzewa sie do bardzo wysokich temperatur, dlatego
zachowaj szczegolng ostroznosc.

* Nigdy nie dotykaj metalowych czesci, poniewaz mogg by¢ one bardzo gorace.
* Nie przygotowuj pozywienia zanim wegiel nie bedzie pokryty warstwg popiotu.
* Nie przygotowuj pozywienia gdy podczas palenia sie wegla wystepujg ptomienie.

m Rozpatka stata

1. Umies¢ trzy lub cztery kawatki rozpatki na srodkowej czesci spodu miski.

Rozt6z wegiel drzewny dookota kazdego kawatka rozpatki w utozeniu przypominajgcym piramide.

Podpalaj rozpatke zapatkami lub swieczka.

Gdy tylko na weglu pojawi sie warstwa popiotu (szara warstwa popiotu na kazdej bryle), wéwczas mozna rozpoczg¢
przygotowywanie pozywienia.

el
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m Rozpatki ptynne (wylacznie zgodne z norma EN1860-3)

1. Umies¢ wegiel, wlej rozpatke na wegiel i poczekaj 5-10 minut, tak aby rozpatka przedostata sie do wegla drzewnego.

2. Rozmies¢ wegiel drzewny w pojemniku na wegiel w utozeniu przypominajgcym piramide. Poczekaj, az wegiel zacznie sie palic.

3. Rozmies¢ wegiel w taki sposob, aby stanowit on jednolitg warstwe, tak aby kazda bryta dotykata sie wzajemnie.

4. Gdy tylko na weglu pojawi sie warstwa popiotu (szara warstwa popiotu na kazdej bryle), wéwczas mozna rozpoczgé
przygotowywanie pozywienia.

A UWAGA! Nie uzywac spirytusu ani benzyny do rozpalania oraz ponownego rozpalania
po zgasnieciu! Uzywac wytgcznie podpatek zgodnych z EN 1860-3.

m Przed kazdym przygotowywaniem pozywienia

* Aby uniknag¢ przyklejania sie pozywienia do grilla, prosze przed kazdym grillowaniem uzy¢ sztuéca z dtugim uchwytem w celu
natozenia niewielkiej warstwy oleju do smazenia lub oleju roslinnego.

* Napetnij pojemnik na wegiel weglem drzewnym, podpal wegiel i poczekaj do jego rozzarzenia. Zalecane jest odczekanie co
najmniej 30 minut przed przygotowaniem pozywienia. Gdy tylko wegiel drzewny zacznie sie zarzy¢, wowczas mozna rozpoczgc
przygotowywanie pozywienia.

Kontrola duzych ptomieni

» Duze ptomienie wystepujg gdy mieso znajduje sie na grillu, a jego tluszcz wycieka na gorgcy wegiel. Dym wptywa na lepszy smak
grillowanego pozywienia, lecz nalezy unika¢ zbyt duzych ptomieni aby pozywienie nie ulegto spaleniu.

» Aby zapobiec powstawaniu duzych ptomieni, zalecane jest usuniecie nadmiaru tluszczu z miesa przed grillowaniem.

* Ptomienie mozna ugasi¢ poprzez posypanie wegla drzewnego sody oczyszczonej lub soli.

» Zawsze chron swoje dionie podczas jakiejkolwiek pracy w poblizu powierzchni grilla, na ktérej przygotowywane jest pozywienie.

wegiel, wowczas poczekaj az ogien zgasnie. Nie wyciggaj tacy lub pojemnika na popiot

g WAZNE - Je$li thuszcz zacznie sie palié w tacy/pojemniku na popiét lub w pojemniku na
oraz nie zalewaj tacy/pojemnika na wegiel wodag.

m Uzupetnianie wegla drzewnego
* Aby uzupeni¢ wegiel drzewny podczas uzycia, zdejmij pozywienie z grilla.

* Majgc zabezpieczone rece, uzyj narzedzia do podnoszenia grilla aby podnie$¢ grill. Zalecane jest uzycie rekawicy kuchennej lub
rekawicy ochronnej.

m Gaszenie grilla

» Uzyj piasku do zagaszenia wegla po zakonczeniu grillowania.
* Upewnij sie, ze grill catkowicie ostygt przed usunieciem popiotu.

3663602705529-Tinaga_Blooma_A4_IM_V02.indb 13 24/10/2017 10:31 AM



|

14

@ Wcnonb3osaHve

Nepen Havyanom

E YTO HY>KHO NPOBEepPUTbL Nepea Ha4yarom

1.

YTuUnuanpyinTte nnacTMKoBble NakeTbl akKypaTHO 1 GeperuTe nx ot geten.

2. I'Iposepre aeranu n npoBepbTe Hann4dmne Bcex nertanemn no CMUCKY. Ecnun yero-To He xBataer, OGpaTI/ITer B MECTHbIN MarasuH

Castorama, rge Bam NomoryT.

YnenvTe HECKOMNbKO MUHYT O3HAKOMITEHWIO C COAEPKMMbIM, a Nepes Ha4yariom NpoBepsLTe, BCE NN OTBEPCTUSI OYMLLIEHBI OT OCTATKOB
Kpacku.

Korga Bbl Bydere rotoBbl K 3anycky, yéeamTech B TOM, YTO Y Bac AOCTATOYHO MECTa M €CTb YUCTOE CyX0e MECTO Ass CGopKM.

B6esonacHoCTH, BO BpemMd C60pKl/I TaKXe HYXHO ObITb aKKypaTHbIM, €CJi1 eCTb OCTpble

g BaxHo - B T0 BpeMsi kak Npu U3roToBneHUn npeanpuH1uMatoTcsi Bce Mepbl
yrmnbl.

m MNMpoueaypa 3axuraHuma

1.

MonoxwuTe mMakc. 1,75 kr/ 2 kr ApoB/yrNs Ha peLueTKy Ans APOB/Yrmsa U NOAOXKIUTE B COOTBETCTBUN C UHCTPYKLUAMMU.

2. [na oTceka Ansi yrornbHOro TOMMMBa M 305bHMKA/301CO0PHUKA MCMONb3yNTe antoMUHUEBYHO donbry. OHa 3almTUT Noaa0H,

NMOMOXET NyuLle oTpaxaTb Tenmno 1 06nerynT YNCTKY Nocne 3aBepLUeHnst NPUroToeneHns 6apoekto.

YctaHoBuTe Gapbekto B NpaBuIibHOE NOMOXEHWE Ha POBHOW NOBEPXHOCTM BAANM OT NerkoBocnnaMeHsiemMblx 3oH. OCHOBaHWe rpurns
HarpeeTcsi, NOSTOMY YCTaHOBUTE €ro Ha COOTBETCTBYIOLLYHO MOBEPXHOCTb.

B atom nsgenumn moxHo ncnonb3oBatb TOJIBKO HeobpaboTaHHble poBa, NoneHbst U ApeBeCHbIN yronb. He ncnonb3ayinTe B 3TOM
npubope KaMmeHHbI yronb. [Mpy NoMeLLeHnn yrnsa crieaute 3a TeM, YTOObI OH Obin He Brnvke 5 CM K OKpY>KatoLLMM CTOPOHaM
bapbekto.

Mpu ropeHnn paBHOMEPHO PAcNpPOCTPaHSINTE TOMMMBO.

A MpeaynpexaeHue: Yronb 04eHb HarpeBaeTcs, No3ToMy cobniogaiTe Mepbl
NPEaOCTOPOXXHOCTH.

Hukoraa He KacanTecb MeTannMYecknx YacTen, KOTopble MOTYT HarpeBaTbCs.
He HauMHanTe NnpMroToBneHune, Noka yrosnb He MOKPOETCS 30510M.
He nbiTantecb roToBUTb, KOrAa Yrosb eLle ropuT.

m TBepAable BocnnaMmeHUTenu

1.

2
3
4
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MomecTuTe TpW UNM YeTbipe BOCMNaMEHSAOLMXCS Brioka B LIEHTP HIDKHEN YaLlu.

. MomecTunTe KycoukmM yrns BOKPYr Kagoro ropsiero 6rnoka B Buae nupamuabl.

. 3axruTe BroKun CnnNYKom Unu fyYNHOW.

. Korga yronb nokpoetcs 3omoi (cepoe NoKpbITUE 301kl HAa KaXAOM KyCKe), MOXHO MPUCTYNaThb K NPUIOTOBIEHNIO.
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m Xunakune BocnnameHuTenu (Tonbko coorBeTcTByOWMe ctaHgapty EN1860-3)

1. MNomecTuTe yronb, HanenTe XUAKWM BOCNIaMeHNUTENb Ha yronb v nogoxauTe 5-10 MUHYT, 4TOObl BOCMNaMeHuUTeNb BNUTancs B
yroneb.

MomecTnTe yronb B OTCEK AN TONMBa B BUAE NMpamugbl, NOAOXrMTe yronb. [ogoxanTe, noka yronb pasropuTcs.
Pacnpenenute yronb paBHOMEPHbLIM CroeMm, YTobbl YInu el Ba conpukacasnuch.

4. Korpa yronb NOKpoeTcs 305101 (Cepoe NOKPbITUE 30r5bl HA KaXA0M KyCKe), MOXHO NMPUCTynaTh K MPUrOTOBIEHWIO.

w N

BHUMAHME! He ncnonb3ynte cnvpt unv 6eH3nH Ans 3aXXuraHus Unv noBTOPHOro
A 3axuraHus! Micnonb3dymnTe TOMNbKO 3axuratenbHble BeLecTBa, COOTBETCTBYOLLMNE
crangapty EN 1860-3.

m MNepen KaXxabiM ceaHCOM NPUroTOBIIEHUA

*  YTtOOBbl NPOAYKTHI HE MPUNMNANM K peLleTke, NCMNOoMNb3yiTe LUETKY C ANIMHHON PYyYKON AN HAHECEHWS TOHKOTO Crost KyNMHapHOro Unn
pacTUTENbHOrO Macna nepes KaxzabIM ceaHCOM NPUroToBneHUs 6apbekto.

+ 3anonHuTe oTCeK ANst YronbHOro TOMMUBA YrNeM, 3aXruTe yrofb U JaiTe eMy packanutbes JokpacHa. PekomeHayeTcs nogoxaartb
MUHMMYM 30 MUHYT 4O Havana npurotoBneHus. Korga yronb NOMeHSIET LBET Ha NenenbHo-Cepbii, ero MOXHO ByAeT ucnonb3oBaThb
NS NPUroTOBNEHUSI.

|
KOHTpOJ'Ib BClbliWeK ninamMmeHun

+  BCMbILLKM NiamMeHn NPOUCXOAsAT NPU Xapke Msica, Koraa »up Ui CoK nonagaeT Ha packaneHHbli yronb. ObiM npyaaeT nuule 3anax
6apb6ekto, Ho usberaiiTe YpeamepHbIX BCrblLLeK, YTOObI NPOAYKTLI HE Croperny.

« [1ns KOHTPONS BCMbILLEK PEKOMEHAYETCA Cpe3aTb USMULLKM XUpa ¢ Msica nepeq npuroToBreHneM.

+  BCMbILWKM NIaMeHN MOXKHO MOracuTb HaHECEHWEM MULLLEBON COAbl UMM COMNM HEMOCPEACTBEHHO Ha Yrofb.

« Bcerga 3awuuianTte pykv npy paboTte Bo3re NoBepxHocTei 6apGekto.

noaoXamTe, Noka OroHb NoracHeT. He BbIHUManTe SOJ'IOCGOpHVIK N He 3anuBanTe

g BAXXHO - ecnu B 30nbHMKe/30N10CO0PHMKE UM OTCEKE AN1A TONNMBa 3aropencs xup,
YronbHbIN NOAAOH UK OTCEK AN TONNnBa BOAOMN.

m [do6aBneHue yrns

*  Yrtob6bl 0OaABUTL yromnb BO BpeMs NUCMNOoNb30BaHUA, CHUMUTE NULLY C rpund.
*  3awMLieHHbIMK pykKamMun nOOHUMUTE Tpuib, NCNONb3y4d cneunanbHO NpeaHa3dHa4YeHHble PYYKU, peKOMeHO4YyeTCA NCnonb3oBaHne
KYXOHHbIX pyKaBul U1 nep4yarTok.

m MaweHue 6apbekto

* Vcnonb3yiiTe necok, 4ToObl NoracuTb APEBECHbBIN Yronb MOCne 3aBepLUEeHUs rOTOBKM.
* YbeguTecb B TOM, 4TO Bap6ekio NONMHOCTLIO OCTLIN Nepes BelHUMaHUEM YrofnbHOW 305bl.
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@ Utilizare

'Tnainte de prima utilizare

E Lucruri de verificat inainte de a incepe

1. Varugam sa eliminati cu grija toate ambalajele din plastic si sa le {ineti departe de copii.

2. Verificali piesele si asigurati-va ca aveti toate piesele listate. Daca nu, luati legatura cu magazinul local Brico Store care va va putea
ajuta.

3. Dati-va putin ragaz sa va familiarizati cu continutul si, inainte de a incepe, verificati daca toate gaurile sunt curate si nu au resturi de
vopsea.

4. Cand sunteti gata de a incepe, asiguratj-va ca aveti spatiu suficient si o zona curata si uscata pentru asamblare.

A IMPORTANT - Cu toate ca au fost luate masurile la fabricarea acestui produs, trebuie
sa aveti grija si in timpul asamblarii in cazul in care exista margini ascutite.

m Proceduri de aprindere

1. Adaugati max. 1,75 kg / 2 kg de lemni / carbuni deasupra grilajului de materialului lemnos / carbune si aprindeti-l conform
instructiunilor.

2. Acoperiti compartimentul de carbune si tava/colectorul de cenusa cu folie de aluminiu. Acest lucru va proteja cuva, va ajuta la
reflectarea mai buna a caldurii si va face curatarea mai usoara cand ati terminat sa faceti gratar.

3. Puneti gratarul intr-o pozitie verticala convenabild, pe o suprafata orizontald, departe de zone care pot lua foc. Baza gratarului se
va infierbanta, asa ca asigurati-va ca sta pe o suprafata potrivita.

4. Produsul este potrivit NUMAI pentru folosirea cu lemne, busteni sau carbuni netratati. Nu folositi baterii de huila in acest produs.
Cand puneti carbune, nu permiteti niciodata carbunelui sa stea mai aproape de 5 cm de marginile care inconjoara corpul gratarului.

+ Cand arderea s-a stabilizat, imprastiati uniform combustibilul.

A Avertisment: Carbunele va fi foarte fierbinte, asa ca luati masuri de siguranta
corespunzatoare.

* Nu atingeti niciodata partile metalice care ar putea fi fierbinti.
* Nu incepeti prajirea pana cand carbunele nu are pe el un strat de cenusa.
~...Nu .Tnoeroati Sa ,préji!i. CAND G DURCIE: AFE - oo v ettt ettt e ettt .

m Lichide de aprindere

1. Puneti trei sau patru blocuri de aprindere in centrul vasului de jos.

2. Puneti bucati de carbune in jurul fiecarui bloc in forma de piramida.

3. Aprindeti blocurile cu un chibrit sau o luméanare.

4. Cand carbunele s-a acoperit cu cenusa (strat gri de cenusa pe fiecare bloc) sunteti gata sa incepeti prajirea.

3663602705529-Tinaga_Blooma_A4_IM_V02.indb 16 24/10/2017 10:31 AM



17
m Lichide de aprindere (doar cele care respecta EN1860-3)

1. Puneti carbunele, turnati lichid de aprindere pe carbune si asteptati 5-10 minute pentru a permite lichidului sa intre in carbune.
2. Puneti carbunele in compartimentul de combustibil intr-o piramida si aprindefji-I.

3. Lasati timp carbunelui sa se aprinda bine.

4. Cand carbunele s-a acoperit cu cenusa (strat gri de cenusa pe fiecare bloc) sunteti gata sa incepeti prajirea.

A ATENTIE! A nu se utiliza alcool sau benzina pentru aprindere sau re-aprindere! A se
utiliza doar aprinzatoare in conformitate cu EN 1860-3.

m inainte de fiecare préjire

» Pentru a preveni lipirea alimentelor de grilul de prajire, va rugam sa folosi{i o perie cu coada lunga pentru a aplica un strat subtire
de ulei de gatit sau ulei vegetal Tnainte de fiecare prajire.

» Umpleti compartimentul de combustibil cu carbune, aprindeti carbunele si Iasati-| sa se faca rosu incandescent. Este recomandat
sa asteptati cel putin 30 minute Tnhainte de a praji. Imediat ce carbunele s-a facut gri cenusiu, el este gata sa fie folosit pentru prajire.

Controlul flacarilor

» Flacarile apar cand carnea este prajita, iar grasimea si zeama ei cad peste carbunii fierbin{i. Fumul ajuta sa dea mancarii aroma de
gratar, insa evitafi flacarile excesive pentru a impiedica arderea alimentelor.

» Pentru a controla flacarile, se recomanda sa curatati grasimea in exces de pe carne inainte de a o praiji.

* Flacarile pot fi stinse punand bicarbonat de sodiu sau sare direct pe carbune.

» Protejati-va intotdeauna mainile cand manuiti ceva aproape de suprafata de prajire a gratarului.

IMPORTANT - Daca apare foc datorat grasimii in sertarul/colectorul de cenusa sau in

ﬁ compartimentul de combustibil, asteptati ca focul sa se stinga. Nu trageti afara sertarul/
colectorul de cenusa si nu aruncati apa peste sertarul de cenusa/compartimentul de
combustibil.

m Completarea cu carbune

* Pentru a completa carbunele in timpul utilizarii, indepartati alimentele de pe gratar.
« Avand mainile protejate, folositi scula de ridicare a gratarului pentru a-l ridica; este recomandata folosirea de manusi pentru gratar.

m Stingerea gratarului

» Folositi nisip pentru a stinge carbunele cand ati terminat de prajit.
» Asigurati-va ca gratarul s-a racit complet inainte de a scoate cenusa de carbune.
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® Uso

' Antes de empezar

m Proteccion

¥

E Comprobaciones que hay que hacer antes de empezar

1. Por favor, tenga cuidado al desechar las bolsas de plastico y manténgalas alejadas de los nifios.

2. Compruebe las partes y asegurese de que cuenta con todas las enumeradas. Si no, pongase en contacto con el establecimiento
Brico Depdt mas cercano, donde le ayudaran.

3. Toémese un rato para familiarizarse con los componentes y antes de empezar, compruebe que ninguin agujero conserva restos de
pintura.

4. Cuando esté preparado para comenzar, asegurese de que tiene mucho espacio y una zona limpia y seca para el montaje.

Importante - Aunque se tiene todo el cuidado posible durante la fabricacion del
producto, debe permanecer alerta durante el montaje por si hay bordes afilados.

m Procedimiento para el encendido

1. Afada un max. de 1,75 kg / 2 kg de troncos / carbén vegetal encima de la rejilla para troncos / carbén vegetal y enciéndalo
siguiendo las instrucciones.

2. Forre el compartimento del carbén combustible y bandeja de cenizas/recolector de cenizas con papel de aluminio. Protegera la
bandeja, ayudara a reflejar el calor mejor y facilitara la limpieza cuando haya acabado de utilizar la barbacoa.

3. Prepare y coloque la barbacoa en una posicién adecuada, sobre una superficie plana, alejada de zonas que puedan incendiarse.
La base de la parrilla se calentara, asi que asegurese de que descansa sobre una superficie apropiada.

4. Este producto UNICAMENTE debe utilizarse con madera sin tratar, lefios o carbén vegetal. NO utilice carbén en este producto.
Cuando coloque el carbdn, nunca deje que esté situado a menos de 5 cm del lateral que rodea al cuerpo de la barbacoa.

» Cuando el fuego haya prendido bien, extienda el combustible de manera uniforme.

A Advertencia: el carbon estara muy caliente, asi que tome las precauciones
pertinentes.

* Nunca toque partes de metal que puedan estar calientes.
* No empiece a cocinar hasta que el carbdn tenga una capa de ceniza.
* No intente cocinar mientras el carbon esté en llamas.

m Encendedores sélidos

1. Coloque tres o cuatro bloques encendedores en el centro del receptaculo de abajo.

2. Ponga trozos de carbon alrededor de cada uno de los bloques formando una piramide.

3. Encienda los bloques con una cerilla o una vela.

4. Cuando el carbodn coja ceniza (cuando los trozos estén cubiertos por una capa gris de ceniza), ya esta listo para empezar a
cocinar.
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m Encendedores liquidos (que cumplan la EN 1860-3)

1. Coloque el carboén en su sitio, vierta liquido encendedor de carbén sobre el mismo y espere 5-10 minutos para que el encendedor
penetre.

2. Coloque el carbon en el compartimento del combustible formando una piramide. Enciéndalo. Espere un poco a que esté bien
encendido.

3. Extienda el carbén en una capa uniforme de manera que los trozos sélo se toquen.

4. Cuando el carbon coja ceniza (cuando los trozos estén cubiertos por una capa gris de ceniza), ya esta listo para empezar a
cocinar.

A ATENCION! No use alcohol o gasolina para encender o avivar el fuego! Utilice
unicamente los combustibles de encendido conformes a la Norma EN 1860-3.

m Antes de cada sesion de cocina

» Para evitar que los alimentos se peguen a la parrilla donde se cocinan, por favor, utilice una brocha de mango largo para aplicar
una ligera capa de aceite vegetal o de cocinar antes de cada sesién de barbacoa.

* Llene de carbon el compartimento del combustible, préndalo y deje que se ponga al rojo vivo. Recomendamos que espere al
menos 30 minutos antes de ponerse a cocinar. Una vez que el carbon se ha puesto gris ceniza, esta listo para cocinar.

Control de llamas repentinas

» Las llamas repentinas se producen cuando se hace carne en la barbacoa y la grasa y jugos que desprende caen sobre el carbon
caliente. El humo contribuye a que la comida tenga sabor a barbacoa, pero evite excesivas llamas repentinas con el fin de que los
alimentos no se quemen.

» Para controlar las llamas repentinas, le aconsejamos que limpie el exceso de grasa de la carne antes de hacerla a la parrilla.

» Puede apagar las llamas repentinas echando directamente bicarbonato de soda o sal al carbon.

* Proteja siempre sus manos al manejar algo cerca de la superficie de la barbacoa donde se cocina.

IMPORTANTE - Si se produce un fuego por la grasa en la bandeja/recolector de ceniza
o en el compartimento del combustible, espere a que el fuego se extinga. No saque

la bandeja/recolector de ceniza ni intente sofocarlo echando agua en la bandeja del
carbén/compartimento del combustible.

m Reposicion del carbon

» Parareponer carbdn durante el uso, retire los alimentos de la parrilla.
» Con algun tipo de proteccion en las manos, utilice la herramienta que viene con la parrilla para elevarla, recomendamos que utilice
guantes o manoplas de horno.

m Apagado de la barbacoa

« Utilice arena o un pulverizador de agua fino para apagar el carbén cuando haya acabado de cocinar.
» Asegurese de que la barbacoa se ha enfriado totalmente antes de extraer la ceniza del carbon.
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@ Utilizacdo

' Antes de comecar

m Coisas a verificar antes de comecar

1. Elimine todos os sacos de plastico com cuidado e mantenha-os afastados das criangas.

2. Verifique as pecas e assegure-se de que tem todas as pegas indicadas na lista. Caso contrario, entre em contacto com a loja de
B&Q local que o podera ajudar.

3. Dedique alguns momentos a familiarizar-se com o conteudo e antes de comecar verifique se todos os orificios estao isentos de
qualquer residuo de tinta.

4. Quando estiver pronto para comegar, certifique-se de que tem bastante espago e uma area limpa e seca para a montagem.

A Importante - Embora tenha havido todo o cuidado no fabrico deste produto, deve ser
tomado cuidado durante a montagem caso existam arestas afiadas.

m Procedimentos para acender

1. Adicione no max. 1,75 kg / 2 kg de tronco / carvao por cima da grade do tronco / carvao e acenda de acordo com as instrugdes.

2. Forre o compartimento do combustivel de carvao e o tabuleiro/coletor de cinzas com folha de aluminio. Isto ira proteger o tabuleiro,
ajudar a refletir melhor o calor e facilitar a limpeza quando churrasco estiver terminado.

3. Instale o churrasco numa posicéo adequada, sobre uma superficie plana e afastado de areas que possam pegar fogo. A base da
grelha vai ficar quente, portanto certifique-se de que esta sobre uma superficie adequada.

4. Este produto é adequado APENAS para utilizagdo com madeira n&o tratada, troncos ou carvao vegetal. NAO usar carvéo
hulha neste produto. Quando colocar o carvao, nunca deixe o carvao ficar a menos de 5cm dos lados em redor do corpo da
churrasqueira.

* Quando o lume estiver fixo, espalhe o combustivel uniformemente.

A Atencao: O carvao vai estar muito quente portanto tome as precaugdes adequadas.

* Nunca toque nas partes metalicas que podem estar quentes.
* Na&o comece a cozinhar até o carvao ter uma camada de cinza por cima.
* Nao tente cozinhar enquanto o carvao esta a arder.

m Utilizar Acendalhas Solidas

1. Coloque trés ou quatro blocos de acendalha no centro da taga inferior.

2. Coloque os pedacgos de carvao em volta de cada bloco numa formagao em piramide.

3. Acenda os blocos com um fésforo ou cone. Espalhe o carvédo numa camada uniforme, de modo a que os pedagos fiquem apenas
a tocar-se.

4. Quando o carvao tiver uma camada de cinza por cima (camada cinzenta de cinzas sobre cada pedago) esta pronto para comegar
a cozinhar.
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m Utilizar Acendalhas Liquidas (apenas compativeis com o EN1860-3)

1. Posicione o carvao, despeje o fluido de acendalha liquida para carvao sobre o carvao e espere 5-10 minutos, para que a
acendalha possa penetrar no carvéo.

2. Posicione o carvdo no compartimento de combustivel numa formagao em piramide. Espere algum tempo para o carvao ficar bem
aceso Espalhe o carvdo numa camada uniforme, de modo a que os pedacgos fiquem apenas a tocar-se.

3. Espalhe o carvdo numa camada uniforme, de modo a que os pedacgos fiquem apenas a tocar-se.

4. Quando o carvéo tiver uma camada de cinza por cima (camada cinzenta de cinzas sobre cada pedago) esta pronto para comegar
a cozinhar.

A AVISO! Nao use alcool nem gasolina para o acender ou reacender! Use apenas
acendalhas que cumpram a norma EN 1860-3.

m Antes de cada churrasco

» Para evitar que os alimentos se peguem a grelha, utilize uma escova de cabo longo para aplicar uma leve camada de 6leo de
cozinha ou vegetal antes de cada churrasco.

» Encha o compartimento de combustivel com carvéo, acenda o carvao e deixe que o carvao fique vermelho-quente. Recomenda-se
esperar pelo menos 30 minutos antes de cozinhar. Quando o carvéo ficar cinzento cinza esta pronto para ser usado para cozinhar.

Controlo de erupcoes

» As erupgdes surgem quando a carne € assada e a sua gordura e sucos caem sobre o carvao quente. O fumo ajuda a dar aos
alimentos o seu sabor a churrasco, mas evite erupgdes excessivas para evitar que o alimento fique queimado.

» Para controlar as erupgdes, é aconselhavel cortar o excesso de gordura da carne antes de a grelhar.

* As erupgdes podem extinguir-se deitando bicarbonato de sédio ou sal diretamente sobre o carvao.

* Proteja sempre as maos quando manusear qualquer coisa perto da superficie de cozinhar da churrasqueira.

IMPORTANTE - Se um incéndio de gordura surgir no tabuleiro/coletor de cinza ou
compartimento de combustivel, espere que o fogo se apague. Nao puxe o tabuleiro de
recolha de cinzas nem molhe o tabuleiro do carvao/compartimento de combustivel com
agua.

m Reabastecer o carvao

» Para reabastecer o carvao durante a utilizagdo, retire os alimentos da grelha.
» Com as maos protegidas, use a ferramenta de elevagao da grelha fornecida para levantar a grelha; é recomendavel usar luvas de
forno ou pegas para protegao.

m Apagar a churrasqueira

» Use areia para apagar o carvao quando tiver terminado de cozinhar.
» Certifique-se de que a churrasqueira arrefeceu completamente antes de remover as cinzas de carvao.
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@ Kullanim

' Siz baslamadan once

E Galistirmadan once kontrol etmeniz gerekenler

1. Latfen, tim plastik torbalari dikkatli sekilde atin ve cocuklardan uzak tutun.

2. Pargay kontrol edin ve listelenmis parcalarin hepsinin elinizde oldugundan emin olun. Eder yoksa, size yardimci olabilecek yerel
Kogtas magazaniza basvurun.

3. lgindekiler kismi hakkinda bilgi edinmek igin birkag dakikanizi ayirin ve galistirmadan énce tiim deliklerin herhangi bir boya kalintisi
icerip icermedigini kontrol edin.

4. Calistirmaya hazir oldugunuzda, bol miktarda temiz hava ve montaj icin temiz kuru bir alan temin edin.

Onemli - Bu iirliniin Gretimi sirasinda her tiirlii 6zen gosterilmis olsa da, keskin kenarlar
ihtimaline kargi montaj sirasinda dikkatli olunmalidir.

m Tutusturma iglemleri

1. Kituk / mangal kdmirl 1zgarasinin Gzerine maksimum 1,75 kg / 2 kg Kitlik / mangal kdmuri ekleyin ve talimatlara gore atesi yakin.

2. Koémir yakit bolimund ve kil tablasi / kil toplayiciyr aliminyum folyo ile kaplayin. Bu tepsiyi koruyacak, i1sinin daha iyi
yansitilmasina yardimci olacak ve barbeku bittigi zaman temizligi kolaylastiracaktir.

3. BarbekuyU uygun bir konumda, tutusma ihtimali olan alanlardan uzakta duz bir ylzey Uzerine yerlestirin. Izgaranin tabani
Isinacagindan, uygun bir ytzey tzerinde durdugundan emin olun.

4. Bu urlGn YALNIZCA islenmemis ahsap, kitik veya mangal kdmuruyle kullanim igin uygundur. Bu trtinde kdmir KULLANMAYIN.
Komuri yerlestirirken, kdmuriin barbekl gévdesinin etrafini gevreleyen taraflara 5 cm.den daha yakin olmasina asla izin vermeyin.

* Yanma saglandiginda, yakiti esit sekilde dagitin.

A Uyari: Komur ¢ok sicak olacagindan, uygun tedbirleri aliniz.

* Asla metal pargalara dokunmayin, ¢linku sicak olabilirler.
» Kémur Gzerinde bir kil tabakasi olusuncaya kadar pisirmeye baslamayin.
» Kémudr alevlenirken pisirme islemine kalkismayin.

m Kati Tutusturucu Kullanimi

1. Alt haznenin ortasinda U¢ veya dort tutusturma blogu yerlestirin.

2. Her blogun etrafina piramit sekli bigiminde kdmdur pargalari yerlestirin.

3. Bloklari bir kibrit veya uzun mum ile tutusturun.

4. Komurin Uzeri kiile déntstiginde (her yiginin Gzerinde gri kil tabakasi), pisirmeye baslamaya hazirsiniz demektir.
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m Sivi Komur Tutusgturucular

1. K&miri yerlestirin, kdmir tutusturucuyu kémiire dokiin ve 5-10 dakika tutusturucunun kdmire nufiiz etmesi igin bekleyin.
2. Yakit bdlmesine kdmuru bir piramit sekli biciminde yerlestirin. Kdmuru yakin. Kémurin iyice tutusmasi igin biraz bekleyin.
3. Kémirl tek bigimli bir tabaka halinde yayin ki bdylece her bir yigina temas etsin.

4. Kémurin Uzeri kiile dénustiguinde (her yiginin Gzerinde gri kil tabakasi), pisirmeye baslamaya hazirsiniz demektir.

A DIKKAT! Tutusturma veya yeniden tutusturma icin ispirto veya benzin kullanmayin!
Sadece barbeku kullanimina uygun kati ve sivi yakitlari kullanin.

m Her pisirme seansindan once

» Yiyeceklerin pisirme 1zgarasina yapigsmasini 6énlemek amaciyla, litfen, her barbeku seansindan énce ince bir tabaka pisirme veya
bitkisel yag uygulamak i¢in uzun kulplu bir fir¢ga kullanin.

*  Kémdr yakit bélmesini kémdar ile doldurun, kdmdrl tutusturun ve kémdarin akkor haline gelmesi igin bekleyin. Pisirmeden dnce en
az 30 dakika beklenmesi dnerilmektedir. Kémur kil grisine déndlkten sonra, artik pisirme islemi igin hazirsiniz demektir.

Parlama kontrolu

» Et barbekide pisirilirken parlamalar meydana gelir ve etin yagi ve sulari sicak kdmdiriin tizerine diser. Duman, yiyeceklere barbeki
lezzetinin verilmesine yardimci olur, ancak yiyecegin yanmasini énlemek icin asiri parlamadan kaginiimahdir.

» Parlamalari kontrol etmek igin, 1zgara 6ncesince kirmizi ve beyaz etten fazla yagin kesilip atilmasi onerilir.

» Parlamalar, kémdurin tzerine dogrudan kabartma tozu veya tuz dékulerek séndurulebilir.

» Barbekinln pisirme yuzeyi yakininda herhangi bir isle ugrasirken, daima ellerinizi koruyun.

gelirse, atesin sonmesini bekleyin. Kil toplama tepsisini gekmeyin veya kémur tepsisi/

g ONEMLI - Eger kiil tepsisi/toplayicisinda veya yakit bélmesinde ciddi bir ates meydana
yakit bolmesini su ile 1slatmayin.

m Komuru yenilemek

* Kullanim sirasinda yeniden kdmur doldurmak igin, yiyecegdi izgaradan kaldirin.
» Ellerinizi koruyarak, 1zgarayi kaldirmak icin verilen 1zgara kaldirma aletini kullanin. Firin eldivenleri veya tek parmakli eldivenlerin
kullanimi dnerilir.

m Barbekuyu sondiurmek

» Pisirme islemini bitirdiginizde mangal kdmurind séndiirmek igin kum kullanin.
»  Kdmdr kuliniu ¢ikarmadan 6nce barbekinin tamamen sénduginden emin olun.
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® Maintenance 24

| Product maintenance

m The golden rules for care

1. Good and regular care can extend the life and maintain the condition of your barbecue.
2. Never douse the barbecue with water when its surfaces are hot.
3. Ensure the barbecue and its components are sufficiently cool before cleaning.

IMPORTANT - Please note that it is normal, when in use, that the coated metal
surfaces on the barbecue may discolour due to the heat generated by the burning
charcoal. The coating may appear to smoulder / smoke and the surfaces darken,
turning a chalky or matt finish.

m At the beginning of the season

»  Check to ensure all components are secure.
» Check and tighten all screws and bolts.

m Before each use

Check to ensure the cooking surfaces are clean & free from rust.

m After each use

» To prolong the life of your barbecue grill do not leave it outside unprotected, use a suitable barbecue cover when not in use.

1. Cooking surfaces (grill, warming rack, etc)
Clean with hot, soapy water. To remove any food residue, use a mild cream cleaner on a non-abrasive pad. Rinse well and dry
thoroughly. We do not recommend cleaning the cooking grill in a dishwasher.

2. Ash collector (if present)
After every use, check the charcoal fuel. Discard the ash, and wash any remaining ash or fat from the tray/collector. Failure to clean
thoroughly may affect your cooking performance. Use the tool provided to remove the collector as it may be hot.

3. Barbecue body
Regularly remove excess grease or fat from the barbecue body with a soft plastic or wooden scraper. It is not necessary to remove
all the grease from the body. If you need to clean fully, use hot soapy water and a cloth, or nylon-bristled brush only. Remove
chrome plated cooking grill before full cleaning.

4. Charcoal grate (if present)
Apply a coat of vegetable oil on the surface.

5. After 2 or 3 uses
Check and tighten all screws and bolts.

m At the end of the season

» In order to extend the life and maintain the condition of your barbecue, we strongly recommend that the unit be covered when left
outside for any length of time, especially during the winter months.

» Do not leave the barbecue exposed to outside weather conditions or stored in damp, moist areas.

* Do not store flammable materials near this barbecue.
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@ Maintenance 25

| Maintenance

m Les régles d’or pour I’entretien

1. Un entretien adéquat et régulier vous permettra de prolonger la vie de votre barbecue et de le maintenir en bon état.
2. NN’aspergez jamais le barbecue d’eau lorsque ses surfaces sont chaudes.
3. Assurez-vous que le barbecue et ses composants ont suffisamment refroidis avant de les nettoyer.

métalliques peintes se décolorent en raison de la chaleur dégagée par les charbons

g IMPORTANT - P lors de I'utilisation du barbecue, il est normal que les surfaces
ardents.

m En début de saison

« Vérifiez que tous les composants sont bien fixés.
« Controlez et resserrez toutes les vis et tous les boulons.

m Avant chaque utilisation

Vérifiez que les surfaces de cuisson sont propres et exemptes de rouille.

m Aprés chaque utilisation

» Pour prolonger la vie de votre barbecue, ne le laissez pas a I'extérieur sans protection. Recouvrez le d’'une housse adaptée lorsqu'’il
n’est pas utilisé.

1. Surfaces de cuisson
Nettoyez les surfaces de cuisson avec de I'eau chaude savonneuse. Pour enlever les éventuels résidus d’aliments, utilisez un
nettoyant doux sur une éponge non abrasive. Rincez abondamment, puis séchez soigneusement. Nous vous déconseillons de
passer la grille de cuisson au lave-vaisselle.

2. Récupérateur de cendres (le cas échéant)
Aprés chaque utilisation, jetez les cendres aprés vous étre assuré qu’elles n’étaient plus incandescentes. Eliminez toute trace de
cendre ou de graisse sur le récupérateur. Attention, celui-ci peut étre chaud. Manipulez-le avec prudence. Un nettoyage insuffisant
peut diminuer I'efficacité de la cuisson.

3. Corps du barbecue
Enlevez régulierement I'excés d’huile ou de graisse du corps du barbecue a I'aide d’un racloir souple en plastique ou en bois. Il
n’est pas nécessaire d’enlever entierement la graisse. Avant de commencer a nettoyer votre barbecue complétement, retirez la
grille de cuisson chromée puis utilisez seulement de I'eau chaude savonneuse avec un chiffon ou une brosse avec des poils en
nylon.

4. Grille a charbon (le cas échéant)
Enduisez la surface d’un film d’huile végétale.

5. Toutes les 2 ou 3 utilisations
Contrélez et resserrez toutes les vis et tous les boulons.

m En fin de saison

» Pendant les mois d’hiver, nous vous conseillons de protéger votre barbecue avec une housse.
* Ne laissez pas le barbecue exposé aux intempéries ou entreposé dans des endroits humides ou mouillés.
» Ne stockez pas d’objets inflammables a proximité du barbecue.
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@ Konserwacja 26

Konserwacja

m Zasady konserwacji

1. Wiasciwa i regularna konserwacja moze przedtuzy¢ okres uzytkowania produktu i utrzymac¢ go w dobrym stanie.
2. Nigdy nie polewaj wodg gorgcego grilla.
3. Upewnij sie, ze grill i wszystkie jego czesci dostatecznie ostygty przed jego czyszczeniem.

WAZNE - Prosze pamietaé, ze normalnym zjawiskiem jest to, ze wraz z uzywaniem
grilla jego powierzchnia moze sie odbarwi¢ ze wzgledu na generowane ciepto, co

A spowodowane jest spalajgcym sie weglem drzewnym. Warstwa moze sie tli¢ / dymic,
a powierzchnia stanie sie przyciemniona i zmieni swoje wykonczenie na wapienne lub
matowe.

m Na poczatku sezonu grillowego

» Sprawdz aby upewnic sie, ze wszystkie czesci sg bezpiecznie umiejscowione.
» Sprawdz i dokre¢ wszystkie Sruby.

m Przed kazdym uzyciem

Sprawdz aby upewnic¢ sig, ze powierzchnia do przygotowywania pozywienia jest czysta i nie ma na niej rdzy.

m Po kazdym uzyciu

Aby przedtuzy¢ okres uzytkowania grilla, nie pozostawiaj go na zewnatrz bez zadnego zabezpieczenia. Uzyj odpowiedniego
pokrowca do zakrycia grilla podczas gdy nie jest uzywany.

1. Powierzchnie do przygotowywania pozywienia (grill, ruszt, itp)
Czys$¢ gorgcg i mydlang wodg. Aby usungc¢ jakiekolwiek resztki pozywienia, uzyj tagodnego mleczka czyszczacego i ggbki z nie
szorujgcg powierzchnig. Doktadnie przemyj i wysusz. Nie zalecamy czyszczenia rusztu w zmywarce.

2. Pojemnik na popiot (jesli jest)
Po kazdym uzyciu sprawdz pojemnik na popiot. Opréznij popidt i wyczys¢ jakiekolwiek pozostatosci popiotu lub ttuszczu z tacy/
zbiornika. Niewtasciwe wyczyszczenie moze wplyng¢ na efektywnosé dziatania grilla. Uzyj dotgczonych akcesoriéw do wyjmowania
pojemnika, poniewaz moze on by¢ bardzo goracy.

3. Obudowa Grilla
Regularnie usuwaj nadmiar ttuszczu z obudowy grilla za pomocg miekkiej plastikiwoej lub drewnianej szpatutki. Zalecane jest
usuwanie ttuszczu z obudowy. Jesli chcesz wyczys$ci¢ catg obudowe, uzyj gorgcej mydlanej wody i szmatki lub szczotki nylonowo-
drucianej. Zdejmij chromowane czesci grilla przed catkowitym czyszczeniem.

4. Kratka na wegiel (jesli jest)
Natéz warstwe oleju roslinnego na powierzchnie.

5. Po kazdych 2-3 uzyciach
Sprawdz i dokre¢ wszystkie $ruby.

m Na koncu sezonu grillowego

* Aby wydtuzy¢ okres uzytkowania grilla i utrzymaé go w dobrym stanie, zalecamy zakrycie grilla pokrowcem podczas pozostawienia
go na zewnatrz przez dtuzszy czas, zwtaszcza podczas okresu zimowego.

* Nie pozostawiaj grilla narazonego na dziatanie zewnetrznych warunkéw atmosferycznych oraz nie przechowuj go w mokrych,
wilgotnych miejscach.

* Nie przetrzymuj materiatébw wybuchowych w poblizu grilla.
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@ O6enyxusanue

| O6cnyxuBaHue

m 3onoTble npasuna Aand noCTtoAHHOro UcnoJib3oBaHusA

1. TMpaBunbHbINA 1 PErynsapHbIA yXon MOXET YBENMUUYUTL CPOK Cy6bl 1 0GecneynTs XopoLlee COCTosiHUE Ballero 6apGekio.
2. Hvkoraa He 3anuBaiiTe GapGekio BOAON, KOraa ero NoBepxHOCTb elle ropsyasi.
3. lMepen ymncTkoit y6eamTech B TOM, YTO BapGekto U ero KOMMOHEHTbI MOSTHOCTHIO OCTHINN.

BAXXHO - BnonHe HopmanbHbIM siBnsieTcst obecuBevBaHne NoKpbITbIX
MeTannmyecknx noBepxHocten 6apbekio Npn NCNonNb30BaHUN; 3TO MPOUCXOANT N3-
3a Tenna, BblaenaemMoro ropswmum yrnem. MNokpbeiTMe MoXeT TneTb Unn ObIMUTLCSA, a
NOBEPXHOCTb MOXET TEMHETb, CTAHOBUTLCS U3BECTKOBOW UM MaTOBOW.

m B Hayane ce3oHa 6ap6ekto

* [lpoBepbTe HaOEXHOCTb BCEX KOMMOHEHTOB.
» [lpoBepbTe U 3ahMKCUPYINTE BCE BUHTLI 1 BONTHI.

m MNMepen KaXxabin UCNONb30BAaHUEM

I'IpOBepre HYNUCTOTY N OTCYTCTBUE PXKaBYMHbI HA NMOBEPXHOCTAX ANA FOTOBKNU.

m Mocne kaxaoro ncnonb3oBaHuUsA

*  Yrtobbl NnpoanuTb Cpok cryx6bl rpuna aAnst 6apbekto, He OCTaBNANTE ero No4 OTKPbITbIM HEGOM, MCMONb3YNTE CneunanbHy
KpbILLKY, Koraa 6apbekio He ncnonb3yeTcs.

1. MoBepxHOCTU ANA FOTOBKM (rpUIb, HarpeBarLas pelieTka u T. 4.)
UncTuTb ropsyen MblfibHOM BOAOW. YTOOLI yAanuTb OCTaTKW NULLM, UCMONb3YNTe MATKUIN OYMLLAIOLWLMIA KPpeM Ha HeabpasnBHOM
TamnoHe. XopoLLO NPOMOMTE U TLWATENbHO BbITPUTE. Mbl HE PEKOMEHAYEM MbITb IPUIb B MOCYAOMOEYHON MaLUMHE.

2. 30onoc6opHUK (Mpu HaNnM4YUu)
Mocne kaxaoro MCNonb3oBaHWSA NPOBEPSANTE YrofnbHOE TONMMBO. YAanuTe 301y 1 NPOMONTE 30MNbHNK/30N0CO0PHMK OT OCTaTKOB
30Mbl UK xmpa. HegoctaTtoyHasi o4MCTKa MOXET NMOBMAUSTbL HA XapaKTEPUCTUKIN. UCMOSb3yNTe crneumanbHO npunaraemoe
npucrnocobnenve Ans BbIHUMaHWUSA ropsyero cbopHuka.

3. Kopnyc 6ap6ekio
PerynsipHo yaansante octatku xupa u3 kopnyca 6apbekio HEXXeCTKUM NNacTUKOBLbIM UMW AepeBsiHHbIM ckpebkom. HeT
HeobX0AMMOCTM yAanaTb BECh XUP U3 kopnyca. Ecnn Bbl XOTUTE NPOM3BECTM MOMHY OYUCTKY, UCMONb3YNTE ropsYvyo MbINbHYHO
BOAY W TKaHb UM MPOCTO LWETKY C HENSTOHOBOW LLETUHOW. BbIHETE XPOMUPOBAHHbIN IPUIb Nepes MNOfHOM OYUCTKON.

4. YronbHas pelueTKka (npu Hanu4um)
[ns NOBEPXHOCTV UCNOSb3YITE MOKPbLITUE UMM PacTUTENbHOE Macro.

5. Tpwu ucnonb3oBaHUU KaxAable 2 — 3 pa3
MpoBepbTe 1 3auKcnpynTe Bce BUHTbI U BOMTHI.

m B KoHuUe ce3oHa 6apbekto

*  Y106bI NPOANNTL CPOK CIYXObl M NOALEPXKUBATL XOPOLLEE COCTOsIHWE Bap6eKto, Mbl HACTOATENBHO PEKOMEHAYEM HaKpbIBaTb €ro
Kaabl pa3, KorAa OH OCTaeTCs Ha OTKPbITOM BO3AyXe, 0COBEHHO 3MMON.

* He octaBnsinte 6apbekto Ha ynuvue npu NoXmx NOroAHbIX YCNOBUSIX, @ TakkKe He XpaHUTe ero BO BaXXHOM MecTe.

* He xpaHuTte nerkosocnnameHsieMble MaTepuarnsl Bo3ne 6apbekio.
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@ Intretinere

= ,
Intretinere

m Regulile de aur pentru ingrijire

1. Ingrijirea buna si regulata poate prelungi durata de viatd si poate mentine starea gratarului dvs.
2. Nu aruncati niciodata apa peste gratar cand suprafetele lui sunt fierbinti.
3. Asigurati-va ca gratarul si componentele sale sunt suficient de reci inainte de curatare.

IMPORTANT - retineti ca e normal ca, atunci cand se utilizeaza gratarul, suprafetele
acoperite ale acestuia sa se decoloreze datorita calduri degajate de carbunele aprins.
acoperirea ar putea sa para ca arde mocnit / scoate fum si suprafetele se intuneca si
iau un aspect calcaros sau mat.

m La inceputul sezonului

» Verifica{i pentru a va asigura ca toate componentele sunt sigure.
» Verificaii si strangeti toate suruburile si bolfurile.

m inainte de fiecare utilizare

Verificati pentru a va asigura ca suprafetele de prajire sunt curate si fara rugina.

m Dupa fiecare utilizare
» Pentru a prelungi viata gratarului dvs. nu il Iasati afara neprotejat, folositi 0 acoperire potrivita cand nu este folosit.

1. Suprafetele de prajire (gril, suport de incalzire, etc.)
Curatati-le cu apa fierbinte cu sapun. Pentru a indeparta orice rest de mancare, folositi un produs de curatare delicat pe un suport
neabraziv. Clatiti bine si uscati-le complet. Nu recomandam curatarea gril-ului in masina de spalat vase.

2. Colectorul de cenusa (daca exista)
Dupa fiecare utilizare, verificati carbunele. Aruncati cenusa, si spalati orice urma de cenusa sau grasime de pe tava/colector. Daca
nu curatati bine, aceasta poate afecta capacitatea de prajire. Folositi unealta furnizata pentru a indeparta colectorul deoarece
acesta ar putea fi fierbinte.

3. Corpul gratarului
Indepartati in mod regulat grasimea in exces de pe corpul grétarului cu o racleta din plastic moale sau din lemn. Nu trebuie s&
indepartati toata grasimea de pe corpul gratarului. Daca trebuie sa curatati complet, folositi doar apa fierbinte cu sapun si o carpa
sau o perie cu par din plastic. Scoateti placa cromata a gril-ului Thainte de curatarea completa.

4. Gratarul de carbuni (daca exista)
Aplicati o pelicula de ulei vegetal pe suprafata.

5. Dupa 2 sau 3 utilizari
Verificati si strangeti toate suruburile si bolfurile.

m La sfarsitul sezonului

« Pentru a prelungi viata si a mentine starea gratarului, recomandam sa-l acoperiti cAnd ramane afara orice perioada de timp, in
special in timpul lunilor de iarna.

* Nu lasati gratarul expus conditiilor de vreme din exterior si nu-I depozitati in locuri cu umezeala.

* Nu depozitati materiale inflamabile aproape de acest gratar.
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® Mantenimiento
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Mantenimiento

m Las reglas de oro para el cuidado

1. Una serie de buenos cuidados regulares pueden prolongar la vida de su barbacoa y mantenerla en buenas condiciones.
2. Nunca apague la barbacoa con agua cuando sus superficies estén calientes.
3. Asegurese de que la barbacoa y sus componentes estan lo bastante frios antes de proceder a su limpieza.

IMPORTANTE - Por favor, tenga en cuenta que durante el uso es normal que las
superficies de metal recubiertas de la barbacoa se decoloren a causa del calor que
genera el carbon ardiendo. Puede parecer que el recubrimiento se calienta mucho/
echa humo y las superficies se oscurecen, volviéndose el acabado mate o calcareo.

m Al principio de la temporada

» Compruebe que todos los componentes estan fijos y seguros.
» Compruebe y apriete todos los tornillos y pernos.

m Antes de cada uso

Compruebe que todas las superficies para cocinar estan limpias y libres de 6xido.

m Después de cada uso
» Para prolongar la vida de su barbacoa no la deje fuera sin proteccion, utilice una cubierta adecuada para ella cuando no la use.

1. Superficies para cocinar (parrilla, parrilla de calentamiento, etc).
Limpiar con agua caliente jabonosa. Para eliminar cualquier residuo de alimentos, utilice un limpiador suave y un pafio no abrasivo.
Enjuaguelo bien y séquelo completamente. Le recomendamos que no lave la parrilla para cocinar en el lavavajillas.

2. Recolector de ceniza (si hubiese)
Después de cada uso, compruebe el carbdn combustible. Deseche la ceniza y quite con agua la que quede y la grasa de la
bandeja/del recolector.

3. Cuerpo de la barbacoa
Quite el exceso de grasa del cuerpo de la barbacoa con regularidad, utilizando una espatula blanda de plastico o madera. No hace
falta quitar toda la grasa del cuerpo. Si tiene que limpiarlo por completo, utilice sélo agua con jabén y un trapo o cepillo de nylon.
Extraiga la parrilla cromada para cocinar antes de proceder a una limpieza completa.

4. Rejilla del carbén (si la hubiese)
Aplique una capa de aceite vegetal en la superficie

5. Después de 2 o 3 usos
Compruebe y apriete todos los tornillos y pernos.

m Al final de la temporada

* Para prolongar la vida de su barbacoa y mantenerla en buenas condiciones le recomendamos encarecidamente que la cubra
cuando la deje fuera el tiempo que sea, sobre todo durante los meses de invierno.

» No exponga la barbacoa a las condiciones climaticas del exterior ni la guarde en zonas humedas o mojadas.

* No almacene materiales inflamables cerca de esta barbacoa.
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@ Manutengéo

Manutencao

m As regras de ouro da manutencgao

1. Uma boa manutencao regular pode prolongar a vida util e manter as condi¢des da sua churrasqueira.
2. Nunca apague a churrasqueira com agua enquanto as suas superficies estdo quentes.
3. Certifique-se de que a churrasqueira e os seus componentes estéo suficientemente frios antes de a limpar.

IMPORTANTE - Note que é normal, durante a utilizagao, que as superficies com
revestimento metalico da churrasqueira se possam descolorir devido ao calor gerado
pela queima do carvao. O revestimento pode parecer ter fogo latente/deitar fumo e as
superficies escurecerem, ficando um acabamento tipo calcario ou mate.

m No inicio da estacao

» Verifique para garantir que todos os componentes estdo seguros.
» Verifique e aperte todos os parafusos e porcas.

m Antes de cada utilizacao

Verifique para garantir que as superficies de cozinhar estao limpas e sem ferrugem.

m Depois de cada utilizacao

Para prolongar a vida da sua churrasqueira ndo a deixe sem protecdo no exterior, use uma capa para churrasqueiras adequada
quando nao estiver a ser utilizada.

1. Superficies para cozinhar (grelha, prateleira de aquecimento, etc)
Lave com agua quente e sab&o. Para remover quaisquer residuos de alimentos, use um produto de limpeza suave em creme num
esfregdo ndo abrasivo. Enxague bem e seque completamente. Nao recomendamos a limpeza da grelha de cozinhar na maquina
de lavar louga.

2. Coletor de cinzas (se houver)
Depois de cada utilizagao, verifique o carvdo combustivel. Elimine as cinzas, e lave quaisquer cinzas restantes ou a gordura do
tabuleiro/coletor. Se néo as limpar completamente, isso pode afectar o seu desempenho ao cozinhar. Use a ferramenta fornecida
para remover o coletor porque pode estar quente.

3. Corpo da Churrasqueira
Remova regularmente o excesso de lubrificante ou de gordura do corpo da churrasqueira com um plastico macio ou um raspador
de madeira. Nao é necessario remover toda a gordura da churrasqueira. Se precisar de a limpar completamente, use apenas
agua quente com sabao e um pano, ou uma escova de cerdas de nylon. Remova a grelha cromada de cozinhar antes da limpeza
completa.

4. Grade de carvao (se houver)

Apligue uma camada de 6leo vegetal sobre a superficie.
5. Depois de 2 ou 3 utilizagoes

Verifique e aperte todos os parafusos e porcas.

m No fim da estacao

+ De modo a prolongar a vida util e a manter as condi¢des da sua churrasqueira, recomendamos que a unidade seja tapada quando
for deixada no exterior durante qualquer periodo de tempo, especialmente durante os meses de inverno.

» Nao deixe a churrasqueira exposta as condi¢cbes atmosféricas externas, nem armazenada em areas humidas ou com agua.

» Nao guarde materiais inflamaveis perto desta churrasqueira.
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@ Bakim

m Kullanirken altin kural

1. lyi ve diizenli bakim, barbekiiniiziin dmriinii uzatip ¢alisma kosulunu koruyabilir.
2. Yuzeyleri sicakken barbekinun Gzerine asla su dékmeyin.
3. Temizlemeden 6nce barbeki ve bilesenlerinin yeterince sogudugundan emin olun.

ONEMLI - Litfen unutmayiniz ki, kullanim halindeyken, barbekiiniin {izerindeki
kaplama metal yluzeylerin yanan kdmurin olusturdugu 1s1 nedeniyle renginin bozulmasi
normaldir. Kaplama yanmis / is olmus gibi ve ylzeyler, kirecli ya da mat bitisli bir hale
donerek koyulasmig gibi gorunebilir.

m Barbekl sezonu basglarken

* TUm bilegsenlerin emniyetli olup olmadigini igin kontrol edin.
« Tim vida ve civatalar kontrol edin ve sikilayin.

m Her kullanimdan once

Pisirme yuzeylerinin temiz ve paslanmamis olup olmadigini kontrol edin.

m Her kullanimdan sonra

» Barbekl 1zgaranizin dmrini uzatmak igin, disarida korumasiz birakmayin, kullanmadiginiz zamanlarda uygun bir barbeki ortlist
kullanin.

1. Pigirme yiizeyleri (1zgara, 1sitma rafi, vb.)
Sicak, sabunlu su ile temizleyin. Yiyecek kalintilarini temizlemek igin, asindirmayan bir bez izerine strilmus hafif kremli bir
temizleyici kullanin. lyice durulayin ve iyice kurutun. Pisirme 1zgarasinin bulasik makinesinde temizlenmesi énerilmez.

2. Kiil toplayici (Mevcutsa)
Her kullanimdan sonra, kémur yakitini kontrol edin. Kulu bosaltin ve tepsi/toplayicida kalan her tir kil veya yagi yikayin.
Derinlemesine temizlememek, pisirme performansini etkileyebilir. Toplayiciyi ¢ikarmak icin verilen aleti kullanin, ¢linku sicak olabilir.

3. Barbekii Govdesi
Barbekl govdesinden yumusak bir plastik veya tahta spatula ile fazla yag veya hayvansal yaglari duzenli olarak temizleyin.
Govdeden tim yagi ¢ikarmak gerekli degildir. Eger tamamen temizlemeniz gerekirse, sicak sabunlu su ve bir bez ya da sadece
naylon killi bir firga kullanin. Tam temizlik éncesinde, krom kapli pisirme 1zgarasini ¢ikarin.

4. Komiir Izgarasi (Mevcutsa)
Yizeye bir tabaka bitkisel yag surtn.

5. Her 2 veya 3 kullanimda
TUm vida ve civatalari kontrol edin ve sikin.

m Barbeku sezonu biterken

» Barbekiniziin 6mrini uzatmak ve ¢alisma kosulunu korumak icin, ne kadar sireyle olursa olsun,6zellikle de kis aylarinda,
digarida birakildiginda, Gzerine bir 6rtu értilmesini siddetle tavsiye ederiz.

« Barbekuyu kis hava kosullarina maruz kalacak sekilde birakmayin veya nemli, rutubetli alanlarda muhafaza etmeyin.

* Bu barbekinin yakininda tutusabilen malzemeler muhafaza etmeyin.
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